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本报讯 王一佳 今年上半年，大兴区科学统筹、系统
部署年度食品安全抽检监测任务。作为2026年大兴区
21件民生实事项目之一，截至目前，已完成区级食品抽样
2616批次，总体完成率达59.45%，顺利实现“时间过半、
任务过半”的阶段性目标，着力构建全链条、全覆盖的食
品安全监管体系。

聚焦米面油、肉蛋奶等百姓日常消费量大的品类，大
兴区深入开展“你点我检惠民生”活动，将食品安全抽检
送到群众身边。今年以来已举办“百姓点检”近40场，回
收有效问卷460余份。

此外，市场监管部门工作人员对辖区大中型连锁商
超开展5轮专项现场抽样快检工作，累计完成果蔬、米面
油、肉蛋奶及冷链等食品快速检测751批次，检测项目涵
盖果蔬农残、酸价过氧化值、氟苯尼考、重金属铅等高风
险指标，经检测全部合格并实时现场公示。

截至目前，已累计完成区级食品抽样2616批次，其
中食用农产品抽样978批次，总体完成率达59.45%。

大兴区完成区级
食品抽样2616批次

根据《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和
国食品安全法实施条例》《食品安全抽样检验管理办法》
等相关规定，结合食品安全“你点我检”意见建议征集情
况，北京市市场监管局组织开展食品安全监督抽检工
作。近期，共抽检食用农产品、粮食加工品、食用油、油脂
及其制品、肉制品、乳制品、调味品、酒类、糕点、淀粉及淀
粉制品、蛋制品、蔬菜制品、炒货食品及坚果制品、豆制
品、糖果制品、蜂产品、食糖、餐饮食品、餐饮具1608批
次，经检验，合格1605批次、不合格3批次。对于上述食
品安全监督抽检中发现的不合格食品，已由属地市场监
管部门实施处置，督促相关生产经营者排查问题发生的
原因、进行整改，依法处理违法违规行为。

北京市市场监管局通告

3批次食品
抽检不合格

北京刘飞绕水果店经营的荔枝抽检不合格。

民兴爱心（北京）超市连锁有限公司经营的桑葚
抽检不合格。

北京海润顺达商贸有限公司经营的韭菜抽检不合格。

本报讯 许擎天 为切实守护辖
区群众“舌尖上的安全”，近日，密
云区市场监管局聚焦辖区内承接
婚宴、寿宴、商务聚餐等集体宴席
的大型餐饮单位，深入开展食品安
全监督检查，以有力监管防范集体
聚餐食品安全风险。

检查过程中，执法人员重点核
查食材采购与管理制度落实情
况。严格查验米面油、肉蛋奶等大
宗食材的进货票据、供货商经营资
质及检验合格报告，细致检查冷藏
冷冻设备运行及食材隔墙离地分
类储存情况，从源头严防问题食材
流入餐桌。同时，逐一核查从业人
员有效健康证明持有情况，仔细查
阅岗前培训情况及每日晨检记
录。督促商家严格落实每餐食品
48小时留样及留样登记备案制度，
明确留样品类、重量、储存时限等
规范要求。

随后，执法人员深入后厨操
作间，重点查看食材分池清洗、
生熟荤素食材分类存放、冷热菜
品分区制作等情况，督促商家规
范砧板、刀具、容器色标区分使

用，从操作流程上避免食材交叉
污染隐患。仔细核查凉菜间消
杀、温控、防尘防护设施运行状
态，规范冷食菜品加工储存流
程。此外，同步核查食品添加剂
采购及使用台账，督促商家规范
记录，杜绝超范围、超限量使用
添加剂问题。

截至目前，共检查大型餐饮单

位5家。针对检查中发现的部分后
厨操作不规范、管理制度落实不到
位等问题，执法人员现场逐一指
正，依法下达整改提示，要求限期
整改到位。下一步，密云区市场监
管局将持续加大对集体聚餐承办
单位的监管力度，不断规范辖区餐
饮经营秩序，让群众吃得安心、吃
得放心。

东城区加强进口食品风险联防联控
本报讯 据东城区市场监管局

消息，为进一步强化食品安全全链
条监管，加强辖区进口食品风险联
防联控，凝聚市场监管与海关监管
工作合力，近日，东城区市场监管
局与北京东城海关召开食品安全
专项交流座谈会，开启双方协同监
管新局面。

会上，双方互相介绍了各自
的职能架构、业务范围及行政运
转体系，围绕食品安全全链条监
管进行了深入交流。东城区市

场监管局重点介绍了食品安全
监管责任、执法办案流程与属地
管理模式，分享了食品经营、餐
饮服务及执法办案等方面的监
管实践；海关部门系统讲解了进
出口货物通关、食品检验检疫、
稽查核查等业务机制，详细解读
了海关监管区域与保税监管场
所的特殊性。

此外，针对当前食品安全监
管的痛点难点，双方聚焦跨境电
商、进口食品以及海外代购等热

点问题展开深入探讨，交流了进
口食品风险防控、案件移送与联
合研判处置的可行路径，明确了
“信息共享、执法互助、风险联
防”的合作方向。

下一步，东城区市场监管局
将以此次交流为起点，深化与北
京东城海关的常态化沟通协作机
制，持续加强业务互通、经验互
鉴、工作互促，携手织密进口食品
安全防护网，全力保障辖区人民
群众饮食安全。

西城区发布暑期消费安全提示
本报讯 据西城区市场监管局

消息，暑期已至，旅游出行、教育培
训、智能娱乐等消费需求集中释
放。为引导消费者科学理性消费，
防范侵权风险，西城区市场监管
局、西城区消协结合近期投诉热
点，发布如下消费提示：

擦亮双眼，警惕“保过”“速
成”陷阱。暑期是学科辅导、艺
术培训、研学游学的报名高峰，
选择时做到“三查”：一查资质，
核实机构是否持有办学许可证、
营业执照，教师是否具备相应教
学资质，避免落入“黑机构”“无
证名师”圈套；二查合同，签订书
面协议时明确课程内容、课时安
排、退费规则等关键条款，对“概
不退费”“最终解释权归本机构
所有”等霸王条款坚决说“不”；
三查宣传，理性看待“名校录取
率90%”“30天速成钢琴十级”等
夸大宣传，警惕“预付折扣”“充
值返现”诱导大额缴费。建议优
先选择资质齐全、运营稳定的机
构，对频繁更名、迁址的机构提
高警惕，坚持少存短缴，避免大
额预付费带来跑路风险，同时保
留好合同、收据、聊天记录等证

据，发生纠纷可及时维权。
守住边界，防范隐私与情感

风险。随着生成式人工智能普
及，主打“情感陪伴”的AI智能体
成为部分青少年暑期新宠，但其
中隐藏多重风险。一是隐私泄露
隐患，使用此类服务时切勿向AI
透露身份证号、家庭住址、父母银
行卡密码等敏感信息，谨慎授权
通讯录、相册等手机权限；二是情
感依赖风险，家长需关注孩子使
用时长，避免其过度沉溺虚拟互
动而忽视现实社交，特别警惕AI
生成的低俗、暴力或诱导性内容；
三是付费套路，部分平台以“解锁
专属剧情”“提升亲密度”为由设
置阶梯式付费，建议开启青少年
模式、关闭免密支付，不轻易绑定
银行卡开通代扣，仔细查看续费
与退费条款，拒绝主播及智能话
术诱导下的大额充值，防范非理
性游戏充值、直播打赏造成的财
产损失。

规划先行，规避“低价游”陷
阱。暑期出游牢记“安全第一、理
性选择”。跟团游务必选择有资质
的正规旅行社，签订合同时，明确
行程单、住宿标准、自费项目等内

容，拒绝“不合理低价游”，因为此
类产品常通过强制购物、擅自增加
收费项目弥补差价。自助游应提
前查询目的地天气及地质灾害预
警，避开未开发“野景点”和违规经
营的“网红打卡地”。预订酒店、机
票时仔细阅读退改规则，注意“特
价房不可取消”等隐性条款，通过
官方渠道购买，并留存订单截图与
沟通记录，遇临时涨价、货不对板
等情况，注意当场取证，以便后续
维权。

理性消费，依法依规维护自身
权益。办理健身、美容、餐饮等预
付卡应理性评估，坚持小额、短期
充值，留意商户经营状态，发现频
繁换人、闭店等异常及时止损。消
费过程中务必保留合同、发票、支
付记录、聊天记录等凭证。一旦发
生消费纠纷，可先与商家协商；协
商无果，可向行业主管部门投诉；
如遇诈骗或商家恶意跑路，请及时
报警。

希望广大消费者擦亮双眼、理
性消费、留存凭证；各经营者应严
守法律底线，建立健全内部投诉处
理机制，对消费纠纷第一时间响
应、妥善化解。

密云区强化大型餐饮单位食品安全监管

本报讯 董芳忠 近日，北京市昌平区市场监管局积极
落实食品安全“夏安”行动部署，聚焦源头管控、重点整治、
行业提质三大方向，开展夏季食品安全专项监管行动。

针对夏季烧烤、冷食饮品消费量大、食品安全风险易
发的特点，昌平区市场监管局深化“净后厨”专项治理，对
烧烤店、冷食类制售门店后厨开展检查。执法人员深入
操作间，重点核查食材贮存条件、生熟分开落实、加工操
作规范、后厨环境卫生及菜单菜名原料明示等关键环节，
对发现的操作不规范、食材存放不合规等问题现场提出
整改要求。市场监管部门结合文旅农融合发展特色，聚
焦便民超市、农村大集在售的果蔬、特色农产品等高频消
费品类，开展农药残留快速检测工作。执法人员深入经
营现场，对西瓜、大葱等重点品种现场取样、规范操作，通
过快速检测设备开展农残筛查，从源头排查化解农残超
标风险隐患。

执法人员对重点餐饮企业逐户开展探查指导，建立
“一店一档”问题清单，明确整改时限、责任人员，实行“清
单化管理、销号式整改”的闭环模式，帮助餐饮企业规范
经营行为、消除安全隐患。

昌平区开展夏季
食品安全专项监管行动

执法人员检查餐饮单位后厨情况。


