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昌平区发布汛期加强食安风险防控提示

密云区开展食品生产筹建企业专题培训
本报讯 许擎天 为帮助辖区内食品

生产筹建企业健全安全管理制度、掌握
许可申报流程、提升企业自检能力，近
日，密云区市场监管局聚焦企业筹建痛
点、投产难点，组织印象云溪、飞鸟与鸣
虫等5家食品生产筹建企业开展专题
培训，主动靠前服务，助力企业规范建
设、顺利投产。

此次培训紧扣企业投产核心需求，
在制度建设方面，工作人员梳理了食品
生产必备制度清单，指导企业将食品安
全标准要求贯穿原料采购、生产加工到
仓储出厂全过程，依托标准化体系提升
风险识别与自查整改能力。同时，围绕
常见风险点，详细讲解取样、检测及记
录留存等实操规范，引导企业建立常态
化自查闭环机制。通过图文演示、线上
系统实操演练相结合的方式，全面讲解
食品生产许可申报全流程，明确填报注
意事项与材料规范，帮助企业精准掌握
申报流程、高效完成许可申报。培训现
场，工作人员逐一摸排各企业厂房建
设、生产筹备进展，针对企业在制度完
善、合规运营中遇到的疑难问题，提供
一对一专业答疑和精准指导。

实操教学环节内容丰富，检测技
术人员以飞鸟与鸣虫企业的自产面包
为实操样品，严格对照国家食品安全
标准，现场演示产品感官检测全流程，

细致讲解产品色泽、组织状态、气味、
杂质等关键指标的判定标准。同时，
现场演示天平操作，完整示范净含量、
水分指标检测流程，同步提示实操中
易出现的不规范操作细节，有效夯实
企业出厂自检基础能力，筑牢食品出
厂安全防线。

据了解，在此次集中培训前，密云
区市场监管局已提前介入、主动服务，
对参会企业开展“一对一”上门帮扶。
工作人员深入企业厂区建设现场，围
绕车间布局规划、实验室配套设施选
购等关键环节，提供全方位、个性化筹

建指导。这种“前期踏勘+专题培训”
的创新模式，有效打通了企业投产前
的合规堵点，切实解决企业筹建过程
中的实际难题。

参训企业代表纷纷表示，此次培训
内容贴合企业实际需求，精准直击筹
建、投产核心难点，为企业标准化建设、
合规化投产运营筑牢坚实基础。下一
步，密云区市场监管局将持续深化“助
企惠民”常态化前置帮扶机制，针对位
置偏远的企业主动上门指导，护航企业
规范落地，全力推动辖区食品产业安
全、规范、高质量发展。

本报讯 沈琛“猪肉批次号怎么填？”
“鸡蛋的检疫证明拍照上传有什么要
求？”……近日，丰台区市场监管局组织开
展食品安全追溯系统使用指导培训，加快
推进数字化追溯系统在辖区中小学食堂的
全面应用，为师生餐桌再添一道“数字护
盾”，让校园食材来源可查、去向可追。

一部手机，为食材添上“数字身份
证”。哪些食材必须“留痕”？培训一开始，
执法人员现场划了重点：猪肉、牛肉、羊肉、
鸡蛋等这些餐桌上常见的农产品，今后每
一笔交易记录都要如实录入北京市食品安
全追溯系统。学校食堂的食材供应商通过
系统点选对应食品批次信息，即可实现食
材信息线上流转。学校食堂开办者接收对
应批次食材信息并确认，闭环校园食品安
全监管，守护校园餐安全。从养殖场到运
输车，再到学校食堂的仓库，食材的“旅行
轨迹”都将一目了然。

手把手教学，打通服务“最后一公
里”。“大家看，只要点选对应的食品批次信
息，信息就能自动流转到学校端。”执法人
员一边讲解一边演示操作流程，遇到还不
熟练的，干脆拿过手机亲自示范一遍。针
对大家提出的注册入口、信息填写规范等
问题，执法人员逐一解答。

“以前总觉得系统操作麻烦，今天试了
一遍发现其实挺简单的。”一位食堂负责人
表示。他的笔记本上记得密密麻麻，手机
里还多了个刚健的微信群。这种贴心的
“保姆式”服务，加上当场建起的“售后”微
信群，真正把服务做到了大家心坎里。校
园食品安全事关千家万户。此次培训中，
执法人员主动靠前服务，进一步打通了追
溯系统推广的“堵点”。

海 淀 区 多 维 度 增 强
市场监管干部实践能力

丰台区为师生餐桌
再添一道“数字护盾”

密云区市场监管局开展食品生产筹建企业专题培训。

本报讯 据海淀区市场监管局消息，近
日，海淀区市场监管局接连举办2026年第
4、5期“智汇市监夜校”活动，从树立和践行
正确政绩观理论学习，到一线执法案例分
享，多维度增强市场监管干部的理论修养
和实践能力。

第4期活动以“树立和践行正确政绩
观”为主题，特邀中国人民大学马克思主义
学院副院长、教授、博士生导师王衡作专题
授课，引导广大干部坚守监管为民初心，以
实干实绩做好市场监管各项工作，为后续
系列业务培训筑牢思想根基。

第5期活动则采用联所分享交流会的
形式，以应对恶意索赔、防范舆情风险、深
化源头治理为核心，采用一线骨干案例分
享、有关科室现场答疑相结合的“小而精”
实战化教学模式，来自北下关、甘家口、羊
坊店、曙光、紫竹院等街道市场监管所的代
表，结合辖区批量工单处置、线上新业态监
管等实战经验，分享了创新治理举措，直击
基层执法中的堵点难点，碰撞思路、互学互
鉴。执法五队、宣传科、教育培训专班则分
别聚焦职业索赔攻坚成效与处置规范、舆
情处置应对与风险防范、夜校培训机制构
建与培训计划，交流了各自领域的实践成
果和思考。

现场气氛热烈，与会人员紧扣核心议
题深入交流，务实求真。参训人员纷纷表
示，夜校学习平台不仅帮助大家筑牢思想
防线，也有效激发了队伍活力，为一线执法
人员防范风险、优化办案流程、推动源头治
理提供了实用方法，切实提升了依法履职、
协同共治的综合能力。

大兴区压实餐饮商户食品安全主体责任
本报讯 据大兴区市场监管局消

息，为严格落实食品安全“四个最严”要
求，压实餐饮经营主体食品安全主体责
任，护航辖区新增商业业态规范有序运
营，近日，大兴区市场监管局执法人员
在辖区龙湖天街沐光岛商业新区开展
新开业餐饮门店食品安全专项培训，为
商圈内20家新晋入驻餐饮商户送上开
业“安全第一课”。

此次培训聚焦沐光岛新商圈餐饮
商户集中开业、合规经营经验不足等
实际特点，采取集中讲解+现场实操
指导的精准服务模式，针对性解决新
开业餐饮单位经营中的食品安全风险
隐患问题。

培训中，执法人员紧扣《中华人
民共和国食品安全法》《企业落实食
品安全主体责任监督管理规定》等法
律法规，围绕餐饮经营核心合规要点

开展全方位讲解。重点强调了食品
原料采购索证索票、进货查验与台账
记录、食品储存加工规范、餐具清洗
消毒、餐厨垃圾处置、食品留样管理
等关键内容。同时，结合日常监管典
型案例，直观剖析无证经营、原料溯
源缺失、操作流程不规范等常见违法
行为的危害及处罚标准，深刻阐明餐
饮经营者的法定责任与义务，纠正商
户经营中的惯性误区，切实提升参训
负责人的食品安全法治意识和风险
防控能力。

培训同步统一下发四份标准化管
理材料，包含食品安全管理制度范
本、从业人员每日晨检记录表、门店
卫生管理制度、食品安全培训记录四
类核心资料，以标准化台账倒逼日常
自查落地见效。

集中培训结束后，执法人员秉持

精准帮扶、源头管控的原则，对商圈内
部分餐饮门店开展一对一现场上门指
导。深入门店操作区、仓储区、清洗消
毒专区等重点区域，实地检查经营场
所环境卫生、设施设备配置、功能分区
布局等情况，现场指出软硬件存在的
细节问题，手把手指导商户整改优化，
细化规范食品加工操作流程，逐一明
确开业经营合规标准，从源头杜绝食
品安全隐患。

下一步，大兴区市场监管局将持
续聚焦辖区新建商圈、新增餐饮业
态，开展前置指导、普法培训、上门
帮扶等暖心服务，开展常态化巡查
监管，定期开展“回头看”检查，持续
规范餐饮市场经营秩序，以精准监
管、靠前服务筑牢辖区食品安全防
线，为群众营造安全、放心的餐饮消
费环境。

本报讯 据昌平区市场监管局消
息，当前，北京市已进入夏季汛期，高
温、潮湿、积水环境极易滋生细菌、霉
菌，食品受到污染风险增大，食源性疾
病风险也显著增加。为降低食品安全
风险，切实保障群众食品安全，昌平区
市场监管局作出以下提示：

严格落实主体责任。建立健全食
品安全管理制度，结合经营实际制定食
品安全风险管控清单，有效运行“日管
控、周排查、月调度”机制，全面排查场
所环境、设施设备、食品采购、贮存管
理、人员健康等方面的风险隐患，并采
取有效措施防控风险。

严格销售贮存管理。落实进货查

验、索证索票制度，确保食品来源安全
可靠可追溯；强化销售、贮存环节管理，
确保设施设备正常运行，食品按标签要
求规范贮存，对易受潮食品做好防潮隔
湿措施，严禁销售被雨水浸泡、污染、过
期和来源不明、标签标识不清的食品及
死因不明、来源不明的畜禽类食品和水
产品。

严格食品安全自查。定期对在售
及贮存食品进行排查，严防经营过程中
食品原料、半成品、成品出现腐败变质、
霉变生虫、污染受损等状况，及时下架
清理腐败变质、霉变生虫、过期食品。
汛期后，要认真做好食品清理、环境清
洁、设备检修等工作，确保符合食品经

营要求。
严格落实平台责任。网络食品交

易第三方平台要落实食品安全监管责
任，强化食品配送、贮存全流程防护，严
禁配送各类受污染、变质等不合格食
品。定期对配送车辆、配送装备进行清
洁消毒，杜绝配送环节出现食品二次污
染问题。

请广大食品销售经营单位严格落
实提示要求，规范经营行为，不购进、不
贮存、不销售不符合食品安全标准的食
品，共同守护辖区食品安全。昌平区市
场监管局将持续开展汛期食品安全监
督检查工作，严厉打击各类违法违规行
为，切实筑牢辖区食品安全防线。


