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首都食品安全周刊 食安门头沟首都食品安全周刊

◎联合主办

本版供稿：门头沟区市场监管局

区市场监管局多举措保障养老机构食品安全
本报讯 为保障养老服务安全，近

日，门头沟区市场监管局聚焦养老机构
食品安全、特种设备等方面，开展了系列
行动。

一是排查食安隐患。结合老年群体
就餐集中、免疫力偏弱的特点，联合属地
镇街相关部门，对辖区养老助餐驿站、养
老服务中心、养老照料中心等养老就餐
点位开展食品安全联合检查。采取现场
核查、台账核验、细节督查相结合的方

式，围绕后厨环境卫生、食材索证索票、
储存规范、从业人员健康管理等核心环
节，全面排查食品安全隐患。

二是开展星级评定。积极配合民政
部门开展门头沟区养老机构星级评定，
联合卫健、消防等多部门组建联合评审
组，重点围绕餐饮服务安全、特种设备
（电梯）安全两大领域开展专业核查，顺
利完成4家养老服务中心、11家养老服
务驿站星级评定工作，推动养老机构运

营管理更加规范。
三是推进试点培育。积极对接区

民政局，全力培育申报国家标准化试
点，通过实地摸排、资质调研和综合研
判，选定辖区规模最大、唯一四星级养
老机构——门头沟区爱暮家老年养护中
心为重点单位，主动上门宣讲政策，沟通
对接申报事宜，动员机构依托自身资源
优势积极参与试点创建。目前该项目已
通过区级审核，上报市级部门等待复核。

东辛房市场监管所开展养老食堂专项检查
本报讯 为切实保障辖区老年人饮

食安全，压实养老机构食品安全主体责
任，消除养老食堂食品安全隐患，近日，
门头沟区东辛房市场监管所联合东辛房
街道，对辖区养老机构食堂开展专项联
合执法检查，全方位筑牢老年群体食品
安全防护网。

此次检查聚焦辖区养老服务中心、
养老照料中心等重点养老就餐场所，针
对老年人免疫力较弱、饮食就餐集中的
特点，精准把控食品安全关键风险点。

执法人员采取现场核查、台账查阅、细节
核验的方式，全方位开展排查整治。重
点核查各养老食堂食品经营资质是否齐
全有效，从业人员健康证明是否规范完
整。同时，严格检查米面粮油、肉蛋蔬果
等食材采购渠道，细致核对索证索票、进
货查验、食材留样等台账记录，严防过期
变质、来源不明食材流入餐桌。

针对后厨核心操作区域，检查组仔
细查看食堂环境卫生、通风消杀、“三防”
设施运行情况，严格核查生熟食材分区

存放、厨具餐具清洗消毒、餐厨垃圾处理
等流程规范。着重对食品留样制度落实
情况进行严查，确认留样分量、储存时
长、标签登记是否符合标准，杜绝留样不
规范、记录不完整等问题。

检查过程中，执法人员坚持监管与
服务并重，对现场发现的食材摆放不规
范、台账记录不完善等轻微问题，现场指
导经营负责人立即整改。对存在隐患的
点位明确整改要求、时限，实行闭环销号
管理。

潭柘寺市场监管所净化农村食品市场环境
本报讯 为进一步净化农村地区食

品市场环境，巩固前期专项整治成果，近
日，门头沟区潭柘寺市场监管所集中执
法力量，持续开展制售假劣肉制品专项
整治行动及农村假冒伪劣食品整治行动
“回头看”工作，全力守护辖区群众“舌尖
上的安全”。

此次“回头看”以超市和农村末端食
杂店为重点对象。针对辖区商超经营的
生鲜肉类，重点查看食品安全追溯系统
使用情况，核对进货台账、检验检疫证明
等信息，确保肉类产品来源可查、去向可
追、责任可究。针对食杂店售卖的预包
装熟肉制品，执法人员逐一检查产品保
质期、进货票据、供货方资质以及贮存条
件是否符合要求，严查来源不明、包装破
损、超期变质等问题，严防假冒伪劣食品
“钻空子”。

检查过程中，执法人员还结合夏季
高温多雨、食品易变质的季节特点，详细
讲解预包装熟肉制品及生鲜肉类的规范

贮藏要求，提醒商户加强日常自查，落实
防潮、防霉、防虫措施，及时清理腐败变
质或超过保质期的食品，避免因贮藏不
当引发食品安全风险。

下一步，潭柘寺市场监管所将持续
加大巡查频次和力度，不定期开展“回头
看”抽查，压实经营者主体责任，筑牢农
村食品安全防线。

本报讯 入夏以来，夜间餐饮消费热
度持续攀升，烧烤、夜市、街边小吃成为群
众夏日休闲消费的主流选择，随之而来的
食品安全、经营秩序等风险隐患也进入高
发期。为精准防范夏日餐饮安全风险，守
护群众夏季夜间饮食健康与消费安全，营
造干净、有序、安心的夏日市井环境，近
日，门头沟区市场监管局联合区城管执法
队开展夏季夜间餐饮专项突击检查行动，
靶向整治夏夜餐饮突出问题，全方位护航
辖区夏日“烟火气”。

此次夏季专项夜查紧扣夏日消费特
点，摒弃常规巡查模式，采用错峰执法、随
机抽查、突击暗访的方式，重点聚焦城区
居民区集中路段、商圈夜市、沿街烧烤门

店、景区周边餐饮店等夏季夜间客流密集
区域。针对夏季高温食材易变质、后厨易
滋生蚊虫、油烟排放量大、占道经营多发
等季节性监管痛点，执法组精准划定检查
重点，补齐夏季夜间监管薄弱环节，清除
监管盲区。

执法过程中，两部门发挥职能互补优
势，分工协作、联动共治，开展全方位、立
体化排查。市场监管部门紧盯夏日食品
安全核心风险，重点核查餐饮门店经营资
质、从业人员健康证明是否合规有效，细
致排查肉类、凉菜、果蔬、腌制食品等夏季
高风险食材的进货来源、保质期及储存条
件，严格查验食材索证索票、进货台账是
否完整规范。同时，重点检查后厨环境卫

生、食品生熟分区存放、餐饮具清洗消毒、
“三防”设施运行情况，严查夏季高温下食
材违规存放、过期变质、卫生脏乱差等突
出问题，从源头守住夏日食品安全底线。

城管执法部门聚焦夏季夜间市容经
营秩序，针对性开展油烟污染、占道经营、
店外经营专项整治。重点检查餐饮单位
油烟净化设施是否正常开启、定期清洗，
杜绝夏日餐饮油烟扰民问题；严厉整治夏
季夜市常见的占道摆桌、杂物乱堆乱放等
违规行为，同步排查门店燃气安全隐患，
兼顾食品安全与市容环境、生产安全。

此次夏夜执法坚持柔性引导与严格监
管相结合，针对检查中发现的台账记录不
完善、卫生细节不到位、轻微店外摆放等轻

微问题，执法人员现场手把手指导经营者
立即整改，并对商户开展夏季食品安全普
法宣传，督促商户落实食品安全主体责任，
掌握夏季食材储存、卫生保洁等经营常识。

此次夏季联合夜查行动，进一步规范
了夏夜餐饮经营秩序，提升了辖区餐饮商
户夏季安全经营意识。下一步，门头沟区
市场监管局将联合城管执法队建立夏季夜
间常态化巡查机制，结合夏日消费时段特
点，动态调整巡查频次和检查重点，持续紧
盯夜市、烧烤店等重点业态，常态化开展突
击检查、回头看复查工作。同时，畅通群众
投诉举报渠道，快速处置夏日餐饮消费纠
纷与安全隐患，以不间断的夜间值守、实打
实的监管举措，守住夏季食品安全关口。

门头沟区两部门联合严查夜间餐饮食品安全
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本报讯 端午节之际，粽
子等传统节令食品迎来消费
高峰。为保障广大消费者度
过一个安全、祥和的传统佳
节，门头沟区市场监管局在此
发布以下四点消费提醒，助力
大家安心过节、文明消费。

选正规渠道，查验标签信
息。一是优先选择正规商超、
标准化农贸市场、资质齐全的
电商平台等渠道购买，对流动
摊贩、无资质主体售卖的“手
工粽”需谨慎选购。二是预包
装粽子需核对完整标签：确认
标注生产日期、保质期、配料
表、生产企业名称及地址、食
品生产许可证（SC）编号；无
标签、标签模糊、信息缺失的
产品请勿购买。三是散装粽
子需确认经营方在容器、柜台
显著位置公示食品名称、生产
日期、保质期、生产主体等关
键信息。

抵制过度包装，践行绿色
消费。市场上部分粽子礼盒
存在包装层数过多、空隙过
大、材质奢华等问题。请消费
者自觉抵制过度包装，优先选
择包装简约、环保的产品。作
为消费者应不盲目追求“豪华
礼盒”，让节日回归传统本味，
践行绿色消费理念。

规范储存食用，守护饮食
安全。真空包装粽子要检查
有无漏气、胀袋；冷冻粽子应
保持在-18℃以下；常温粽子宜存放于
阴凉干燥处。食用前务必彻底加热；自
制粽子的消费者，请选用新鲜食材，生熟
分开，避免交叉污染；粽子多为糯米制
作，不易消化，老人、儿童及肠胃功能较
弱的人群应适量食用。

留存消费凭证，做到维权有依
据。购买粽子及相关节令食品时，请
主动索要购物小票，妥善保存电子支
付记录、订单截图等消费凭证；若发现
商家存在销售过期变质食品、价格欺
诈、虚假宣传等违法行为，可拨打
12345政务服务热线或12315市场监管
投诉举报热线反映，市场监管部门将
第一时间核查处置。

安全最“粽”要。请广大消费者科学
选购、理性消费、健康饮食，与市场监管
部门一道，共同营造节俭、文明、放心的
端午消费环境。

执法人员检查农村地区食品经营主体。


