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[食 话 时 说 ]

市场监管总局日前发布《幼儿园落实
食品安全主体责任监督管理规定》，将于
6月1日起正式实施。《规定》一共32条，
涵盖 7个方面内容，针对幼儿膳食特点
和幼儿园食品安全风险防控重点，作出
了一系列严于一般校园食品安全管理的
制度安排。

笔者以为，这份《规定》从今年“六一”
起正式实施，有着特殊的象征意义，可以
说是国家送给全体幼儿一份最严肃、最温
暖、最长久的节日礼物——关爱儿童，就
需要从吃得安全、健康做起，把风险挡在
餐桌之外，用制度为稚嫩生命兜底。

学龄前孩子的肠胃娇弱、发育尚未成
熟、免疫力弱、表达能力有限，他们可能分
不清食材好坏，更无法为自己的饮食安全
把关。幼儿园一日三餐两点（点心），是孩
子成长最关键的营养来源，也自然成为风
险防控的最前线。

过去，一些幼儿园的食品安全管理常
停留在“不出问题即可”的底线思维，而这
次新规直接把标准提到“零容忍、全链条、
可追溯、强责任”的新高度。在笔者看来，
至少有三大亮点。

首先是源头严防，把高风险食材彻底
拦在园门外。规定明确禁止采购、贮存、

使用散装食用油和散装食盐；禁止从园外
采购散装糕点、汉堡、三明治等食品；严禁
制售冷荤、生食、冷加工糕点；严禁四季
豆、鲜黄花菜、野生菌、发芽土豆等高风险
食材入园；原则上不得使用食品添加剂，
确需使用必须严格控量、全程记录，等等。

说通俗一点，就是孩子们入口的每一
滴油、每一粒盐、每一块点心，都要来源清
晰、风险可控，从根子上杜绝散装食品溯
源难、隐患多的顽疾。

其次是过程严控，把时间与温度锁进
安全红线。新规要求餐食从烧熟到食用，
间隔不得超过2小时；配送必须使用专用、
密闭、保温设施；分餐人员必须洗手消毒、
佩戴口罩；每餐、每样成品必须留样，专柜
冷藏保存48小时以上。这不是繁琐，而是
对“孩子等不起、肠胃伤不得”的深刻理解
——新鲜、营养、安全，缺一不可。

再次是压实责任，让每一环都有人
盯、有人管、可追责。新规要求幼儿园食
品安全总监、安全员及从业人员每年培训
不少于40小时，考核不合格不得上岗；每
餐必须有负责人陪餐，鼓励家长参与陪
餐；市场监管部门每学期检查不少于2次，
违法行为从重处罚、处罚到人。从园长到
厨师，从采购到分餐，责任链条清晰、监督

闭环成型，彻底避免“谁都管、谁都不负
责”的模糊地带。

教育家蒙台梭利说过：“我们对儿童
所做的一切，都会开花结果，不仅影响他
一生，也决定他一生。”食品安全就是影响
孩子一生的大事。幼儿园时期是孩子首
次离开父母的呵护、开始漫长校园生活的
起步阶段，饮食是成长最底层的守护，不
仅要让孩子吃饱、吃好，更要吃得绿色、健
康、营养、可口，相关制度就应该严于一
般，“严上加严”。

总体来看，新规最大的特点就在于，
把校园食品安全的各项保障要求从严落
到实处、细处，依靠制度、标准、流程、责任
等硬指标，把看不见的风险变成看得见、
可监督、能追溯的安全防线。

童年无法重来，健康不可逆转。这个
“六一”开始执行的新规是国家、社会、学
校 共 同 写 给 孩 子 的 一 封“ 安 全 承 诺
书”——关爱儿童，始于舌尖；守护成长，
重在细节；最好的礼物，是看不见的守护
和永远不被辜负的童年。

期待每一所幼儿园都严格执行《规
定》，不打折扣、不走过场；每一位从业者
都心怀敬畏、严格遵守《规定》，最终在制
度护航下，让孩子们快乐吃饭，健康长大。

幼儿园食品安全 就应该“严于一般”
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延庆区开展重点场所食安专项检查行动
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第38届大兴
西瓜节启幕

本报讯近日，延庆区市场监管
局聚焦美食城这一重点场所，开展
食品安全专项检查行动，切实守护
群众“舌尖上的安全”。

检查聚焦群众反映强烈的突
出问题，重点排查美食城后厨“脏
乱差”、水池混用、生熟混放、食品
贮存不规范、病媒生物治理不彻
底等风险隐患。

检查过程中，执法人员坚持
“检查+指导”相结合，一方面严
格依法开展执法检查，规范执法
程序，对发现的违法违规行为严
肃查处；另一方面指导美食城商
户落实“净后厨”要求，建立清洁
台账，开展每日餐后清理、每周
全面整理、每月搬家式大扫除，
保持后厨干净整洁、物见本色。
同时，督促商户加强从业人员食
品安全培训考核，强化食品安全
意识。

（延庆区市场监管局 供稿）
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