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在河北霸州的一处生产基地，离厂房还有
几十米远，北京人熟悉的六必居那股醇厚“酱
香味儿”便已扑鼻而来。在河北唐山的国家农
业科技园区中，一箱箱王致和酱豆腐正被装运
上车，不到两个小时便能抵达北京的物流仓
库。近年来，多家承载着上百年记忆的北京老
字号正在河北扎根生长，将传统手工艺的DNA
跨“地界”复刻传承。六必居的酱香、百花蜂业
的蜜甜、王致和的腐乳鲜……这些熟悉的“京
味儿”在更广阔的空间中焕发出新的生机。北
京老字号企业通过精准复制传统工艺、深度融
合地方资源，不仅实现了产能的升级与扩张，
更探索出了一条品牌传承与区域协同共赢的
新路径。

匠人亲手把控
霸州飘出“京味儿”甜酱香

在河北霸州六必居食品有限公司（以下简
称“霸州六必居”）的生产车间，空气中充满了
浓郁的酱香气味。霸州六必居负责人刘伯海
表示，目前北京市民消费的六必居各类产品
中，约有18%来自霸州生产基地。其中，公司销
售的甜面酱、料酒和韭菜花全部来自霸州。

京津冀协同发展的政策东风，为北京老字
号向外拓展提供了更顺畅的通道。霸州距离
北京仅百公里，且有多条高速公路贯通，交通
极为便利，这正是京津冀交通一体化带来的实
际效益。霸州六必居生产的甜面酱、料酒等产
品装车后，一个小时左右便可运抵北京仓库，
再根据总部的调度发往全国各地。

在霸州六必居办公楼门口处，挂着六必居
传承数百年的“祖训”：秫稻必齐、曲蘖必实、湛
之必洁、水泉必香、陶器必良、火齐必得。刘伯
海强调，虽地处河北，但霸州六必居仍然严格
遵循着这6条“祖训”，将其视为企业立身之本。

“北京总部专门派来技术总监，每个月还
会多次派人过来进行食品安全等方面的检查，
就是为了守住产品质量。”刘伯海说，霸州六必
居有着专门的检测中心，一袋甜面酱从原料收
购环节就开始进行检测，后续制曲等环节也会
多次进行检测，直到装袋完成后通过出厂终
检，才能走向市场，走入千家万户。

得益于六必居与时俱进的发展理念，近年
来，霸州六必居的装备也在不断更新。在装箱
车间中可以看到，数以万计装满料酒的瓶子经
生产线送抵车间，然后由自动化设备按60瓶一
组的规格，装入纸箱中。刘伯海说，以往这类
工作需多人完成，有了自动化设备后，只要1至
2人就能完成，生产线的自动化让料酒的日产
量达到了10年前的8倍。

“但在产品生产的核心领域，我们始终沿用
传统工艺，由拥有30多年从业经验的老匠人亲
手把控。”刘伯海说，以甜面酱酿造为例，仍需经
过制曲、三次温控发酵等工序，走完55至60天
的自然酿造周期，加曲环节还需结合气候、温
度等实时因素，仔细考量曲种搭配与投放量。

这道工序要求极为严格，工作人员需轮班
48小时全程值守，随时观察发酵情况并及时调
整处理。刘伯海表示，这对工作人员的技艺和
经验提出了极高要求，而这些技艺和经验，均
源自企业数百年的工艺传承，是企业文化的重
要组成部分。“只有通过这种传统工艺生产出
来的甜面酱，才能散发出特有的浓郁酱香，保
留最好的口感，这是现代工艺难以替代的风味
密码。”

各方互利共赢
发展红利惠及更多企业与群众

霸州六必居多年来经营情况稳步提升。
而企业的发展也为霸州以及周边县市带来了
红利。“我们收购的原材料中，大约70%来自霸
州当地，直接带动了当地农户增收。纸箱、玻
璃瓶等配套产品则来自周边县市。希望通过
我们的发展，带动各方互利共赢。”刘伯海说。

霸州市政府及属地南孟镇政府多年来的
大力支持，也是企业稳步发展的重要保障。南
孟镇人大主席闫朋伟表示，早在霸州六必居落
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地初期，当地就成立了专项服务小组，依托相关
审批机制压缩了审批时限，并把供水、供电、供
气等基础设施配套到位，同步协调解决了企业
员工住宿、通勤等生活需求，助力项目快速开工
投产。企业步入正轨后，当地又协助对接落实
税收返还、设备补助等优惠政策，通过“腾笼换
鸟”盘活闲置资源，为企业的产能扩张预留空
间。多年来，镇政府和霸州六必居建立了常态
化恳谈会机制，及时为企业解决原材料供应、物
流运输等难题，并推荐企业参与各类展会，拓宽
市场渠道。

百花落户廊坊
产能扩容“甜蜜”升级

除了酱香，还有蜜甜。在河北廊坊开发区
的廊坊百花蜂产品有限公司（以下简称廊坊百
花）现代化厂房内，一瓶瓶蜂蜜被匀速灌装、封
盖，源源不断地送往北京及周边市场。

廊坊百花母公司为北京百花蜂业科技发展
有限公司，隶属于北京市供销合作总社。公司
发展历史悠久，前身可追溯到1833年创办的永
丰蜜店，2006年被国家商务部认定为首批“中华
老字号”，其出产的蜂产品承载了不少北京市民
的童年回忆。

廊坊百花蜂产品有限公司经理提金来介
绍，近年来，百花蜂业随着品牌影响力逐年提
升、产量不断扩大，此前在北京房山区的老加工
基地已难以满足生产供应需求。为此，百花蜂
业开始在北京周边物色新的生产基地。随着京
津冀协同发展的推进，廊坊的区位优势在众多
候选地中“脱颖而出”。

提金来分析，选址廊坊主要基于三方面优
势：首先，廊坊开发区交通优势明显，开发区毗
邻京沪高速出入口处，能高效衔接北京市场和
全国物流网络，大大降低物流成本，提升配送效
率。其次，当地政府为百花蜂业提供了“专人对
接、高效办理、全力配合”的“保姆式”服务，从项
目落地到运营，政府部门工作人员提供了全程
护航服务。再次，廊坊开发区有着成熟的管理
制度和完善的基础设施配套建设，叠加近年来
京津冀系统发展带来的政策红利，为企业发展
提供了坚实的基础保障。

2019年6月，百花蜂业投资2亿余元在廊坊
开发区建立的新生产基地正式投产。基地占地
60亩，配套建设了联合厂房、辅助车间、行政办
公楼、生活服务楼及相关附属设施，年设计生产
能力2万吨。

如今，在约4万平方米的厂房内，多条自动
化生产线高效运转，关键环节还配备了工业机
器人，不仅降低了劳动强度，也大幅提升了生产
效率和产品标准化水平。

提金来表示，廊坊生产基地是服务北京及
全国市场的核心大本营，目前北京市场的百花
蜂产品全部产自基地，尤其是700克、1630克规
格的荆花、洋槐、枣花蜂蜜等产品占据畅销市
场，实现100%供应全覆盖，保障北京市民随时能
买到新鲜可靠的高品质蜂蜜产品。

异地拓展升级
王致和选中“冀东粮仓”

一辆辆满载着腐乳的货车，从位于河北唐山
玉田县的国家农业科技园区驶出，仅需一个半小
时后，就抵达了北京的物流仓库。北京老字号在
河北落地生根，核心都是借着京津冀协同发展的
便利，实现资源互补、共同发展。王致和选择扎
根素有“冀东粮仓”之称的玉田县，正是看中了这
里深厚的农业根基和完善的产业配套。

玉田县多年来吸引了不少食品企业来此建
立生产基地。“王致和是有着三百多年历史的北
京老字号，新时代的发展给我们提出了更高的
要求。在北京之外寻找新的空间，成为老字号
品牌持续发展的重要路径。”王致和玉田生产基
地负责人表示。

2015年，王致和将发展的目光投向了河北，
最终选定在唐山市玉田县建立新的生产基地。
该负责人介绍，玉田县距离北京只有100多公
里，交通区位优势突出。同时，当地和王致和有

着深厚的产业关联。“玉田本地聚集了不少塑
料、玻璃瓶生产企业，与酿造行业早有合作渊
源。”他表示，如今距离基地仅两公里就有玻璃
瓶供应商，可为王致和生产配套的腐乳瓶、料酒
瓶，这样的供应链协同优势，也是王致和落户玉
田的重要原因。

老字号建立生产基地并非简单的产能平
移，更是将其视作升级的契机。而玉田县政府
全程提供的细致服务，为生产基地顺利落地生
根提供了沃土。

该负责人回忆说，从企业注册到建设审批，
玉田当地园区管委会及所属乡镇均有专人对接，
协助办理各项手续，形成了高效的协同机制。更
关键的是，当地实现了基础设施配套共享——基
地所在的国家农业科技园区建有专业的污水处
理厂，大幅减轻了企业的相关投入与运营压力。

更大的生产空间也促成了生产效率的飞
跃。该负责人算了一笔账，相比10年前，玉田生
产基地的腐乳生产效率提升了约20%，料酒生产
效率更是提升了近50%。“一方面得益于设备更
新升级，另一方面也离不开更宽敞的场地，生产
线可以更合理地布局与延伸。”

生产基地拓展升级的同时，北京老字号的
品牌基因必须分毫不差地传承。“王致和腐乳酿
造技艺是国家级非物质文化遗产，其核心工艺
与标准是立身之本。”他强调，确保源自北京的
传统工艺在100多公里外精准“复制”，是企业的
品质底线。

这样的精准“复制”，从原料采购就开始
了。和北京的生产基地一样，玉田王致和生产
基地选购的黄豆均为非转基因品种，且在收购
时会进行蛋白质检测，“腐乳中的鲜味来自氨基
酸，而蛋白质就是氨基酸的来源，确保原料中含
有更多的蛋白质，也就确保了生产出的腐乳能
够有独特的鲜味。”

与此同时，王致和总部还向各生产基地派
驻了技术总监与化验人员，生产过程实施全链
条监督与检测。确保无论产品产自何处，“王致
和”三个字代表的品质始终如一。

京唐携手研发
软腐乳有了“新抓手”

将一整排直径大于瓶口的腐乳“毫发无伤”
地装进玻璃罐，向来是考验师傅的技术活。如
今，一台装有“数十个手指头”的机器人，却能凭
借精细操作轻松完成这项任务。

随着京津冀协同发展的合作领域不断拓
宽，北京老字号与河北企业还在科技创新上展
开合作。近年来，唐山四维智能科技有限公司
（下称“四维智能”）与王致和开展合作，共同研
发专用的腐乳装瓶机器人，就解决了生产中的
实际难题。

四维智能创始人兼总经理陈耀岐介绍说，
要将一排尺寸大于瓶口的腐乳“无损”装入圆口
方肚的玻璃罐中，金属质地的机器人如何完成
这项“精细活儿”，是一个巨大的挑战。

在腐乳装瓶机器人研发启动前，研发团队
先后开展了大约20次“头脑风暴”。经过反复试
验与大胆创新，团队首次将64台伺服电机应用
其中，相当于为机器人配备了数十根灵活的“手
指”。这一设计让机械手在精细度与协同性上
表现突出，甚至在某些维度上超越了人手的灵
活性，能够更好适应腐乳柔软易损的特性和瓶
口狭窄的操作空间。

核心问题突破后，研发团队还计划为这只
机械手装上“眼睛”和“大脑”：将机器视觉与人
工智能相结合，借住三维视觉和AI算法，在机器
人抓取腐乳块前进行快速检测与判断，及时剔
除掉尺寸超差、缺角、表皮破损的腐乳块，确保
最终的产品“卖相”完美无缺。

科技创新携手攻关，北京老字号的传统技
艺与河北的智造实力碰撞出火花。陈耀岐坦
言，在与王致和携手开展研发工作的过程中，他
对这家中华老字号的敬意愈发深厚，“既坚守厚
重的文化传承与‘质量为重’的初心，又能主动
拥抱现代化技术，这样的企业文化令人钦佩。”

（屈畅）


