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广告

本报讯 近日，“寻味中轴?首届麻酱
风味创新大赛”决赛暨颁奖典礼于北京中
轴线品牌交流推广中心举办。大赛以芝
麻酱这一京味饮食灵魂为切入点，通过风
味创新竞赛的形式，深入挖掘北京中轴线
所承载的文化内涵，探索文化遗产在当代
生活中的活化路径，是“让文物活起来”的
一次生动实践。

本次大赛由中国食文化研究会、北京
京企中轴线保护公益基金会、北京老字号
协会指导，北京中轴线“中轴有礼”共创发
展联盟主办。活动自启动以来，吸引了全
国范围内餐饮企业、食品品牌及创新团队
的广泛参与，累计征集作品数百件。经严
格评审，三大赛道共36件作品脱颖而出，
集中展现了传统麻酱风味在守正与创新
中的勃勃生机。

科学评审与全程公证
树立行业新标杆

为确保评选的专业性、公正性与权威
性，大赛特邀文化、餐饮、学术、媒体等多
领域权威专家组成评审委员会。中国国
家创新与发展战略研究会特聘副会长、国
家博物馆原党委书记单威，故宫博物院研
究馆员、宫廷部原副主任苑洪琪，中国民
协副主席万建中，中国烹饪协会名厨委副
主席王菊好，中国农科院质标所研究员、
博导曹振等十余位评委，以“盲测品评+数
据核验+合议表决”的立体评审机制，对入
围作品进行了严谨、独立的评判。评审全
过程由北京市长安公证处监督公证，确保

公平、公开、公正。
值得注意的是，大赛在“休闲零食赛

道”创新构建了“感官品质、市场表现、社
会责任”三位一体的科学评价模型，结合
专家感官盲测以及国家广告研究院品牌
实验室与弗若斯特沙利文咨询有限公司
的第三方市场数据，标志着我国风味评
价体系正向数据化、标准化与综合化深
度迈进。

三大赛道成果斐然
特别奖确立品类标杆

大赛设“京味传承”“无界创新”“休闲
零食”三大主题赛道，分别聚焦技艺复刻、
跨界融合与商品转化。

在“京味传承赛道”，北京六必居食品
有限公司凭借精准复刻传统风味的《麻酱
糖饼》摘得最高荣誉“京味传承金奖”。“无
界创新赛道”中，该公司的《二八酱玫瑰桃
胶酸奶》以中西风味的巧妙融合荣获“无
界创新金奖”，同一赛道的麻酱啤酒、麻酱
意面等作品，展现了年轻一代的创造活
力。“休闲零食赛道”则关注产品的市场化
表达，盐津铺子食品股份有限公司的《大
魔王麻酱素毛肚》以其综合品质获得“品
质标杆金奖”。

为强化品类标准、激励极致创新，本
届大赛首次设立三大“特别奖”。北京六
必居的《麻酱糖饼》与《二八酱玫瑰桃胶酸
奶》分获“麻酱烧饼之王”与“麻酱烘焙之
王”，树立了传统主食与创意烘焙的品质
典范。盐津铺子的《大魔王麻酱素毛肚》

获颁“麻酱素毛肚之王”，意在通过确立行
业“典范”，助推这一具备鲜明中轴文
化辨识度的创新零食构建全球竞
争力，让北京风味以更健康的姿
态走向世界。

专家观点：集智共议
以味载道传承创新

北京京企中轴线保护公益
基金会副理事长兼秘书长梅松在
致辞中指出，大赛以最具烟火气的
麻酱为媒，让代表着北京城市文脉的中
轴线文化，通过日常可感的滋味真正融入
当代生活，实现文化遗产的生动活化，体
现了民以食为天。

中国食文化研究会秘书长李广胜认
为，大赛以麻酱为小切口，完成了从技艺
坚守到创新转化的大文章。他特别指出，
“麻酱素毛肚”等产品是用现代食品工业
语言对传统的生动“翻译”。

北京老字号协会副会长傅鹏则将大
赛视为“老与新”的对话。他提出，“京味
传承”是守护根脉，“无界创新”是探索可
能，“休闲零食”是融入当代，并倡导“传承
不泥古，创新不离宗”的融合理念。

此外，故宫博物院研究馆员苑洪琪从
历史视角强调创新须守住本味之魂；世界
中餐业联合会副会长武力从产业角度指
出，国际化需用标准化、健康化等通用语
言“翻译”中国故事；中国农科院研究员曹
振则从科学层面阐释了构建“数字味觉图
谱”对技艺传承与规模化发展的奠基意

义。多方观
点交融，共同勾勒出传统风味在当代传承
创新的清晰路径。

推动成果转化
助力文化价值释放

据悉，本次大赛不仅是评选活动，更
是贯穿文化表达、产品创新与市场推广的
系统工程。所有获奖作品将纳入“中轴线
美食地图”，并通过市集巡展、联名开发、
媒体策划等形式持续推广，助力品牌实现
从赛场到市场、从北京到更广阔天地的价
值跃升。

“寻味中轴?首届麻酱风味创新大赛”
以美食为媒介，以创新为桥梁，成功地将
深厚的历史文化底蕴转化为可感知、可参
与、可传播的当代生活体验，为北京中轴
线文化遗产的保护与活化提供了富有启
示的“风味样本”。 （据新华网）

首届麻酱风味创新大赛在京举办


