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广告

本报讯 杨天悦 国庆中秋假期，“味蕾
游”成为众多来京游客旅程中的重要一
环。便宜坊、东来顺、四川饭店、萃华楼等
京城老字号客流大幅增长，四季民福、方
砖厂69号炸酱面等知名餐馆人气火爆，
游客纷纷寻味北京美食。

老字号东来顺的老北京铜锅涮肉，被
列入许多外地游客的“必吃清单”，在东来
顺饭庄大栅栏店，鲜灵的糖蒜是几乎每桌
必点的特色小食。原来，在国庆中秋假期
前几日，老字号国家级非遗项目“涮羊肉
制作技艺”中的古法糖蒜迎来开坛。经过
百天慢酿的古法糖蒜，一口咬下，甜香裹
着蒜香，尾调泛着微酸，配上一块刚涮好
的手切羊肉，顿觉鲜香四溢。

四川饭店正在举办“红火百味?百姓
川菜节”，山城毛血旺料足够味，麻婆豆腐
辣得过瘾又下饭，干烧大黄鱼始终延续传
统经典制作技艺，引来不少美食爱好者。
“中午11点开始营业，半小时就全部坐满
了，您最好赶在11点30分之前来，不然等
一个小时都够呛能排上。”店员说。

连续六年上榜米其林餐厅的方砖厂69
号炸酱面，迎来众多慕名而来的游客。国
庆中秋假期这几天，在前门大街店排队吃
炸酱面的队伍从早到晚一直没断过，过了
下午2点，还有不少人来错峰吃面。“假期前
我们开放了三楼就餐区，增加了餐位，顾
客等位时还开放了预点餐。”方砖厂69号
炸酱面前门大街店店长表示，10月1日到7
日，门店客流量比去年同期增加超过3400
人次，同比增长11.3%；堂食营业额比去年
同期增加超过20万元，同比增长6.6%。

本报讯 付敖蕾“足
不出前门，就能尝到全国
各地口味地道的美食！”
日前开幕的首届“前门?
中华美食荟”上，甘肃老
乡李女士举着刚买的浆
水酸奶，拉着同伴又冲向
了湖南臭豆腐摊位。这
场集结了全国超40个省
市驻京办资源的美食盛
会，正成为北京金秋最火
的逛吃打卡地。

此次美食荟活动主要
区域在广和楼广场、阿里
山广场，驻京办美食档口
无疑是最大亮点，从西北
风味到江南精萃，西南酸辣到东南海
鲜，每一口都是“原产地直供”的地道。

甘肃省驻京办飞天大厦的摊位前，
排队最长的当属浆水酸奶，这是飞天大
厦自主研发的特色产品，酸香清爽的口
感让不少游客尝过后第二天又带亲友
复购。旁边的兰州牛肉面汤头浓郁，搭
配敦煌沙棘汁或杏皮茶，妥妥的西北
“逛吃套餐”，而且大多单品只要10至15
元，还可以免费试吃花馍等小吃。

湖南省驻京办北京世纪华天大酒
店的摊位人气旺盛。刚出锅的臭豆腐
外酥里嫩，酱汁浸透每一丝纹理；新增
的常德米粉配料十足，嗦一口满是湖南

烟火气；还有黄油粑粑、三角干子等八
大湖南特色小吃，工作人员笑着说：“我
们揣着‘不给湖南人丢脸’的劲儿来的，
就是要让大家尝到最正的家乡味。”

更吸睛的是福建顺昌灌蛋。作为
福建省南平市非物质文化遗产，这道曾
登上央视的美食，制作过程也十分有趣
味性：师傅用筷子在从福建空运来的麻
鸭蛋蛋黄上戳洞，将猪肉香菇馅一点点
灌入，煮好后蛋黄包裹着肉馅，一口下
去鲜香爆汁。18元一份的价格，不少游
客买完当场尝鲜，还不忘带几盒包装食
品回家。

除了舌尖上的满足，美食荟的“沉

浸式氛围”更是让人舍不
得走。前门大街沿线布
置了40余处大型文化艺
术装置。融合汉字艺术
的合体字盘前，游客纷纷
驻足拍照；火锅食材淘气
堡成了亲子家庭的乐园；
苏式点心花园还原江南
雅致，随手一拍都是国风
大片。11处“来前门坐
坐”互动艺术座椅，既能
歇脚又能打卡，50余处地
贴、墙贴指引和10余处主
出入口导视牌，让逛吃路
线清晰不迷路。

一到傍晚，氛围更热
闹。民谣乐队驻场献唱，经典老歌与国
风原创轮番上演。国风快闪巡游的演
员身着传统服饰穿梭街巷，与游客即兴
合影。甘肃、新疆等驻京办摊位还穿插
着民族文艺表演，游客一边吃着特色美
食，一边感受各地文化，“像在一条街上
逛遍了全国”。

据悉，“前门?中华美食荟”将持续
至10月31日，每日10时30分至22时营
业，国庆、中秋小长假期间还增加了特
色表演和限量美食。正如活动主办方
天街集团负责人所说：“这里有南北风
味，有中轴秋色，更有千年商街的烟火
气——家乡味，就在前门！”

超40个省市驻京办
打造“前门?中华美食荟”

假期中外游客
寻味北京美食


