
首都餐饮 首都食品安全17

责编：孟渤钧 版式：纪磊

2025年9月26日 星期五
E-mail：tougao_cfs365@126.com

全球餐饮界“奥运会”
今年10月登陆苏州

发布会上，中国烹饪协会副会长吴
颖代表中国烹饪协会，对长期以来关心
支持餐饮业发展的各级领导、合作单位
和新闻媒体表示感谢。她介绍，本届中
国厨师节由中国烹饪协会与苏州江南美
食文化基金会联合主办，苏州市烹饪协
会、星河中科（北京）科技有限公司承办，
并得到多方支持。苏州江南美食文化基
金会方面表示，苏州兼具深厚的饮食文
化底蕴和完善的会展条件，为本届厨师
节提供了坚实保障。

作为商务部2025年“中华美食荟”餐
饮促消费重点活动，本届厨师节和博览
会预计吸引超10万专业观众，汇聚全球
20余国餐饮业代表，首次将世厨联亚洲
区主席会议引入中国，标志着中餐国际
影响力提升至新高度。目前，筹备工作
已进入冲刺阶段，场地布置、交通接驳、
接待安排等均稳步推进，各方力量正协
同发力，将呈现一届高水平、国际化的行
业盛会。

三大核心板块
论坛、赛事、博览会齐发力

发布会上，组委会介绍了本届厨师
节的三大组成部分，涵盖5场高端论坛
交流、7项顶级烹饪赛事和4万平方米中
国厨艺与餐饮博览会。

本届厨师节将举办 5场论坛，即
2025中国餐饮连锁加盟发展论坛、中
餐出海——餐饮业国际市场战略发
展论坛、第34届中国厨师节厨艺交流
品鉴会、2025名人堂师徒传承鉴证盛
典、2025餐饮供应链新品甄选对接会
等活动。

吴颖指出，当前“中餐出海”已从单
店模式输出进入体系化扩张阶段，但面
临标准化与本土化失衡、品牌认知度不
高、供应链成本高、海外合规风险等挑
战。本届厨师节特别设立“中餐出海”论

坛，汇聚政府部门、行业协会、品牌餐饮
创始人及海外从业者，围绕战略现状、趋
势、本土化实践等议题展开研讨，为中餐
国际化提供交流平台。

据悉，本届厨师节将举办7项赛事，
其规格与规模均创历届之最。其中
“2025中餐厨艺世界锦标赛”“2025西餐
烹饪技能大赛”已获世界厨师联合会官
方认证，来自十余个国家和地区的参赛
队伍同场竞技，获奖选手将获国际认
可。与此同时，全国金厨菜品展示交流
邀请赛、餐饮商用厨房设计大赛、中国餐
饮服务技能大赛、饮品研发邀请赛和智
能机器人烹饪大赛等诸多赛事也将同期
上演，集中展现行业技艺的高水准与新
成果。

此外，2025中国厨艺与餐饮博览会
将设立4万平方米展区，汇聚涵盖餐饮
食材、冷冻速冻食品、酒水饮料、厨房设
备、连锁加盟、地方特产在内的全产业链
数百家企业参展。同期，大赛产生的近
千道创意菜品也将集中亮相，推动赛事
成果转化为流行菜式和行业趋势，带动
餐饮创新与消费升级。博览会还将设置
行业对接环节，促进产、供、需精准衔接，
推动餐饮产业合作共赢。

世厨联亚洲区主席会议首落中国
中餐影响力再升级

除论坛、赛事、展览三大看点外，本
届厨师节将在国际交流层面迎来重头
戏，世界厨师联合会亚洲区主席会议首
次落地中国，将于10月16日在苏州召
开。世厨联亚洲区20余个国家和地区
的主席及代表已确认参会，这将成为中
国餐饮业迄今参与国家最广、规格最高
的国际盛会。

会议还将邀请联合国教科文组织
认证的“世界美食之都”城市代表，以
及来自美国、英国、法国、澳大利亚、荷
兰等国的中餐从业者代表，共同探讨
亚洲美食文化繁荣与中餐海外传播议
题。这将成为中国餐饮“走出去”的重

要里程碑。

匠心与智能同台
传统技艺对话未来厨艺

本届厨师节不仅是技艺的比拼，更
是传统与未来的对话。大会将举办“厨
艺绝技绝活鉴定会”，推动行业人才的发
掘与传统烹饪技艺的保护传承。同时，
智能机器人烹饪大赛则展示了科技在餐
饮业的应用前景，为行业未来发展提供
了新的思路和方向。

传统与现代交汇，匠心与智能相映，
本届厨师节不仅成为弘扬中华饮食文化
的重要舞台，也成为观察行业走向、把握
未来趋势的重要窗口。

苏州味道走向世界
全球餐饮人共襄盛典

苏州江南美食文化基金会秘书长
许芳表示，苏州兼具深厚的饮食文化底
蕴和完善的会展条件，为本届厨师节提
供了坚实保障。现当地已成立工作专
班，全面开展筹备工作，确保活动高水
准、权威性和影响力。她还介绍了苏州
菜的特色及在本届厨师节上的展示安
排，包括1000平方米的苏味主题展区，
集中展示苏味名菜、名点、小吃及非遗
美食。

随着筹备工作的稳步推进，第34届
中国厨师节暨2025中国厨艺与餐饮博览
会已进入倒计时阶段。中国烹饪协会向
社会各界和新闻媒体发出了诚挚的邀
请，期待大家齐聚苏州，共同见证这一行
业盛会的召开。第34届中国厨师节，不
仅是全国餐饮人汇聚交流的重要平台，
更是展示中华饮食文化独特魅力、增强
文化自信的重要窗口。它将有力推动中
餐在国际舞台上赢得更大关注，助力中
国餐饮在传承与创新中实现高质量发
展，为推动中华饮食文化走向世界作出
积极贡献。

（周晓辰）

中国烹饪协会副会长吴颖、苏州江南美食文化基金会秘书长许芳、中国烹饪协会常务副秘书长张大海出席发布会。

第34届中国厨师节新闻发布会举行 本报讯吕少威近日，
作为2025北京国际美食
荟 重 要 品 牌 IP活 动 ，
“2025北京国际美食嘉
年华”以“百味北京 畅飨
全球”为主题，在北京朝
阳公园礼花广场启幕。
该活动汇聚全球特色美
食，开启一场“舌尖上的
环球盛宴”，更以美食为
纽带，织就“美食+文化、
旅游、娱乐、运动休闲”
等多元体验，活动持续
至9月底。

当天，五大洲数十
个国家和地区的美食风
味荟聚一堂，西班牙海
鲜饭、俄罗斯大列巴、意
大利恰巴塔、印度飞饼、
德国香肠、墨西哥塔可
等知名地标美食一一亮
相，以其浓郁的异国风
情让人垂涎欲滴。汉
堡、烤肉、咖喱、烘焙甜
品等跨越国界、荟萃风
味的融合美食琳琅满
目。此次活动不仅满足
了市民日益增长的多样
化饮食需求，也吸引了
大量国内外游客。

该活动不仅是一场
美食狂欢，更是一场展现世界风情
的文化盛宴。踏入礼花广场，热烈
的氛围混合着美食的香气扑面而
来。专业大厨现场炫技，咖啡拉花
转出精美图案，印度飞饼在空中腾
挪飞舞，食物化身艺术品，引来观
众阵阵惊呼；俄罗斯舞者身着艳丽
花裙，裙摆飞扬间热情洋溢，让游
客在热闹和畅快中，感受味觉、视
觉、听觉的多重冲击。

美食之外，更有畅游路线惊喜
延伸。北京市朝阳区推出亮马河
游船专属优惠，国际风情水岸散发
着动人魅力，让美食之旅延伸为丰
富的城市旅游体验，丰富了市民夜
间生活，延长了消费时间，带动夜
间餐饮消费大幅增长。同时，美
团、抖音联合发布外国餐厅美食地
图，方便来京游客“按图索味”，实
现美食与文旅的深度融合，拓展了
北京美食之都的建设版图，吸引更
多国内外游客前来体验。周边的
餐厅、商圈和文旅景点掀起新一波
以美食为先锋的消费浪潮，激活周
边区域餐饮消费新动能，成为北京
国际美食之都建设中亮眼的经济
增长点。

现场制作的烟火气、食物的美
滋美味、异国的鲜活风情，让人不
禁举起手机，把舌尖上的好吃转化
成镜头里的好看，让每个热爱生
活、喜爱记录的人都能成为“美食
推荐官”，传播美味、分享幸福。
不少市民游客专程而来，在社交平
台上分享了“环球之旅”“打卡攻
略”，从必吃美食到最佳拍照点位，
详细的攻略吸引了更多人奔赴这
场盛会。

北京开展国际美食之都建设以
来，餐饮国际化水平不断提升，美团
数据显示，2025年1-8月，北京国际
美食活跃正餐商户数约5168家，同
比增长1.5%；在线交易额约63.7亿
元，同比增长6.1%；订单量约5600
万，同比增长8.8%；其中西班牙菜、
土耳其菜、意大利菜位列国际美食
正餐交易额增速前三，分别增长
63.2%、52.7%、39.4%。
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近日，中国烹饪协会在京召开发布会，宣布第34届中国厨师节暨2025中国厨艺与餐饮博览会将于2025年
10月17日至19日在苏州国际博览中心举办。据悉，本届中国厨师节以“匠传百味，健康筑航，创新厨道，新韵
苏香”为主题，集中展示中国餐饮业的发展成果与创新方向。


