
本报讯 为全面评估门头沟区2025
年食品安全事故应急演练效果，进一步
提升应急处置能力，近日，门头沟区市
场监管局组织召开食品安全事故应急
演练工作复盘会，副局长炼立锋、各相
关部门负责人及参演人员参加会议。

会上，食药安全协调科对此次演
练整体情况进行了回顾评估，其余各
相关部门结合职责分工，围绕演练筹
备、演练彩排、正式演练等环节，深入
分析了演练中存在的问题和不足。参
会人员积极讨论，从完善应急预案、优
化现场处置等角度提出了多项针对性
改进建议。

炼立锋强调，全体干部要以此次演
练为契机，坚持问题导向、举一反三、查

漏补缺，牢固树立“防患于未然”的意
识。一是完善应急预案，增强科学性和
可操作性。结合当前应急工作新要求，
面向实战着力提高预案实用性；二是加
强应急队伍建设。通过常态化开展专
业能力培训和多部门联合拉练，提升干
部的快速反应和协同作战能力；三是做
好食品安全应急处置准备。针对当前
形势与各相关单位信息传递，以“时时
放心不下”的责任感和使命感，切实做
好食品安全保障各项工作。

门头沟区市场监管局将以此次食
品安全应急演练工作为起点，将复盘成
果深度融入工作实践，持续提升食品安
全应急处置能力和水平，为推动辖区食
品安全高质量发展筑牢坚实防线。

本报讯 为进一步加强食品药品安
全监管，建立健全食品药品安全监测体
系，保障人民群众安全，门头沟区市场
监管局周密部署、扎实推进，顺利完成
2025年上半年食品药品安全抽检任务。

一是梳理汇总定计划。立足监管
实际，遵循问题导向、区域平衡、科学客
观的工作原则，对近年来抽检中发现的
高风险隐患食品药品问题进行梳理汇
总，制定覆盖食品生产加工企业、餐饮
企业、农贸市场、商超、药械经营企业等

场所的抽检计划并有序推进。
二是监检结合排隐患。以抽检工

作为契机，将抽检工作与日常监管相结
合，在规范抽检采样的同时对被抽样单
位进货查验、索证索票、产品贮存等环
节开展检查，降低上门频次，减轻对市
场主体正常生产经营的影响。充分借
助抽检数据分析研判潜在风险，为科学
制定监管计划、合理投入监管资源提供
有力指导。

三是“你点我检”广参与。结合元

旦、春节、“3?15”等重要节点，广泛开展
“你点我检”服务惠民生宣传活动，持续
动员群众参与“你点我检”活动。累计发
布“你点我检”调查问卷5期，收到问卷回
复2268份，其中315当天收到问卷1184
份，进行“你点我检”专项抽检129批次。

截至6月30日，门头沟区已开展
食品抽检 618批次，药品抽检 109批
次，医疗器械抽检12批次，化妆品抽
检35批次，各环节均顺利完成上半年
抽检任务。
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区市场监管局护航学生消费市场健康有序
本报讯 暑期来临，为保障中小学生

度过一个安全快乐的假期，门头沟区市
场监管局立足监管职能，强化责任落
实，多点发力，以“三个严”全力护航学
生消费市场健康有序。

一是严守食品安全底线，护航“舌
尖安全”。针对暑期研学活动热潮，对
辖区接待研学团体的精品民宿开展食
品安全排查，重点掌握研学学生接待情
况，核实是否提供食宿服务，强化研学
供餐场所食品安全监督检查，确保食品
采购、加工储存等全链条符合安全规

范，严格落实防腐、防变质措施，严防食
源性疾病发生。要求一次性接待超过
100名学生就餐的餐饮单位严格执行食
品留样制度，规范留样操作流程，确保
食品安全溯源可靠。研学期间安排专
人对接餐饮场所，实时掌握活动动态。

二是严管校服质量安全，把好“着
装关卡”。联合教委开展中小学生校服
订购专项整治工作，全面排查校服质量
安全隐患，结合自身职责核查校服采购
流程规范性，重点查看是否签订采购合
同、校服吊牌及耐久性标签标注信息是

否完整规范、学校是否落实“双送检”制
度等。对检查中发现的未按要求落实
“双送检”制度及校服产品标签标识不
完善问题，责成相关学校负责人按要求
限期进行整改。

三是严查学生用品安全，净化“消
费环境”。加强儿童及学生产品市场监
管力度，重点排查产品是否具有产品质
量检验合格证明，标签标识是否符合要
求，是否售卖针筒玩具、电人玩具等危
险产品等，坚决杜绝质量不合格产品及
危险儿童产品流入市场。

门头沟区一市场监管所织密食安防护网
本报讯 当第一缕晨光还未完全唤

醒永定河畔，一群群带着好奇与期待的
学生已背好行囊，准备奔赴“京西奇遇
记、研学门头沟”的奇妙旅程。而在孩
子们看不见的地方，门头沟区市场监管
局龙泉所的执法人员早已化身“安全卫
士”，聚焦研学活动中食品安全、服务质
量等核心环节，以“全程保障、严防风
险”为目标，通过靶向监管、靠前服务、
强化指导等举措，以细致如丝地排查、
周全严密地部署，为这场研学之旅编织
起一张坚实的“守护网”。

一是严把关口：用“放大镜”筑牢资
质防火墙。“孩子们的餐食安全，得从源
头就扎紧篱笆。”针对承接研学团队的餐
饮门店，执法人员带着“放大镜”开展全
面预检：推开店门先看墙上的营业执照、

食品经营许可证是否亮证经营、合规有
效；翻开员工健康证台账，逐张核对照片
与有效期，哪怕证件边缘有一点模糊，都
要仔细确认，绝不让任何一个过期证件
成为威胁孩子健康的“隐形炸弹”。

二是精耕细作：化身“膳食管家”守
护餐桌每一寸。对孩子们来说，研学途
中的一餐一饭，不仅要暖胃，更要暖
心。门头沟区市场监管局龙泉所的执
法人员们便化身“膳食管家”，把守护的
目光投向餐桌背后的每一个细节。在
餐饮单位的后厨，他们拉着负责人一遍
遍叮嘱：“每样菜一定要留足125克，冷
藏存够48小时，这可是关键时刻的‘溯
源密码’。”从食材进货时的“索证索票”
台账是否完整记录来源，到储存架上
“生熟分开”是否严格做到、标签是否清

晰，再到餐具消毒后的记录是否签字确
认，执法人员连一个标签的字迹、一个
角落的卫生都不放过。

更贴心的是，执法人员还结合孩子
的体质特点，给负责人提了不少“菜谱
建议”：“尽量别用不常见的野菜，蘑菇、
辣椒、豆角这些容易引发不适或风险高
的食材也得少用。”

三是未雨绸缪：备好“应急锦囊”防
患于未然。万一遇到突发情况怎么
办？门头沟区市场监管局龙泉所和餐
饮单位负责人一起根据研学活动的特
点打磨应急方案，“要是有孩子说肚子
疼，千万别慌，先马上联系我们，同时把
当天的食材和留样都封存好，一点都不
能动。”确保每个人都能牢记“先报告、
再封存、后配合”的核心流程。

门头沟区召开食安事故应急演练工作复盘会

本报讯 一份热气腾腾的外卖，承载着
便捷，更关乎健康与安心。面对群众反映
的“外卖烦心事”，门头沟区市场监管局龙
泉所以“接诉即办”机制为抓手，聚焦打包
收费、后厨卫生、超范围经营等痛点，精准
出击、依法履职，保障群众“舌尖安全”。

规范“打包费”：让“小盒子”收费不再
“不明所以”。“点1份炒饭，加了4根火腿
肠，打包费收了5块，但只用了一个大盒
子。”某市民的投诉道出了不少消费者的
困惑。执法人员在处理某知名小吃连锁
店投诉时，详细调取了其后台收费设置记
录，发现该店系统默认设置“按所选菜品
种类数计费”，一份包含多种菜品的订单
打包费动辄3—5元，而实际包装成本远低
于此。此举不仅涉嫌变相涨价，更侵犯了
消费者的知情权和选择权。执法人员立
即对涉事商户进行行政指导与约谈，责令
其立即整改系统，必须做到“按实际包装
成本合理定价”“明码标价清晰展示”等，
坚决杜绝“隐藏收费”现象再发生。

直击后厨：让“看不见”的厨房“阳光”
起来。“我经常点这家外卖，但心里总不踏
实，能不能请你们看看他家后厨到底啥
样？”接到某市民诉求后，门头沟区市场监
管局龙泉所的执法人员立即启动现场检
查程序，1小时内便抵达了被诉火锅店，对
环境卫生、从业人员健康管理、加工操作
规范等环节逐一排查，针对食材原料未离
地存放、清洁工具与食品容器混放、消毒
设施成“摆设”等问题，要求店主当场清理
整顿，同时开出详细的整改通知书，责令
其在规定时限内完成硬件设施升级与流
程规范管理。

亮剑“超范围”：斩断凉菜背后的“无
证”风险链。凉菜的制作对专间、温度、消
毒有严格要求，超范围经营极易引发食品
安全风险。针对近期接到的称某餐饮店
超范围经营凉菜的举报，龙泉所执法人员
立即响应，开展现场核查。现场发现，该
店实体店内醒目悬挂着新办理的《食品经
营许可证》，明确标注“含冷食类食品制
售”，但美团平台页面展示的仍是旧许可
证，所以问题不在“超范围”，而在平台信
息更新不及时。执法人员立刻对辖区外
卖平台商家进行提示提醒，要求开展证照
信息自查，保持动态更新。

区市场监管局龙泉所
保障外卖食品安全

门头沟区2025年食品安全事故应急演练现场。


