
详见02版

[食 话 时 说 ]

首都食品安全中国食品安全报社出版
国内统一连续出版物号：CN11-0177
邮发代号：1-3016

投稿邮箱:cfsn51881559@sina.cn

2025年7月18日
星期五

总第4185期
周刊第739期 本期20版

◎支持单位
国家食物与营养咨询委员会 北京市食品药品安全企业联盟
北京市消费者协会 北京烹饪协会 北京农业产业化龙头企业协会

主 编：李 涛 副主编：李 标
◎联合主办
北京市食品药品安全委员会办公室
北京市市场监督管理局

订报热线：（010）63702904

详见04版

北京市市场监管局通告

11批次食品
抽检不合格
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第34届北京
国际燕京啤酒

文化节璀璨启幕

45年匠心酿造 45载荣耀征程
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京津冀三地深化
特殊食品安全

监管协作

日前，北京市教委透露，作为持续推进
中小学生在校就餐营养质量提升工作的重
要举措，今年9月新学期，全市中小学生将
实现免自带餐具。民生无小事，一枝一叶
总关情。何况是关系到北京全市2114个校
址、181.3万中小学生在校就餐的大事呢？
此举措，表面只是简单的餐具，背后牵连着
千万学童健康福祉与无数家庭生计日常，
其意义远超“便利”二字，标志着校园食品
安全体系从粗放走向精细。

毋庸讳言，学生自备餐具的，不仅增加
了书包重量，更成为校园生活的“隐形负
担”。孩子忘带餐具就餐受阻或因餐盒漏
汤而狼狈不堪的场景屡见不鲜。不少老师
明确表示：“学生自带的餐具规格各异，‘既
给学生增加负担，也为分餐带来不便’。”更
重要的是，学生自带餐具，表面上看是自己
的放心，但实则存在诸多卫生风险：材质参
差不齐、消毒不彻底、重复使用导致细菌滋
生等隐患不容忽视。

中小学生的食品营养与安全，一直是全
社会关注的热点，也是党和国家领导人关注
的重点。2024年6月18日下午，习近平总书

记来到果洛西宁民族中学，走进食堂察看
学生就餐条件，嘱咐食堂工作人员一定要
确保学生饮食安全、营养可口。围绕校园
食品安全、服务中小学生健康成长，北京市
教育系统已经做了大量行之有效的工作。
今年1月份，北京就在《北京市中小学校食
堂管理办法》和《北京市中小学校校外供餐
管理办法》的基础上，又专门出台了《北京
市中小学校园食品安全与膳食营养工作改
革方案》，就是为进一步规范全市中小学校
食堂管理和中小学校校外供餐管理工作，
全面提升学校食堂管理水平和服务保障能
力，切实保障学生在校营养、健康、安全、卫
生用餐。

而学校统一采购的餐具，可通过集中
消毒、严格质检和定期更换，实现卫生标准
的统一化管理。北京市教委强调，学校将
严格执行消毒规范，并通过“中央厨房+微
厨”模式，将食材加工与餐具清洁环节前
置，形成闭环监管。这种从源头到终端的
全流程管控，一方面降低了交叉感染风险，
为家长提供了透明可追溯的食品安全保
障；另一方面，“让厨房离孩子更近”，大幅

缩短了供餐时间，更好地保障菜肴口味和
营养。

但同时我们也要看到，统一配备餐具
意味着教育系统和学校需承担大规模采
购、清洗、消毒及更新的费用。以北京
181.3万学生为例，只以人均10元的成本
计算，初期投入就接近两千万元；以一所
千人规模的学校为例，每日需清洁处理的
餐具，必然大量增加食堂人员负担——笔
者提出这些思考，并不是不看好这一模
式，而是正因为这一模式的重要性，才希
望在执行过程中有所考虑，有所安排：如
何集采最大程度减少采购成本；是否可以
鼓励高年级学生参与到餐具的清洗中来，
作为德育、食育的内容。唯其如此，才可
以少走弯路，以便这一模式的推广更顺
利，成效更显著。

一粥一饭，一匙一盒，既关乎食品安全
战略、健康中国战略的落地，也关乎中小学
生当下身心健康未来茁壮成长，中小学生
的“小事”，就是我们这些大人的大事，希望
北京的各中小学食堂，能用自己的责任与
担当，把这一“小事”做精做好。

中小学生的“小事”就是大人的大事
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首届方庄美食季
在京启幕
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北京商超加速
精品化变革

为强化食品安全监管工作，消除食品
安全隐患，有效预防和控制夏季食品安全
事故的发生，近日门头沟区市场监管综合
执法大队结合投诉举报处理，开展夏季食
品安全检查。已出动执法人员16人次、6
车次，共检查主体10余家，责令整改2家，

立案处罚2件。
结合近期办理的投诉举报工作，执法人

员重点检查经营自制饮品、冷食类食品、生食
类食品、轻食类食品等高风险餐饮单位；同时
针对乳制品、肉制品、水果、蛋糕、食用农产品
等易腐败变质的食品品类，进行重点检查。

检查过程中，执法人员现场宣贯夏季
食品安全知识，要求各经营单位严把食品
采购关、储存关、制作关和销售关，引导从
业人员树立食品安全防控意识和卫生健康
理念，做到诚信守法经营。

（门头沟区市场监管局 刘铷沛）

2024年食品安全监督抽检总体合格率97.04%


