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本报讯 许擎天 北京建工2025密
云马拉松将于5月25日7:30鸣枪开
跑。这场国内最“年轻”的世界田联精
英标牌赛事以密云山水生态为特色，
吸引了全球1.2万名跑者共赴“绿色之
约”。密云区市场监管局聚焦食品药
品安全、特种设备安全、价格等关键环
节，全方位筑牢安全保障网，为赛事顺
利举办提供坚实支撑。

密云区市场监管局多举措强化参
赛人员住宿保障。聚焦价格监管，督
促酒店及宾馆经营者自查自纠标价行
为，并对酒店房价进行动态监测，引导
合理定价，维护价格秩序平稳。紧盯
特种设备安全，依托电梯“一梯一码”
系统对参赛人员入住酒店电梯开展全
覆盖智慧化监管，重点核验门防夹功
能、应急呼叫系统有效性等，守护垂直
出行。严管餐饮安全，聚焦食品采购、
加工制作、存储留样、餐饮具消毒等关
键环节，杜绝食品安全隐患，全力保障
参赛者住得安心、吃得放心。

作为密云马拉松特色活动的“密
马嘉年华”，现场汇聚了140多个特色
展位，涵盖美食体验、农产品展销、文

创市集等多元业态，吃喝玩乐购一应
俱全。密云区市场监管局对其强化展
销会管理，主动对接主办单位及供应
商开展现场指导，严查餐饮摊位资质、
食材储存条件及从业人员卫生操作情
况，同步督促商户落实明码标价制度，
杜绝价格乱象，规范经营行为，全方位
守护“密马风味”。

此外，密云区市场监管局还全力
做好赛事食品与药械安全保障工作。
针对赛道食品、参赛包及完赛包食品、
赛事所用的药品和医疗器械等开展全
面检查，查看进货凭证、检验报告和贮
存条件，要求赛事供应商必须严格落
实进货查验制度，确保食品药品来源
可溯、质量可靠。

平谷区多措并举保障夏季餐饮食品安全
本报讯史柳清夏季来临，气温持

续升高，食品安全风险隐患增多。为保
障群众饮食安全，平谷区市场监管局开
展餐饮服务食品安全“夏安”专项行动，
重点针对连锁餐饮、网红餐厅、烧烤店
等高风险业态，直击夏季餐饮五大突出
问题：后厨环境卫生脏乱差、肉类食材
进货查验不到位、临时工无健康证上
岗、餐用具清洗消毒不彻底、食品混有
异物等，全力守护市民饮食安全。

创新“二自查一提升”监管模式。
结合平谷区景区、商业圈特点，向全区
餐饮单位送达餐饮服务单位自查要
点、肉类采购和使用提示、夏季高温时
期食品安全风险提示等。开展“净后
厨”自查，督促餐饮单位全面排查后厨
卫生、食材储存、加工操作等环节风
险。开展“拒假肉”自查，要求烧烤店
严格进货查验，留存肉品检验检疫证
明、肉品品质合格证等，对肉品供应商
进行公示。开展连锁企业提升，对区
内连锁企业总部开展食品安全约谈、
指导，强化总部管理责任。

科技赋能提升监管效能。运用

“北京餐饮风险管控平台”、视频网站
平台等开展线上巡查、非现场检查，结
合监管风险等级锁定重点检查对象，
收集违法违规线索，驱动现场检查，打
击违法行为。

多方联动形成共治合力。行动以
来，平谷区市场监管局多次牵头开展

跨部门联合检查，多角度排查食品安
全风险，共同治理食品安全风险隐患。

下一步，平谷区市场监管局将持
续加大检查力度，通过“日常检查+专
项抽检+智慧监管”相结合的方式，确
保夏季餐饮食品安全，让市民吃得放
心、吃得安心。

执法人员检查餐饮经营主体食品安全。

东城区开展餐饮服务食品安全“夏安”行动
本报讯 从东城区市场监管局获

悉，为高效防控夏季食品安全风险，切
实保障广大人民群众的饮食安全，东
城区市场监管局积极贯彻落实北京市
市场监管局相关工作部署，开展餐饮
服务食品安全“夏安”专项行动。

一是聚焦重点主体，开展自查自
纠。东城区市场监管局积极制发《餐
饮服务食品安全“夏安”专项企业自查
表》，转发市市场监管局发布的“夏安”
要点提示，以“非现场、未入企”的方式
向辖区内餐饮单位进行发放，帮助其
对后厨关键环节开展细致自查；其中
重点聚焦“烧烤”类餐饮服务经营者，
指导其对烧烤肉类食材进货查验、索

证索票、储存条件及菜单菜名等风险
点位深入自查，发现问题及时整改，积
极反馈自查结果。

二是开展网络巡查，精准排查隐
患。东城区市场监管局持续加强网络
巡查，严密关注餐饮单位有无在第三
方网络平台上宣传制售纯牛羊肉、超
范围经营冷食生食、未按要求公示或
更新许可证等问题。同时，对重点餐
饮单位的后厨环境卫生、食材处理、加
工操作、餐饮具消毒、垃圾处理及人员
健康管理等关键环节进行检查，确保
杜绝食品安全风险隐患。

三是靶向监测风险，启动监督抽
检。东城区市场监管局根据市市场监

管局相关工作部署，积极推进精准化
监督抽检，将辖区内重点餐饮单位纳
入本年度抽检计划中。同时，持续关
注是否存在生食产品微生物污染、餐
饮具洗消操作不规范、畜肉产品及鸡
蛋兽残超标、蔬菜农残超标等高风险
问题，强化风险防控、靶向监测作用。

四是组织企业抽考，建立长效机
制。东城区市场监管局积极贯彻落实
《企业食品安全管理人员监督抽查考
核指南》等相关工作方案，持续组织辖
区内餐饮服务连锁企业、餐饮单位食
品安全管理人员开展全覆盖监督抽
考，力争以考促学，实现辖区内食品安
全管理人员专业水平提升。

本报讯 从大兴区市场监管局获悉，为扎
实推进制售假劣肉制品专项整治行动工作，
着力解决人民群众反映强烈的食品安全突出
问题，大兴区市场监管局多措并举、多点发
力，持续压实、压细肉制品生产企业食品安全
主体责任。力修订完善险管控清单。

一是结合产品标准和生产工艺，帮助企
业开展风险隐患评估，充分查找、识别风险
点，确保风险排查“不缺项”“不漏项”。结合
生产状况和内控要求，帮助企业合理制定管
控措施与管控频次，破解管控记录与实际管
理“两张皮”，确保风险管控清单与生产实际
深度融合、高度契合。

二是专项检查，持续规范企业生产经营
行为。聚焦其他畜禽产品假冒牛（羊、驴）肉
制品、超范围超限量使用食品添加剂、食品配
料标识与生产实际投料不相符等问题，对肉
类原料进货查验、生产过程控制、食品添加剂
使用等开展重点检查。要求企业严格落实
“日管控、周排查、月调度”工作机制，严防严
控生产领域食品安全风险。

三是监督抽检，靶向发力切实提升监管
质效。以微生物、兽药残留、重金属含量、添
加剂使用等为重点检测内容，对肉制品生产
企业开展全覆盖监督抽检，对抽检发现的不
合格产品依法进行核查处置，切实防范和化
解肉类食品安全风险隐患。截至目前，累计
抽检肉制品22批次，全部合格。

大兴区市场监管局将继续聚焦关键环节
和高风险领域，持续开展制售假劣肉制品专
项整治行动，严厉打击肉类产品违法犯罪，切
实保障消费者的身体健康和生命安全。

大兴区开展肉制品
生产企业专项整治

密云区市场监管局多维发力筑牢“密马”保障网
本报讯 从房山区市场监管局获悉，近

日，在房山区校园餐饮集配企业，AI智能餐
饮监管系统正式上线。其中，AI视觉识别摄
像头、物联网传感器、冷链物流温湿度实时预
警等装置遍布后厨操作间、餐具消毒室、肉制
品冷库等场所，这些食品监管“黑科技”不仅
能实时监控食材贮存条件、后厨操作规范、餐
具消毒时效等关键环节，还能对工作人员未
穿戴工作服、未佩戴口罩、食材过期、异物污
染等30余类风险进行自动识别和预警，即时
推送预警信息至企业和监管部门。这是房山
区食品安全监管领域突破监管模式的创新尝
试，标志着从传统监管向AI智能监管的成功
跨越。

该系统由北京农学院、中国电信房山公
司共同开发，目前，在房山区市场监管局、区
私个协倡导下，已在2家校园餐饮集配企业开
展试点。同时，该系统的监测项目还在不断
升级，技术团队正在完善“扫码查看数字溯源
档案”“农药残留快检数据”等功能，将进一步
对接“明厨亮灶”阳光工程，形成“前端预警+
企业自查+政府监管+社会监督”的智慧监管
闭环。

此次AI智能餐饮监管系统的上线，是房
山区市场监管局与北京农学院共建“食安房
山”战略合作的一项重要举措。目前，区市场
监管局还与北京农学院合作成立由陈湘宁教
授主持的食品专家工作室，定期组织食品安
全领域专家、指导员、检测员、技术员到企业
开展风险研判、技术培训与合规指导。同时，
工作室将针对集配企业标准化运营、校园食
堂规范化改造、食品安全事件应急处置等社
会关切、家长关心的问题，引导辖区集配企业
制定企业标准，完善全链条工作规则，启动
“食品安全研学基地”建设，推动校园食品安
全治理体系升级。

房山区AI上岗推动校园
食品安全治理体系升级

执法人员检查食品经营主体。


