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本报讯 柔梅 山花烂漫春光好，光影
流金聚怀柔。4月18日，第十五届北京国
际电影节于在中国影都怀柔开幕。在一
周时间里，中外影人在此相聚，各国影片
在此角逐。北京市怀柔区，将成为电影
节最热主场。作为主单元活动，今年的
电影嘉年华以“跟着北影节来怀柔”为主
题，将从4月5日持续到5月5日。

电影嘉年华期间，怀柔以“强保障、
扩影响、铸品牌、促消费”为理念，打造全
域全时全景“电影月”，在雁栖湖国际会
都和中国影都两大核心片区、雁栖不夜
谷以及全区多个民宿、书店等点位，精心
策划了60余项丰富多彩的影视文化活
动。让大家感受电影文化的多元表达，
共同见证“举办一个节，带火一座城”的
精彩。

电影嘉年华活动共包括：跟着电影
品美食、跟着电影游怀柔、跟着论坛共商
发展、跟着电影观赛事、跟着影星看电影
五大板块。

此次电影音乐美食嘉年华由北京市
商务局、电影局、文旅局、广电局和怀柔
区政府联合举办。品美食、听音乐，怀柔
以电影为媒，从“舌尖”到“耳间”，为大家
奉上全方位的感官盛宴。国际美食、北
京老字号、怀柔风味美食竞相呈上；湖畔
音乐节、“光影和声”交响乐、青春最强
音、呼麦、国潮戏曲等演出活动精彩呈
现，让大家在旖旎的春光里身临其境感
受电影、美食、音乐的完美融合。

怀柔推出13条“春醒万物 柔见美
好”旅游路线，包括亲子游、研学游以及
“明星打卡同款游”线路，带您邂逅山水、
解锁文脉。比如，雁栖不夜谷将推出“电
影+山水”系列活动。大家熟悉的山吧，
将露天播放老电影，重温流金岁月，举办
星空夜宴；大家还可以在周周吊炉火锅，
吃着火锅看电影，体验别样的乡村生
活。特别要推介的是，怀柔100余家民宿
酒店在四月可以尽享5~8.8折优惠。电
影节期间，游客凭电影嘉年华票根，还可
以享受怀柔14家重点景区门票8折优
惠。搜索“怀柔全域旅游数字地图”小程
序，即可一键了解“吃住行游购娱”信息。

在电影嘉年华期间，怀柔将依托驻
区高校、影视机构的资源优势，举办2场
专业论坛和6场产业交流活动。比如，联
动北京电影学院举办第五届中国影都发
展论坛，联动博纳影业举办制片人论坛，
联动中影（北京）电影制片厂举办新中国
经典影片创作回顾沙龙。届时，知名影
人、企业高管、专家学者将齐聚一堂，为
电影行业发展建言献策，多家企业将签
约合作。电影节期间，怀柔还将推出多
项服务影视产业高质量发展的创新举
措：大力扶持影视精品创作，最高给予
200万元奖励；大力支持影视新技术创
新，最高给予200万元奖励；大力支持文
化空间改造，最高给予主要投资方300
万元奖励；大力支持文化消费新场景打
造，举办各类文体赛事、活动，最高给予
主要投资方100万元奖励等。这一系列
“组合拳”，将助推怀柔区文化产业高质
量发展。

怀柔将在全区电影院、书店、民宿等
近20个主场地、308个放映点，开展1106
场次公益电影展映活动，让电影深入百
姓生活，让大家吃着、看着、玩着、乐着，
共享电影嘉年华的美好。在渤海镇三卅
精品民宿、井邻栗林花园民宿，桥梓镇壹
懞苑等特色民宿、村咖，都将有惊喜呈
现，让大家尽享光影艺术与烟火生活的
完美结合。

本报讯 杨天悦 武亦彬 近日，第十
二届北京国际火锅食材用品展览会在
北京中国国际展览中心新馆开幕。来
自全国各地的近千家火锅品牌带来底
料、蘸料、食材等火锅相关食品，自主研
发的低温压榨香油、微生物发酵酵藏火
锅底料、酸奶酪发酵机柜等食材和器具
等悉数展出，吸引8万余名专业观众报
名参展，共同见证火锅行业的创新成
果，寻找合作商机。

在来自重庆的老字号品牌馨田火
锅油碟展台前，一口火锅里的红油正在
翻滚，工作人员将毛肚、鸭肠、丸子、豆
皮等食材涮进锅中，依次捞出分发给等
待品尝的观众。红油火锅配上油碟蘸
料，现场香气四溢。一位观众表示，自
己已经在北京经营重庆火锅十余年，也
加盟过热门品牌，用的一直都是这家重
庆老字号的油碟蘸料。

“这用的是湖北和埃塞俄比亚的优

质芝麻原料，采用自主研发的低温压榨
技术，最大程度保留原料的营养和香
气。”现场工作人员介绍，“北京的壶?茶
馆火锅、朱光玉火锅、后火锅等100多家
热门重庆火锅店，用的都是我们的油碟，
目前在全国火锅市场占有率超过65%。”

伴随中国火锅产业细分度逐渐增
强，各式味型丰富的火锅底料也脱颖而
出，逐渐从小众品类走向大众市场。展
览现场，一家来自四川的微生物发酵酵
藏火锅底料香气四溢，一包现煮的黑鱼
片刚刚出锅，几位观众正排队试吃。现
场工作人员表示，这款酸汤火锅是用当
地酸菜发酵而成。

“味道有点像酸菜鱼，也有点像贵
州酸汤鱼，酸菜和酸萝卜也挺好吃的。”
一位在北京经营旋转小火锅的采购商
一边品尝，一边加了现场销售人员的微
信，“今年酸汤很流行，合适的话我们也
推推试试。”

此外，现场还有潮汕手打牛肉丸、
隆江猪脚、盆装黑豆花、铁棍山药粉皮
等各类特色火锅食材，以及可以制作奶
皮子酸奶酪的发酵机柜等器材。展商
纷纷配着各色锅底涮煮食材，采购商则
在现场边吃边聊，现场一派热火朝天的
景象。

红餐产业研究院发布的《火锅产业
发展报告2025》数据显示，2024年全国
火锅市场规模已达6175亿元，预计2025
年将突破6500亿元。北京作为中国的
首都和华北地区的核心城市，其丰富的
政策资源、优越的区位优势以及庞大的
消费市场，也为餐饮行业的发展提供了
广阔空间。

不少参展商都表示，近年来火锅市
场日益兴盛，消费者也更加追求新鲜、
健康和性价比。“我们也会持续创新，满
足消费者不断升级的需求。”一位参展
商说。

本报讯 付敖蕾 在首都功能核心区
的版图上，北京市东城区正以“五圈九
街”商业消费新格局塑造城市活力新坐
标。这一由九条市级特色消费街区与
“五大商圈”交织而成的商业矩阵，既传
承着古都商业文明的千年文脉，又涌动
着现代消费创新的澎湃动能。东城融
媒与区商务局合作推出“东城特色街区
消费新观察”专栏，解码“九街”如何焕
发新生机、激活消费新动能。今天，让
我们一起走进簋街，探寻京城美食文化
街的魅力——

在东城区，有一条街道以其浓郁的
烟火气和独特的美食文化闻名遐迩，它
就是簋街。如今，这条承载着无数人美
食记忆的街道，正通过美食创新以及街
区整体升级，努力打造京城美食新名
片、拉动消费强引擎。

美食创新多元 满足多样味蕾

除了必吃的小龙虾，簋街的美食种
类更是层出不穷，为消费者带来了丰富
多样的选择。

春分时节，多家餐厅纷纷推出春日
特色菜品。花开素食的酱爆春笋、芥
菜炒春笋，将春天的鲜嫩滋味融入菜
肴；胡大饭馆与官栈联名首创花胶小
龙虾，搭配黑松露雪笋丝等春菜，创新
的搭配吸引了众多食客；花家怡园的
伊比利亚火腿香干马兰头、香椿白切
鸡等春分时令菜，让人品尝到“春日限
定”独特风味；东兴楼（东直门店）的春
季限定菜肴，也让顾客感受到了不一样

的美食体验。
“我们不断推出新菜品，就是为了

满足消费者日益多样化的口味需求。
只有让顾客常吃常新，他们才会更愿意
来消费。”花家怡园总监南金刚表示，花
家怡园还在新京菜的研发上投入了大
量精力，在保留传统京菜风味的基础上
进行创新，吸引了不少追求高品质餐饮
体验的消费者。

通乐饭店总经理王洋介绍了簋街
特色美食麻辣板筋的故事。“在簋街，
麻辣板筋这道菜是我们首创推出的，
现在簋街很多餐厅都有这道菜。我们
一开始尝试了很多搭配，最后用蒜苗
搭配才成功，一卖就是30年，很多顾客
来簋街，就爱吃这一口，也增强了消费
黏性。”

科技“萌宠”加入 消费体验升级

近日，簋街胡大饭馆等位区出现了
新奇的一幕：机器狗在排队人群中自如
穿梭，为顾客送上零食。“以前等位很无
聊，今天有机器狗送零食，好玩又有趣，
感觉等待的时间都变快了。”一位顾客
笑着说道。胡大饭馆把最新的科技产
品引入餐厅，探索科技赋能餐饮模式，
不但为顾客带来了新奇的体验，还极大
地提升了顾客的消费满意度。

胡大饭馆总经理郭冬介绍：“我们
引入机器狗，就是想借助科技的力量，
让顾客在等位时也能感受到乐趣，增加
对餐厅的好感度。”除了机器狗，胡大饭
馆还加大了外卖和直播电商团购的投

入，充分利用线上平台拓展消费渠道。
“现在线上消费市场很大，我们通过线
上线下相结合的方式，满足不同顾客的
需求，餐厅的销售额也有了显著提升。”
郭冬补充道。

多方协同发力 促进消费增长

东城区高位部署、高标准建设，提
升消费者信心。过去一年，“美味东城”
行动成效显著，68家高端餐饮引领精致
生活，38家餐厅上榜黑珍珠、米其林榜
单，簋街被认定为全市首批特色餐饮聚
集区。

北新桥街道积极推动簋街高质量
发展，对街区环境进行整治提升。如
今的簋街，街面整洁，曾经胡乱摆放的
塑料桌椅不见了，粘脚的地砖变得干
净清爽，良好的环境让消费者更愿意前
来就餐。

簋街商会也发挥了重要作用。以
花家怡园和胡大饭馆为主，配合区商
务局、簋街管委会开展促消费活动。
每年举办的簋街不夜节，吸引了大量
市民和游客前来参与，带动了餐饮、住
宿等相关产业的消费。商家发放消费
券，进一步激发了消费者的消费欲
望。“我们通过举办各种活动，发放消
费券，就是为了营造良好的消费氛围，
让簋街的人气更旺，消费更火。”簋街
管委会相关负责人表示，未来将把簋
街打造成为更具影响力的美食消费目
的地，为京城夜经济发展和北京城市
活力注入新动能。

北京国际电影节
在怀柔区开幕

近千家火锅品牌齐聚火锅节

来簋街品“春日限定”美食


