
北京鲜多多鲜商贸有限公司经营的鲤鱼
抽检不合格。

黄进伟(岳各庄农副产品批发市场)经营的
猪肉抽检不合格。

北京白小七商贸有限公司经营的韭菜抽
检不合格。

肖海硕(燕丹华燕菜市场64号)经营的鸡
蛋抽检不合格。

北京凤熙蔬菜店经营的白萝卜、青椒(甜
椒)抽检不合格。

北京东森张东伟水果店经营的麒麟西瓜
抽检不合格。

北京姜氏国际文化发展有限公司经营的
砂糖橘抽检不合格。

北京万博金鸿餐饮店使用的面碗抽检不
合格。

北京鑫念香餐饮管理有限公司使用的汤
碗抽检不合格。

北京蜀香盛世餐饮管理有限公司使用的
米饭碗抽检不合格。
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平谷区强化肉制品生产企业风险防控能力
本报讯 阿旺罗布 为强化肉制

品生产企业风险防控能力，保障肉
类食品安全，平谷区市场监管局组
织开展了肉类食品生产领域相关风
险防控培训会，辖区各肉制品生产
企业主要负责人、食品安全总监、食
品安全员积极参加此次培训会。

培训会主要对当前肉类食品生
产领域存在的突出问题和潜在风险
进行了深度剖析。在生产资质合规
性方面，详细讲解了企业务必确保生
产许可证在有效期内，不得超类别生
产等关键要点；在落实食品安全主体
责任层面，着重强调“日管控、周排

查、月调度”机制的重要意义，要求企
业严格执行，确保生产全过程质量安
全可控，并制定契合企业实际的风险
管控清单。同时，针对检查辖区企业
时发现的具体问题，督促企业举一反
三，全面开展自查自纠。

针对原料把控风险，特别强调
严禁以其他畜禽产品假冒牛、羊、驴
肉制品，企业必须如实记录进货查
验情况，确保原料来源可追溯。在
食品添加剂使用规范上，明确告诫
企业不可超范围、超限量使用，坚决
杜绝使用非食品原料等违规物质。
此外，还着重强调了配料标识与实

际投料必须相符，确保产品质量信
息真实可靠。

参训企业现场签订《食品安全
承诺书》，参训各食品生产企业表
态，将严格实施原辅料批批检验、生
产关键点控制、产品出厂全项检测
等各类质量提升举措。

此次培训会进一步强化了平谷
区肉制品生产企业的风险防控意
识，有效提升了企业食品安全管理
水平。下一步，平谷区市场监管局
将持续加大监管和服务力度，推动
肉制品生产行业健康、规范发展，切
实守护好群众的食品安全。

根据《中华人民共和国食品安全法》等法律法规
要求，以及北京市食品安全监督抽检计划和相应的抽
检细则，结合食品安全“你点我检 服务惠民生”意见
建议征集情况，北京市市场监管局组织抽检食用油、
油脂及其制品、蔬菜制品、乳制品、其他食品、糕点、食
用农产品、餐饮具共559批次。依据食品安全国家
标准及国家有关规定进行检验和判定，合格548批
次，不合格11批次。

北京市市场监管局通告

11批次食品
抽检不合格

本报讯从大兴区市场监管局获悉，为进一步统筹
全区食品安全抽检监测工作，落实市级部门部署要求，
增强食品安全抽检监测针对性、有效性和系统性，大兴
区市场监管局于近日组织召开2025年食品安全抽检
工作会。协调科、信用科、食品生产科、食品流通科、
食品市场科、餐饮科及5个抽检机构参加此次会议。

信用科针对餐饮、食用农产品抽检纳入行政检
查事项开展部署，要求相关科室配合检测机构严格
落实综合监管“一码查”工作，统筹开展计划检查与
食品抽检工作。

协调科针对检测全流程档案管理、抽检样品备
样再利用、国抽系统数据抽查、食品安全“你点我
检”、检测结果信息公示、食品标准收集反馈等工作
向抽检机构提出要求。各食品科室也针对各自抽检
需求与抽检机构开展“一对一”沟通，要求各机构发
挥主观能动性、工作严谨性，保质保量完成2025年
度食品安全抽检任务。

今年，大兴区市场监管局将进一步发挥食品安
全抽检监测在食品安全监管中的“雷达”作用，坚持
问题导向，全面排查食品安全风险隐患，全力守护好
大兴人民“舌尖上的安全”。

大兴区组织召开
食品安全抽检工作会

本报讯 许擎天 食安监管，重在
实践。近日，密云区市场监管局组
织食品生产检查员走进青岛啤酒厂
开展实操培训，将理论学习融入真
实生产场景，一场关乎食安守护的
生动课堂就此开启，为提升食品安
全监管水平注入新活力。

此次培训突破传统“纸上谈兵”
模式，由经验丰富的老检查员带领4
名新检查员，深入青岛啤酒厂的生
产一线，沿着生产流程，从精选原料
的处理工序，到复杂精妙的酿造工
艺，再到成品的包装仓储，将食品生
产安全规范、质量把控关键以及常
见问题排查技巧娓娓道来。通过实
地教学，书本上晦涩的理论知识在
眼前鲜活呈现，让新检查员们对于
监管工作的专业性与重要性有了更
直观的认知和更全面的学习。

在检查实操环节，新检查员们
分组行动，对照《食品、食品添加剂
现场核查评分记录表》，对生产区域
进行地毯式排查，不放过任何安全

隐患与不规范之处。现场检查结束
后，老检查员变身“导师”，对每位成
员的检查成果逐一点评，结合实际
案例深入剖析问题根源，助力快速
提升检查能力。培训中还广泛收集
检查员们的反馈意见，及时优化培
训内容与方式，力求精准对接监管

工作的实际需求。
下一步，密云区市场监管局将

持续深耕，以创新举措搭建理论与
实践的桥梁，强化执法人员的专业
素养与实操能力，为后续高效、精
准开展食品安全监管工作筑牢坚
实根基。

密云区为提升食安监管水平注入新活力

执法人员检查啤酒生产设备。

本报讯 陈海川 为进一步加强
养老助餐点食品安全监管，保障老
年人饮食安全，丰台区市场监管局
开展老年驿站助餐点全面检查工
作，为老年人“舌尖上的安全”保驾
护航。

执法人员严格查验食品经营许
可情况，确保各助餐点证照齐全且
在有效期内合法经营；同时，仔细查
看环境卫生状况，要求就餐区域、厨

房操作间保持清洁卫生，无明显污
渍、杂物堆积，各类防蝇、防鼠、防尘
设施配备齐全并正常使用。执法人
员深入助餐点后厨，认真检查从业
人员健康证明，管理食材溯源，保障
食品制作环节健康合规。

此外，执法人员对养老驿站助
餐点的餐具清洗和消毒情况进行现
场查看，检查消毒设备运行是否正
常，消毒记录是否完整规范；运用

“互联网+明厨亮灶”技术实现后厨
实时监控，借助智慧监管技术严格
检查食品留样情况，要求留样食品
足量、留样容器专用、留样时间符合
规定，并做好详细留样记录。

“一顿热餐”的温度，让老年人
“暖胃更暖心”，丰台区市场监管局
将以提升服务水平为重点，助力养
老驿站打造多元化服务模式，推动
养老服务向精细化方向发展。

丰台区进一步加强养老助餐点食品安全监管

本报讯 从朝阳区市场监管局
获悉，朝阳区市场监管局于2025年
3月25日组织开展“2025年度强制
性国家标准专题培训”。此次行动
以“筑牢底线防线、锤炼监管利刃、
凝聚共治合力”为目标，通过多项举
措全面推动企业落实质量安全主体
责任，构建安全放心的消费环境。

辖区45个市场监管所主管标准
化工作的副所长及300余家相关行
业企业代表分场次参与。特邀国家
级权威专家现场授课，以理论解读
与典型案例剖析相结合的方式，为
企业及监管人员提供精准指导。

北京建筑材料检验研究院工程
师吕巍针对电线电缆质量安全标
准，以线缆电阻不达标问题为切入
点，强调企业需从原材料采购、生产
工艺到出厂检测全链条落实标准要
求，指出偷工减料的危害，促使企业
代表承诺严格对标整改。

国家食品安全风险评估中心郑
江歌博士聚焦食品添加剂使用标
准，就冷冻水产品中焦亚硫酸钠、二
氧化硫残留超标问题，系统解读相
关标准，明确企业应建立添加剂使
用台账、加强原料溯源管理，并建议
强化冷链环节抽检力度，冷冻食品

企业代表当场承诺严格执行标准。
中国制浆造纸研究院邱文伦

教授围绕一次性卫生用品卫生标
准，针对微生物污染风险，强调从
原材料消杀到成品储运的全流程
管控，以实际案例警示企业重视卫
生标准。

为履承诺强责任，朝阳区市场
监管局将“标准宣贯”与“责任落实”
紧密结合。培训期间，组织电线电
缆企业签署《质量安全承诺书》，要
求企业严格执行相关标准，建立质
量追溯体系，主动接受社会监督，强
化内部培训。

朝阳区推动企业落实质量安全主体责任


