
广告

首都食品安全食尚北京18

责编：孟渤钧 版式：纪磊

2024年5月10日 星期五
E-mail：tougao_cfs365@126.com

本报讯 王萍“五一”假期收官，北
京餐饮亮出小长假“成绩单”。近日，从
多家“老字号”和知名餐企了解到，假期
期间，多家餐饮企业迎来客流高峰，尤
其是景区附近的“老字号”，成为消费者
“必打卡”地。此外，有热门餐饮门店日
均排队等位过千，甚至在开餐前1小时
就开始排队。

景区附近餐饮“老字号”翻台率增长

小长假期间，北京“老字号”餐饮成
为消费者打卡热点，尤其是旅游景区附
近的门店，客流高峰基本从中午一直持
续至晚间，销售额也几乎翻倍。笔者从
聚德华天公司了解到，包括烤肉季、峨
嵋酒家地安门店、西安饭庄鼓楼店、柳
泉居、护国寺小吃总店以及地安门店，
还有护国寺小吃体验馆等，都吸引了众
多本地消费者和游客。

据统计，北京华天旗下的同和居什
刹海店、鼓楼马凯餐厅、庆丰包子铺三
座桥店等景区店，客流量均显著增长。
同和居什刹海店午、晚两市翻台率均达
到3次。同和居什刹海店经理赵俊说，
随着荷花市场4月28日开市，门店与景
区联动推出了烤鸭特价活动，并上线多
种优惠，“五一”期间很受游客欢迎，销
量走俏。

假期中北京华天所属同春园、鼓楼
马凯餐厅等“老字号”的包间基本全部
订满，部分餐厅散台每天翻台率达到5~
6次，用餐高峰期等位近百桌。鼓楼马
凯餐厅前厅经理张雪肖介绍，假期里，

店内晚市翻台率达到3~4次，假期前3
天销售额比去年同期增长近20%。

“老字号”镇店名菜、网红小吃受热捧

据了解，“老字号”的“镇店名菜”依
旧是假日消费的重点。据统计，峨嵋酒
家的宫保鸡丁在“五一”假期的日销量
平均超过千份。烤肉宛、烤肉季“国家
级非遗”项目的老北京文吃、武吃烤肉，
鸿宾楼的红烧牛尾、又一顺的醋熘苜
蓿、老西安饭庄连锁店的泡馍、柳泉居的
炸烹虾段、砂锅居的砂锅菜等，依旧占据
了假期的各店销售榜，几乎桌桌必点。

在位于三里河的同和居月坛店，假
期中、晚两市包间基本全满。相关负责
人表示，大厅散台在用餐高峰期等位顾

客达到近百桌。干烧大黄鱼、糟熘鱼
片、葱烧海参，以及招牌菜“三不沾”等
店内招牌菜品也成为点单首选。

护国寺小吃的豌豆黄冰激凌和豆
汁冰激凌，也成为“老字号”“必打卡”美
食。护国寺小吃体验馆经理袁婷介绍，
今年“五一”假期，网红产品豆汁冰激凌
专门为游客推出了“MINI版”。“不少游
客都专程来我们这里打卡，但老北京豆
汁的味道不是所有人第一次都能接受，
所以MINI版属于‘入门级’，大家觉得
能接受后再进行高阶挑战。”

热门餐饮日均排队超千桌

除了“土生土长”的北京“老字号”，
汇聚了各地特色风味的北京餐饮市场
在“五一”假期也持续释放消费活力。

费大厨辣椒炒肉相关负责人表示，
“五一”假期期间，包括费大厨辣椒炒肉
北京西直门凯德店等门店，上午10时就
有顾客来排队取号。“门店上午11时开
餐，我们从节前2周就开始提前加派人
手应对客流，门店的食材储备也比平时
增加30%以上，同时还通过延长营业时
间和开新店分流等措施来保证顾客的
用餐体验。多家门店从上午开餐后就
全天不间断营业。”

据统计，费大厨辣椒炒肉位于热门
商圈的多家门店全天开餐取号超过
1000桌，平均等位时长在90分钟以上，
单日餐厅翻台率达到10轮以上。“五一”
假期前3天，全国门店售出招牌菜辣椒
炒肉接近10万份。

本报讯 张月朦 洋溢传统风味的门钉
肉饼、锅包肉，独具地方特色的广式烧鸭
拼饭、大盘鸡，彰显精工匠心的四味四宝
虾、蜜柚山药球，晋升流量担当的网红青
团、天水麻辣烫，饱含暖暖温情的家常红
烧鱼、香菇炖鸡，一排排香味十足的美食
“摊位”打开了方圆之间的校园烟火气，一
道道色香味俱全的美食佳肴吸引了众多
师生前来品尝打卡。

近日，北京市教委在北京城市学院举
办首届北京民办高校美食文化节活动。
全市15所民办高校和6所公办高校，携本
校招牌美食同场竞技，以“食安校园 匠心
传‘城’”为主题，共同打造了一场独具特
色的饕餮盛宴，为师生提供了一个品味美
食、增进文化交流的平台。“甘肃天水麻辣
拌非常实诚，拿在手里沉甸甸的一份儿。”
“我买的是炸鸡，第一次体验美食节活动，
感觉提升了校园生活品质。”“参加非遗文
化讲座非常荣幸，希望自己的面点制作手
艺能有进步，也是一次传统文化的学
习。”……现场气氛热烈，飘香四溢，师生
们齐聚一堂，共同享受最美“食”光。

活动现场还精心设置了美食文化讲
座、餐饮工作论坛、智慧食堂展示和节约
粮食、食品安全宣传活动，为首都高校餐
饮工作搭建了交流合作的桥梁，促进各校
在食品安全、食堂管理、饮食文化等方面
互相借鉴、优化提升。同时，现场还能体
验非遗面食制作，沉浸式领略中华美食文
化的独特魅力。最终通过现场投票，评选
出美食榜TOP10，为学校优化丰富餐饮品
类、提升餐饮品质提供借鉴参考。
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