
首都食品安全食尚北京18

责编：孟渤钧 版式：纪磊

2024年1月19日 星期五
E-mail：tougao_cfs365@126.com

广告

2024中国餐饮业社会责任大会举行

本报讯《中国餐饮产业发展报
告2023》指出，复杂的环境使餐饮行
业成为一个极具活力且竞争激烈的
领域，一方面，社区餐饮仍是充满潜
力和活力的领域，具有广阔的发展前
景，其独有的本地化和可持续性优
势，为餐饮企业承担社会责任提供了
更大的舞台；另一方面，地方特色风
味餐饮和特色小吃单品火爆全国，这
些代表当地特色和文化的食物随着
社交媒体广泛传播，不仅激发了餐饮
企业的创新精神，也激活了更大的市
场，带来了更大的市场潜力。

自2006年创立以来，《中国餐饮
产业发展报告》多年入选“中国社会
科学院创新工程学术出版项目”，已
成为餐饮行业研究成果的重要载体
和传播中国饮食文化的重要媒介。

美团公益基金会副秘书长高玉
聪现场发布了美团乡村儿童操场
2023年度公益品牌名单。蜜雪冰
城、西贝、南京大惠企业、茶百道、熊
喵来了、张亮麻辣烫、兰湘子等30多
个餐饮公益品牌加入了独立捐赠的
行列，共同守护乡村儿童的成长起
跑线。

美团乡村儿童操场公益计划由
美团联合壹基金等发起，旨在为欠发

达地区的乡村儿童铺设多功能操
场。截至2023年12月底，美团乡村
儿童操场在63.8万家公益商家、47.4
万名爱心网友的共同支持下，已累计
建成1276座，覆盖了贵州、云南、西
藏、青海等29个省、自治区的848个
乡镇，18.9万名乡村儿童直接受益。

在《中国餐饮产业发展报告》的
基础上，世界中餐业联合会与致同咨
询（北京）有限公司联合发布《2023年
中国餐饮行业ESG实践报告》。

商务部原副部长房爱卿表示，
ESG是先进的经营理念，可以从更
高的角度审视企业的战略方向、产
品形态和经营模式，能够使环境、社
会、治理形成一种标准，形成一种机
制，这样保护环境，节约资源，参与
社会公益项目等，可以成为企业和
员工的自觉行动，可以提升企业和
品牌的知名度、美誉度、信誉度、忠
诚度，也能在全面实行碳足迹、碳交
易、碳关税时，减少支出，使经济效
益不会受影响。

中国商业联合会副会长张丽君
称，中国的餐饮企业积极宣传、努力
承担社会责任，这是社会的进步，是
行业的进步。作为餐饮企业，积极
履行社会责任，既能够提升企业的

社会形象和品牌价值，获得政府和
社会的认可、得到更多的政策支持
和市场机会，也有利于企业的长远
发展，促使企业在产品、设计、流程、
管理和制度等环节的创新发展。

世界中餐业联合会会长邢颖
称，ESG倡导保护生态环境，履行社
会责任，提高治理水平，与创新、开
放、绿色、和谐、共享的新发展理念
相一致，与推动绿色发展，增进民生
福祉，完善社会治理的顶层战略部
署相契合，是餐饮业高质量发展和
可持续发展的重要内容。如今ESG
已成为企业持续发展的大势所趋。

致同咨询（北京）有限公司合伙
人陈贤介绍，报告着重识别和挖掘
餐饮行业ESG各关键议题领域的研
究，通过对近百家代表性餐饮企业
对外披露的ESG报告、可持续发展
报告以及社会责任报告、年度报告、
企业网站披露的ESG信息的分析，
并结合部分餐饮企业提供的相关案
例信息而成。

据悉，本届大会由世界中餐业
联合会主办，北京烹饪协会、北京市
餐饮行业协会协办，大会由世界中
餐业联合会秘书长赵文珂主持。

（中新网）

本报讯 王萍 近日，第十四届北京餐饮博览会、
首届烹饪艺术家大赛新闻发布会在北京烹协召
开。据北京烹饪协会副秘书长、北京恒辉国际展览
有限公司总经理张学祥介绍，第十四届北京餐饮博
览会定于2024年3月15—17日在中国国际展览中
心朝阳馆举办，展览总面积达60000平方米，将有
1300家国内外品牌参展，展品涵盖餐饮食材、预制
菜、水产海鲜及肉类食品、餐饮包装等全产业链。
首届烹饪艺术家技能大赛也将同时开赛，届时，各
地厨师将在热菜、冷菜、面点、西餐等领域展开比
拼，观众可现场观赏名厨烹饪技艺。

据介绍，第十四届北京餐饮博览会、首届烹饪艺
术家大赛由北京烹饪协会主办，北京烹饪协会供应
商委员会、北京恒辉国际展览有限公司承办。其中，
第十四届北京餐饮博览会定于2024年3月15—17日
在中国国际展览中心朝阳馆举办。展览总面积达
60000平方米，将有1300家国内外品牌参展，展品涵
盖餐饮食材、预制菜、水产海鲜及肉类食品、餐饮包
装、酒水饮料、餐饮设备及用品等全产业链。

北京烹饪协会供应商委员会副秘书长孙瑞玲
介绍，今年的北京餐饮博览会配套活动丰富，将举
办首届烹饪艺术家技能大赛、北京烹饪协会供应商
委员会年会、第二届中国预制菜产业发展大会、第
二届商超便利店采购商大会等30场配套活动。首
届烹饪艺术家大赛的举办将进一步提高烹饪艺术
家技能水平，挖掘厨界精英，展示厨艺才华，为弘扬
中华美食文化，搭建厨师才艺大比拼平台，加强各
地区厨艺交流与合作，引领美食文化传承与创新。
据了解，大赛设有团体赛和个人赛，菜系分为热菜、
冷菜、面点、西餐等，奖项设烹饪艺术家特艺奖以及
金艺奖、银艺奖。大赛将以美味、美观、色泽、创新、
健康等为评选标准。

第十四届北京餐博会
将于3月15日举办

近日，“2024中国餐饮业社会责任大会”在北京举行，会议同时发布《中国餐饮
产业发展报告2023》和《2023年中国餐饮行业ESG实践报告》。


