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协同发展看京津冀

本报讯 林单丹 八珍豆腐、扣肉、四喜
丸子、素烩……日前在天津市武清区黄花
店镇首届农耕文化旅游节上，“大棚席”吸
引了各地游客打卡品尝。这类已有百年
历史的民间美食宴席，如今不仅是老百姓
宴请好友的首选，也成为展示武清民俗的
文化名片，更成为武清区村民们延续“乡
愁故事”的纽带。

今年5月德云社天津周年庆上，岳
云鹏表演的传统相声《造厨》就描述了
民国时代的业态——上门办酒席，也就
是清末民初在天津盛行的“酒席处”。
天津民俗学家张仲在《天津早年的衣食
住行》一书中有这样的记述：“‘酒席处’
是由类似当今‘穴头’的个人经营者组
织厨师团队上门服务。”如今在天津近
郊，这种习俗仍旧延续，很多武清地域
的美味菜肴，更是在大棚席这种质朴的
形式中得以保存。

一早8点左右，位于武清区黄花店镇
鱼市庄村的大棚席便开始忙碌起来。红
顶大棚下，大厨们各有分工，切菜、翻炒，
洗锅，一派热火朝天。黄花店镇“掌勺人”

李海波介绍说，“在农村一般红白喜事儿，
婚丧嫁娶朋友们聚在一起，但那时候饭店
比较少，都是大棚席，这大棚席是流水席，
是从农村的‘二八席’演化而来。咱黄花
店镇十三件大棚席何为‘十三’呢？就是
四道凉菜四道热菜四大菜再加一碗汤，就
是十三件。现在大棚席管理很严格，后厨
分区域操作，有炒菜区、大锅区、煎炸区，
师傅们分工明确，便于监督管理。”

片刻之后，一道道冒着热气儿的美
食端上桌，在统一的白色餐具映衬下更
显秀色可餐。“大棚席有200多年历史了，
兴起于清朝。说起大棚席，猪羊鸡鸭等
肉类荤菜自然必不可少，显示富裕、尊重
客人，如四喜丸子、扣肉、肘子等。鱼类
也必不可少，象征‘连年有余，生活富有
’。同时搭配炒虾仁、八珍豆腐等炒菜，
以及荤素搭配的冷拼凉菜等。”在武清区
黄花店镇、河北屯镇等多个镇的村内，大
棚席的习俗仍在村中延续，菜品也越来
越丰盛。黄花店镇党委副书记杨宜峰介
绍说，“素烩类菜种最受吃席者青睐。我
们说的素烩就是烩豆腐、烩粉皮、烩饹

馇、烩馃子四种素菜，俗称‘四大碗儿’。
素烩要在大棚席上吃才别具风味，大棚
席都是垒起来的灶台大铁锅炒，味道和
自家做饭时不同，素烩被称为大棚席的
‘压桌菜’，我们说谁家置办酒席的素烩
做得不好，就被说成酒席办得不算圆满，
很多人就是为了来这吃这个素烩。”

据了解，为了更好地提升农村集体聚
餐安全管理水平，武清区各街镇多措并
举，建立大棚席管理长效机制，明确农村
集体聚餐报备登记制度，对农村“大棚席”
从业人员身体健康、个人卫生情况以及采
购贮存、加工留样等严格监管，强化责任
追究和应急处理。

乡村美食是几千年农耕文明的智慧
结晶，是烙印着地方特色的文化载体，也
传承着武清区人民勤劳、智慧、孝顺、和睦
的美德。乡村振兴少不了美食助力。如
今，武清区全力推进乡村振兴建设，将美
食、文化、旅游三者深度结合与挖掘，将当
地风俗习惯融入品味美食的过程中，让游
客“润物细无声”感受到来自武清悠久的
文化历史气息。

天津武清区全力推进乡村振兴

本报讯 刘茜 陈建强
王晓飞 在天津市宁河区
板桥镇田庄坨村高标准
农田泵站施工现场，工
人们正在热火朝天地忙
碌着。

据了解，此次新建泵
站新设2台6.2米的扬程
水泵，流量可达每分钟33
立方米，排水效率较之前
提升了将近一倍。

“新建泵站后，农田
涝能排、旱能灌，我们都
期待着泵站早日建成。”
板桥镇田庄坨村村民杨
守东说。

保丰收，关键在于把
“藏粮于地、藏粮于技”战
略真正落实到位。而耕
地是粮食生产的“命根
子”，高标准农田建设是
深入落实“藏粮于地、藏
粮于技”战略的重要举
措。宁河区积极推进高
标准农田项目建设，为夯
实粮食安全根基、筑牢乡
村振兴基础，端稳端牢
“手中饭碗”提供有力支撑。

“为推进高标准农田建设，我们
把道路重新修整，并且加宽到三米
半。新泵站近期就能够投入使用，
我们准备换一个新的变压器，保证
泵站正常运转。”板桥镇田庄坨村党
总支书记、村委会主任王栋说。

今年宁河区高标准农田建设项
目涉及芦台街、岳龙镇、板桥镇等街
镇2.2万亩耕地，建设内容主要包括
农田地力提升工程、灌溉与排水工
程、田间道路工程和农田输配电其
他工程，改造后的农田土地平整、集
中连片，设施完善、抗灾能力强、产
量高，更加适合机械化作业。

宁河区东棘坨镇毛毛匠村的一
片稻田里，无人机正在作业。装载
着50公斤化肥的无人机在农技人
员的操作下稳稳起飞，穿梭于稻田
上空，均匀地撒下肥料，一台无人机
1小时可以完成100亩稻田的施肥
任务。

“现在秧苗已经栽上一个月了，
正处于分蘖期。现在施肥是很关键
的，直接影响到以后的产量。再过
一个礼拜，还得施一遍肥。”东棘坨
镇毛毛匠村民董绍征说。

据了解，今年宁河区种植小麦
21.9万亩，比去年增加3.9万亩，预
计亩产量可达435公斤。为夏粮丰
产丰收保驾护航，提升小麦产量，从
今年年初开始，宁河区组织农技人
员深入生产一线，针对小麦病虫害
防治、极端天气防护等多种情况进
行现场指导，帮助农户做好应对。

为积极推进粮食作物机收减
损，全力保障夏粮丰收、颗粒归仓，
宁河区提前做好“三夏”农机化生产
各项准备工作，组织农技人员深入
农机合作社和田间地头开展机收减
损作业规范宣贯指导和示范操作技
术服务活动，制定印发小麦、玉米、
水稻等主要粮食作物机械化收获减
损技术指导意见和技术措施明白纸
等宣传资料，利用集市派发、下村督
导、双周志愿等形式进行广泛宣传，
让“减损就是增产”的意识深入人
心，着力提高夏粮机收工作的成效，
为保障粮食安全打下坚实基础。
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本报综合 近日，由河北省农业农村
厅、廊坊市人民政府共同主办，廊坊市农业
农村局承办的河北净菜进京“六进”活动暨
廊坊农业品牌高质量发展行动在中国国际
展览中心（朝阳馆）成功举办。展馆内，来
自河北、天津的48家优质品牌农产品企业
的200余款优质农业产品集中展览品鉴，
产品涵盖果蔬类、干果干货类、粮油类、生
鲜水产类、肉禽蛋品类、酒水饮料类等。

展会上，区域公用品牌“香河鸡蛋”、
河北福成五丰食品股份有限公司、张家口
大好河山品牌管理有限公司、河北乐寿鸭
业有限责任公司、天津百世耕食品有限公
司等11个品牌代表依次上台推介特色品
牌农产品。冀唐牌雪茸特饮购销协议、新
农利合-国际农产品冷鲜交易中心项目、

北京市农林科学院成果推广项目等6份
合作协议现场签约，签约金额达5.6亿元。

此外，活动现场还邀请北京饭店协
会、北京烹饪协会、北京市连锁经营协会、
北京市河北商会等50家采购商、经销商、
意向客户等代表参加，集中推介河北各地
市优质农产品，搭建农产品产销对接平
台。“这次我们组织了80多家企业，300多
种品牌农产品来参加，整体的签约额超过
10亿元。”河北省农业农村厅二级巡视员
郑红维介绍，截至目前，河北省共打造省
级区域公用品牌125个，企业领军品牌
100个，河北蔬菜、牛肉、羊肉等在北京市
场发挥着十分重要的保障作用。

此外，多家参展企业在产品销售、意向
客户开发、商业伙伴合作、企业品牌宣传展

示等方面取得了较好收效。其中三河市春
藤农副产品有限公司展会期间现场与北京
大兴机场2家餐饮公司达成供货协议，协
议金额达200余万元；河北乐寿鸭业有限
责任公司推介会现场对接到10家烤鸭坯
采购商；河北福成五丰食品股份有限公司
接洽30余家预制菜意向采购客户。

据悉，河北省区位优势明显，农业资
源丰富，品牌特色鲜明，是首都“菜篮子”
产品的重要供应地。近年来，京冀两地在
农业领域的合作不断深化、层次日益提
高、成果持续扩大，河北大力推动河北净
菜进京“六进”活动，不断加大品牌农产品
的宣传推介力度，把北京市场作为河北农
业品牌的首选地，同时越来越多的河北品
牌农产品进入了北京市场。

河北进京推介优质农产品

近日，河北
省邯郸市永年
区张西堡镇的
葡萄陆续进入
成熟期，果农们
忙着采摘，供应
市场。图为河
北省邯郸市永
年区张西堡镇
伊下乡村，果农
在采摘葡萄。
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