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餐饮企业纷纷开新店“跑
马圈地”

9月底，呷哺呷哺在北京、天津、
沈阳、烟台的5家新店同时开业。

呷哺集团相关负责人介绍：
“在金九银十的两个月里（9月、10
月），呷哺集团将加速门店扩张计
划，两个月计划新增44家门店，平
均每 1.38天新开一家门店。其中
呷哺呷哺两个月将新开19家，湊湊
20家，新品牌趁烧1家，茶米茶独立
店4家。”

近期积极开店的餐饮企业还有
很多。比如，国庆期间，和府捞面将
有上海康桥大润发店、上海外滩
SOHO店、上海品尊和美广场店、南
京江北印象汇店、南京文鼎广场店等
5家店开业。

据了解，在国庆节前，和府捞面已
经通过数智化系统，对每家门店的客
流和销售情况进行了预估，结合预估
数据，对照用工标准提前部署人员和
排班，以及食材和物料的提前储备。

针对客流大、销售高的节庆特
性，和府捞面提前对门店各类设备进
行提前检修，保障门店正常运营和顾
客体验。“按照和府的惯例，国庆期间
总部和全国各个区域的管理人员也
都会到店，进行实时管理和支援工
作，确保大家的消费体验。”和府捞面
相关负责人说。

此外，全聚德、麦当劳等知名餐
饮企业也在国庆前夕积极开店。

餐饮企业扎堆开店背后，是消费
升温带来的底气。据叮咚买菜相关负
责人介绍：“十一假期，市民们对于蔬
菜、肉禽蛋等民生商品和预制菜、休闲
零食等假期美食的需求均有所上涨”
“根据叮咚买菜算法推测，国庆黄金周
首尾两日及节后首日预计会迎来订单
高峰，较平日涨幅约30%。对此，叮咚

买菜已提前做好了备货规划，加大订
单高峰日蔬菜、肉禽蛋奶等的备货量，
其中部分蔬菜、肉类商品的供给将增
加至平日的1.5倍左右；预制菜、休闲
零食、酒水饮料等节假日热销品备货
将增加至平日的2倍。”

多位餐饮界人士介绍，选择在这
个时段开店，客流是主要的考虑因素
之一，毕竟“国庆消费升温”。此外，
也包括跟物业的签约、装修进度等正
常的开店节奏因素。同时，伴随着疫
情的好转，从暑假开始，餐饮业的营
业额明显增长，也给餐饮人增添了很
多信心，很多餐饮企业中秋假期三天
的堂食、外卖营业额较去年同期均出
现显著增长。

新菜品+优惠券成餐饮企
业引流利器

10月初，家在鞍山的李先生来
北京旅游，“第一站就是排队。”身处
朝阳大悦城的李先生介绍：“这家湘
菜馆好像是个网红餐厅，我们排了3
个小时还没到，午饭快成晚饭了。”

“今年国庆假期，多地倡导就地
过节，带动本地消费业态热度提
高。在北京、上海等城市，节日消费
高峰已从9月30日拉开序幕，部分
门店从10月1日到5日期间的线上
可预订餐位已经约满。”海底捞相
关负责人说。

海底捞北京西直门店的陈经理
介绍：“为迎接国庆黄金周的到来，门
店已做好备货准备，制定了消费高峰
日的采购计划，保证产品供应充足稳
定，特别是受消费者喜爱的番茄锅底
和肥牛卷等菜品。”

除了做好充足备货以应对客流
大、销量高的情况，很多餐饮企业也在
积极更新菜单，以吸引消费者的光
顾。连饮品名都是国庆氛围满满，比
如喜茶的“喜柿多多”、呷哺呷哺的凤

梨茶饮，寓意：黄金凤梨，金秋“旺来”。
从9月28日开始，海底捞菜单上

多了一道“创意”菜品，红白纹理分
明，酷似一块顶级雪花肥牛，这正是
海底捞与奈雪的茶推出的联名甜品
“霸气楂楂和牛慕斯”。

据官方介绍，该产品“瘦肉不
柴”，加入了日照充足、颗颗饱满的优
质山楂；“肥肉不腻”，白色奶油部分
加入了30%进口干酪，酸甜绵密的口
感，是吃火锅的出色搭配。

西贝则在国庆节期间推出了《爱
国爱家爱宝贝》主题亲子活动，家长
可以和宝宝一起做手工DIY、看魔术
表演、一起二创美食、品尝儿童餐等。

据了解，西贝和中国营养学会注
册营养师共同研发推出了“专业儿童
餐”，其中包括4种彩蔬海虾饼套餐、
厚嘟嘟芝士牛肉饼套餐等。目前4
款套餐以及9道单品已完成全国门
店上新，为今年国庆期间西贝莜面村
门店的主推产品。

“优惠券是非常有效的引流手
段，我们后台经常收到因为优惠券或
者消费券的原因，选择到店消费的留
言，也因此积攒了很多回头客。”多
位餐饮界人士介绍。

据悉，国庆期间，海底捞外送官
方小程序“捞点好货”上架了买一送
一的套餐，118元购买双人畅享套
餐，赠送价值78元的欢乐双人套餐；
9月26日至10月9日，呷哺呷哺开展
了“1元抽盲盒，瓜分百万豪礼”的活
动；国庆前后共有十余家和府门店开
业，部分门店将推出五折优惠等吸引
客流的活动……

翻开美团等外卖平台或者打开
抖音等视频软件，输入“国庆美食”四
个字，便可看到一堆国庆尊享套餐，
有单人餐、双人餐、也有适合聚会的
团体餐，套餐优惠力度不一，套餐折
扣普遍在3折到7折之间。 （阎侠）

餐饮业的“春天”来了
开新店、上新菜、发放优惠券积极引流

热辣的湘菜，精致的粤菜，吃一口就感到“做
人最重要的就是开心”的港式点心......各地的“排
队王”美味纷纷在北京开出首店，让大家在家门
口就能吃到各地的正宗味道。

陶陶居：百年老字号新菜上线

去年11月，有着140多年历史的中华老字号
陶陶居北京首店正式开业，广州的早茶文化正式
进入京城。门店中的满洲窗、趟栊门、花阶砖，原
汁原味的粤菜，服务员之间那些你虽然听不懂、
却似曾在港剧中相识的对话，共同构筑了这里浓
浓的岭南味道。

除了经典的烧鹅、虾饺、叉烧包，今年，陶陶
居上新的多款新菜可以说迅速让食客“喜新不厌
旧”：大厨现场制作的黑松露金蚝扇鸡煲、焦脆感
十足的一口脆叉烧、松软Q弹的玉子紫菜豆腐，
还有好看又好喝的曲奇牛油果波波、西柚荔枝芭
乐，让大家感受到这家老字号的“心意”和“新意”
都达到满分。

除了新菜，陶陶居的北京首店还做出了大胆
的改革：取消了广式茶楼纸巾收费的模式，“入乡
随俗”地变成了免费使用的纸巾盒，这也是在陶
陶居全国所有门店里独一无二的。此外，在南方
行业默认的“茶位费”，在北京和上海的陶陶居门
店也改成了“不喝茶不收茶位费”。

添好运：港式点心原汁原味

今年9月1日，连续12年被评为香港米其林
一星餐厅的添好运港式点心专门店在北京的王
府井APM和北京凯德太阳宫店连开两店，“现点
现做、即叫即蒸”的港式点心，让你一口“穿越”香
港街头。

2009年3月，出生于香港厨师世家的创始人
麦桂培师傅与好友梁辉强师傅在香港旺角华街
创设第一家添好运点心店，不到一年时间就获得
米其林一星荣誉。酥皮叉烧包、韭王鲜虾肠、晶
莹鲜虾饺和香滑马拉糕等菜品都成为非常受食
客欢迎的招牌菜。门店里的“好运墙”港风十足，
上边写满各种寓意开心、幸运的粤语词句，例如
“人见人爱、车见车载”“威过威士忌”“你好叻”。

在添好运，除了可以吃到正宗的港式点心，
北京门店还延续了顾客“抽取好运饼干”的就餐
体验，“天天好运来”“遇见你是我的幸福”“开开
心心又可可爱爱”......让人看到就会嘴角上扬的
小纸条就藏在幸运饼干里，让你的美食之旅颇具
仪式感。

费大厨：“下饭”的豪放湘菜

今年6月，网红湘菜馆费大厨从湖南来到北
京，把朴实、美味又热辣的湘菜带到北京，位于朝
阳大悦城的首店，也成为以“排队最长”知名的餐
饮之一。

公开资料显示，费大厨一年销售辣椒炒肉达
239万份，只要你来店里看一下，就知道所言不
虚，因为每一桌客人的桌上都会有一份用炒锅装
的辣椒炒肉，皮蛋青椒擂茄子、大厨手撕鸡、香芋
蒸排骨等菜品也几乎是桌桌必点。与其他地方
不同，在这里，服务员还会为每桌客人抱上一个
小电饭锅，没去过湖南的人会非常惊讶，原来湖
南人吃米饭，是以“锅”为单位的。而且丝毫不必
担心“吃不了”，因为湘菜“好吃”的标准之一，那
就是“下饭”。

虽然辣不是湘菜中的唯一味道，但绝对是主
打味道。如果实在被辣得“嘶哈嘶哈”，那就必须
要点上一杯清爽解辣的大王冰柠檬茶，只不过，
这样的一“杯”上桌，分量也会让你“吓一跳”，与
用炒锅装的辣椒炒肉、用电饭锅盛的米饭让你一
起感受放肆吃喝的快感。 （王萍）

跟着首店吃美食

前不久，家在北京的杨女士刚起床，手机上便收到一条短信：“假期到！送您10元券，燕麦拿铁2.9元，现烤
玉米6.6元。”

根据美团发布的数据可知，今年国庆，餐饮业态强势复苏。“2022年国庆期间，餐饮线上预订单数量同比
2021年增长了87.6%”“今年国庆期间疫情相对稳定，人们对餐饮美食消费的态度更加积极”。

据多家餐饮企业介绍：“美食、购物、旅游是假期内消费热度最高的三个类别。其中，餐饮的热度高居榜首”
“到店餐饮正逐步恢复往日的活力，成为人们就地过节的重要选项”“为了迎接国庆假期内可能出现的客流增长，
我们早已做好了充足的准备。”

根据国家统计局数据，今年8月，餐饮收入3748亿元，较去年同期上涨8.4%。闯过寒冬、越过冰川，或许，
餐饮业的春天真的要来了。

湘菜、粤菜、港式点心“排队王”扎堆京城


