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门头沟区市场监管局检查比萨制售门店食品安全

区局“三发挥”加强
民宿行业监管指导

本报讯 近日，为进一步做好食品安
全监管，有序推进相关工作，门头沟区市
场监管局召开了餐饮环节食品安全工作
推进会，该局餐饮服务监管科及辖区15
个市场监管所的负责人参加会议。

一是“四明确”对餐饮业食品安全大
检查进行再要求、再动员、再部署。明确
检查区域，以旅游景区、集中商圈为重点
检查区域；明确重点业态，以美食城、饮
品店、连锁餐饮、网红餐饮、集配单位、既
往有投诉史的单位为重点检查对象；明
确重点检查内容，以后厨卫生环境、人员
健康管理、食品存储、台账记录、餐饮具
清洗消毒、设备设施使用与保养等情况
为重点检查内容；明确工作要求，严格执

行大检查工作标准，对问题单位要快查、
快办、严办，加大对违法行为的曝光度，
继续严格落实集配单位“每日一查”。

二是“三确保”解决餐饮行业食品安
全问题。确保投诉“响应率”，即专人负
责，紧盯餐饮环节接诉工单，按时限联系
当事人；确保“解决率”，针对反复出现投
诉餐饮单位，查找问题产生原因，采取有
效工作措施，重点加强食品安全检查；确
保“满意率”，通过提前发布消费提示警
示、提前规范经营者自律、提前开展专项
执法检查，有效解决餐饮环节食品安全
诉求。

三是“二加强”落实落细疫情防控措
施，全面做好常态化疫情防控。加强对

中央厨房、集体用餐配送单位、小餐饮的
常态化疫情防控检查；加强对进口冷链
食品使用单位的动态摸排，及时纳入“北
京冷链”平台追溯管理，严格落实“三专、
三证、四不”要求，对无检验检疫证明、无
核酸检测报告、无消毒证明、无追溯信息
的进口冷链食品，做到不采购、不经营、
不使用、不运输、不存储。

门头沟区市场监管局副局长炼立锋
强调：要结合当前餐饮环节重点工作，紧
紧围绕餐饮业食品安全大检查，落实“四
个最严”要求，执法人员要始终坚持在业
务专业性、监管有效性、专项提升性、督
查全面性上求精进，全力推动地区餐饮
业食品安全更上新台阶。

本报讯 为强化夏日食品安全监
管，近日，门头沟区市场监管局结合疫
情防控要求和当前食品安全形势，对
区内门城、365plus等重点商圈餐饮业
开展执法检查，着重提高食品安全管
理水平，强化商家疫情防控意识，保障
群众饮食安全。

执法人员首先查看餐饮单位的
疫情防控落实情况、从业人员疫苗
和核酸检测情况、以及环境消杀记
录等，提示经营主体继续严格做好各
项防控措施，共同筑牢首都安全屏
障。随后，针对各主体经营资质、进
货查验、索证索票、加工操作、冷冻食
品储存、餐饮具清洗消毒等情况进行
检查，并督促餐饮服务单位严格落实
食品安全主体责任，规范加工操作行
为，做好倡导“光盘”行动、使用公筷
公勺等工作。

截至目前，共检查餐饮单位 26
家次，各经营主体均能够积极落实
疫情防控要求，食品安全操作规范，
未发现违法违规行为。下一步，门
头沟区市场监管局将继续加大疫情
防控常态化监管，严把食品安全第
一关，加大对违法违规行为的执法
力度，打好疫情防控保卫战，全力保
障消费者“舌尖上的安全”。

本报讯 夏季旅游旺季，民宿行
业迎来接待高峰，为规范门头沟区
民宿经营行为，门头沟区市场监管
局多措并举加强对经营主体的监管
指导，助力健康有序发展。

发挥监管作用，督促规范经
营。深山区市场监管所利用周末等
旅游高峰时段，对辖区民宿进行指
导检查。重点查看食品安全、进货
台账、投诉处理等内容，对厨房内储
藏柜生熟食品混放、进货台账不完
善等隐患问题要求现场整改，针对
索证索票义务履行不到位问题发放
《责令改正通知书》1份。同时，提
示经营者履行疫情防控主体责任，
根据预定情况，提前联系消费者了
解近期行程，做好中、高风险地区游
客劝返工作。

发挥警示作用，助力安全发
展。潭柘寺镇市场监管所联合镇综
合执法大队、镇安全科开展经营性
民宿燃气安全专项检查。着重对燃
气用具的安装、使用及其线路设计
是否符合消防技术标准，燃气软管
是否存在老化、泄露，消防安全责任
制是否落实等情况进行了检查。共
发现问题 2个，现场提出了整改意
见，要求各经营主体加强日常管理，
全面深入加强安全隐患排查，及时
发现和整改。执法人员还普及了燃
气使用安全知识，引导其自觉遵守
安全用气规定，不断提升安全意识。

发挥纽带作用，引导规范发
展。门头沟区私个协会会长张俊生
带队深入清水镇黄安坨村，对中建
文旅百花山社、北京黄安坨科技发
展有限公司开展走访调研，与企业
进行座谈。座谈会上，张俊生充分
了解了 2家主体的经营规模、特点
和状况，提出了依靠山区特点因地
制宜发展的建议，并分别对全区各
私个分会、基层市场监管所和民宿
企业提出了要求。要加大对民宿产
业的服务和扶持力度，努力指导和
解决经营过程中疑点难点，强化政
策引导和法律规范，为民宿企业的
快速、健康发展支起绿色屏障。

本报讯 近期，比萨门店食品安全问题
引起社会广泛关注。为进一步强化食品安
全管理，门头沟区市场监管局举一反三，对
辖区内比萨制售门店进行了执法检查。

一是查餐厅冷库。重点查看餐厅冷
库储藏温度、冷链产品的出入库记录、环
境卫生状况、食品及其原料的保质期、冷
库从业人员是否严格落实各项疫情防控
要求、核酸检测情况和疫苗接种情况。二
是查后厨卫生。主要对后厨环境、进货台
账、原料及半成品存放、食用油、加工水池
使用情况等进行检查。要求商家切实落
实食品安全主体责任，规范加工操作流
程、禁止使用过期产品。三是查员工健
康。对餐厅上岗人员持健康证情况进行
检查，并提醒健康证即将到期的员工尽快

办理新的健康证。四是查防疫情况。查
看餐厅从业人员核酸以及疫苗接种情况，
并提示门店做好环境消杀、测温扫码查验
核酸、口罩手套佩戴、人员管理等常态化
疫情防控措施。

截至目前，共检查餐饮单位8户次，针
对从业人员将货物分装后自行张贴食品
保质期标签的情况，现场提示从业人员切
实遵守食品安全管理制度和标准、严格把
握食品进货记录，对有效期超期的食品及
时销毁并更换食品保质期标签。未发现
违法行为。下一步，门头沟区市场监管局
将继续加大对餐饮单位的监管力度，督促
主体严格落实食品安全责任，一旦发现违
法行为立即查处，严守食品安全防线，保
障群众“舌尖上的安全”。

门头沟区市场监管局召开
餐饮环节食品安全工作推进会

门头沟区市场监管局
检查重点商圈餐饮安全


