
17 首都食品安全首都餐饮

责编：黄中丽 版式：武凯强

2022年6月10日 星期五
E-mail：tougao_cfs365@126.com

本报讯李佳近日，呷哺集团旗下240
余家呷哺呷哺和湊湊门店正式开始堂食，
除丰台和昌平区部门门店暂未恢复，目前
开放堂食的门店占比达80%以上。

6月6日上午10点，湊湊北京合生汇
门店就迎来第一桌客人。据该门店店长
刘浩介绍，现在一般引导顾客隔一桌坐
一桌。到中午12时，堂食近一半区域几
乎已经坐满。“没想到上午10点就有人来
现场吃火锅了，第一波客人有很多老顾
客，我们在堂食暂停前推出了韩式泡菜
有料锅底的新品，不少老顾客都为此而
来；今天来现场买奶茶的消费者也非常
多，感觉一下就恢复了消费生机。”据了
解，北京22家湊湊餐厅自6月6日起开始
营业，部分餐厅在6日中午的客流情况已
超平时，营业额同比增加将近50%。

位于中关村壹号园区的呷哺呷哺
餐厅也在上午11点迎来了消费者。呷
哺呷哺中关村壹号园餐厅店长吕君介
绍说，到12点多的时候，已出现等位，“2
至3人一起就餐的人较多，因为我们主
打一人一锅的小火锅，所以也有不少是
一人来就餐的，牛羊肉火锅套餐和奶茶
都卖得非常好。”

据了解，近日中午，呷哺呷哺位于写
字楼和商场周边的餐厅均迎来了较大的
客流，即便在限流下，部分餐厅也出现了
爆满的情况。

呷哺餐厅部分门店
营业额同比增50%

本报讯 日前，北京地区餐饮堂食恢
复营业，重拾“烟火气”。近日获悉，中华
餐饮老字号全聚德在喜迎复工之际，还
将迎来158岁生日，可谓双喜临门。

此前，全聚德集团已做好了充分准
备迎接堂食恢复，打好复工复产第一
仗。全聚德集团所属各餐饮门店压紧压
实防疫主体责任的同时，加强菜品与服
务培训，确保堂食恢复后的菜品质量和
服务质量。

据介绍，堂食恢复后，全聚德集团各
餐饮门店继续开展外卖、外摆等非堂食
业务，积极组织社群建设、社区团购等活
动，通过各种渠道进行销售，拉近与顾客
的距离。新常态下，非堂食业务将成为
餐饮企业收入结构的重要组成部分，全
聚德集团将坚持发力、不断深耕，满足消
费者新用餐习惯。

同时，为庆祝堂食恢复，并庆祝全聚
德创建158周年，全聚德集团将开展主题
为“奔赴一场人间烟火‘一五八’全聚德
新食光”各品牌系列联合营销活动，大力
度回馈消费者，突出展示品牌产品文化，
力求实现美誉与效益的双提升。

即日起至7月8日，北京地区全聚德
直营门店精品烤鸭特价198元/套，同时
推出会员赠尝鲜券、庆生赠送烤鸭、高龄
享赠新品、儿童赠乐乐餐、考生赠讲究菜
“五”项礼赠及每日半价尊享菜等丰富的
线下活动。

丰泽园饭店推出8道丰泽园传统菜
品，每周推出2道菜品7折销售，回馈老
顾客，吸引新客源尝鲜经典菜品。仿膳
饭庄推出招牌尊享特惠双人套餐原价
493元，特惠价349元；每周2道御膳精品
半价菜。

（北京青年报客户端）

全聚德推出尊享菜
丰富线下业务

餐厅 火锅、西餐受热捧

6月6日，北京大部分餐饮经
营单位已经开放堂食服务，多个
商圈、美食街餐厅纷纷开门迎客，
消费者也井然有序地入座。

午餐时刻，朝阳合生汇的美
食街区成为许多消费者堂食“第
一餐”的选择，火锅、川菜类门店
的消费者众多。

许多消费者更是按捺不住期
待，开业前就到了门店。海底捞西
单店负责人表示，早上9点半就有
顾客到店等候，不到11点，预订过
餐位的顾客已经有15桌到店了。

外卖平台的“订座”功能更是
体现了消费热情。数据显示，6月
5日当日，通过美团App餐厅“订
座”功能提前预订14日内餐厅座
位的订单量已恢复至疫情前日均
预订量的65%。从餐厅品类来看，
火锅、日本菜、西餐是当日热门美
食消费品类前三。据了解，北京
已有超4600家餐厅开通了美团餐
厅“订座”功能。

商场 客流恢复至日常八成

没有堂食的商场是不完整
的。6月6日早10点，在朝阳合生
汇门口看到，已有不少消费者排
队扫码、测温陆续进入商场。

伴随午餐时段的来临，各大餐
厅和小吃档口的上座率逐渐提升。
中午12点半，朝阳合生汇街区内的
寻味潮汕小火锅上座率达到了
50%，同时间段的中粮?祥云小镇的
外摆区域已经开放，午餐时段不少
消费者选择在户外用餐区就餐。

根据猎豹移动提供的数据显
示，截至6月6日16点，监测的重
点商场平均客流已恢复为日常工
作日的81%。可见，北京开放堂食
首日，商场客流明显恢复。

酒店 热门晚餐已约满

普拉那啤酒坊的后厨里，大
师傅们不停忙碌着。6月6日中
午12点，普拉那啤酒坊迎来了恢
复堂食后首餐的客人。虽然午餐
时间来普拉那啤酒坊的消费者不
算多，但餐厅以及露台的大部分
餐桌上已经摆上了已预约的牌
子。普拉那啤酒坊餐厅经理Sas-
cha介绍说：“晚上用餐客人较多，
已经有100多位客人预约晚餐。”

除了餐厅的堂食回归外，普拉

那啤酒坊的菜单也有上新。“超大号
蜗牛香肠、烧烤排骨配薯条以及桂
花、抹茶、覆盆子和接骨木啤酒都是
新品。从中午的点餐情况来看，这
些新品也受到了客人的青睐。”

补贴 商场为餐饮商户开绿灯

“餐饮堂食的复工和端午节
前商场零售商户陆续复工不太一
样。”中粮?祥云小镇相关负责人
指出，餐饮复工不只是对人员进
行健康监测，还需要对场内消杀、
冷库清洁等问题进行特别关注，
尤其是商户需要对于超过1个月
停止堂食的食材备货，要在短短
的一天内完成调配，这对于商户
和商场而言，都是不小的挑战。

为此，中粮?祥云小镇为餐饮
商户开了绿灯。“我们将商户运输
食材的时间从之前早10点暂停延
长至11点半，为商户提供更多便
捷通道。”上述负责人透露。

对此，望京合生麒麟新天地项
目相关负责人也深有感受。她指
出，“望京合生麒麟新天地是一个餐
饮商户占比达70%的商场，恢复堂
食是一项时间紧、任务重的赛跑”。

为了帮助商场内餐饮商户在
一天内完成食材运输和备货，6月
5日，商场对餐饮商户进货的运输
车完全放行。不仅如此，商场为扶
持餐饮商户，发放了有效期较长
（延长至年底）的消费券。消费券
的发放不仅是对商户的补贴，也是
有效吸引消费者到场的举措。

防疫 间隔就座成“标配”

堂食恢复了，防疫工作自然不
会落下。门店堂食前引导消费者
完成扫码测温、查验核酸阴性证明

的流程成为了各大餐厅的标配。
在肯德基、喜茶、和府捞面等

多家餐饮门店外看到，店员要求消
费者扫码登记、测温、出示核酸证明
后才能进入店内。肯德基一门店
内许多餐桌上都贴有“请间隔就座”
的提示，工作人员也均配戴口罩，并
时不时使用消毒酒精擦拭桌面。

不仅如此，对于餐厅来说，严
格执行各项防疫政策则是“底
线”。呷哺集团相关负责人表示，
集团所有餐厅严格执行相关防疫
举措，消费者进入门店前必须扫
码及出示相关核酸阴性证明；餐
厅在营业期间每隔两小时进行消
毒和通风处理，多举措守护消费
者的餐桌安全。

把关 开启食品安全检查

近日，从通州区市场监管局处
了解到，通州区餐馆已经开放堂食
服务，相关执法人员赴辖区餐馆后
厨，检查食品“采购关”“储存关”
“加工关”，确保市民吃得安心。

在食品加工间，执法人员从
环境卫生、人员健康管理、厨余垃
圾收运等各个环节进行了排查。

在存放食品原料的库房，执
法人员向餐馆负责人索要了进货
台账，对照现有库存排查食品原
料使用以及近期食品原料采购等
情况。“经过一段时间的暂停堂
食，有的食材和调料可能会出现
变质过期等情况，此次检查我们
将食品原料库存列为检查重点，
就是为了防止个别餐馆因人员调
动出现食品安全管理上的漏洞。”
通州区市场监管局餐饮服务安全
监管科执法人员彭琼婧说。

（据《北京商报》）

商场复工一周后，北京终于迎来了堂食恢复。近日，走访餐厅、商场、酒店等多场所看到，
一个个餐厅恢复了往日的生机，人气攀升；商场内餐饮商户在午饭时段上座率基本达到了以前
正常营业时的一半；一些酒店的热门餐厅晚餐已经约满。伴随扫码测温、查验核酸、隔空就座、
无接触支付等，堂食回归将夏日的“烟火气”烘托得愈发浓郁。

餐饮堂食归来 防疫不掉链


