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本报讯 4月16日下午，副
区长关得志带队到万星市场及
东方奇葩冷库进行工作调研，
区市场监管局党组书记、局长
任江云，区商务局相关领导陪
同调研。在万星市场，副区长
关得志一行听取市场对于货运
司机进场的防疫管控流程，实
地查看抗原检测演示以及进场
登记台账等管理措施。

关得志指出，一是要加强
入场司机分类分区管控。对入
场司机分为三类：第一类为市
场商户；第二类为本市货运司
机；第三类为途径外省市货运
司机。第一类司机每两日核酸
检测一次；第二类司机每七日
核酸检测一次；第三类司机除
进京前48小时内核酸检测外，
增加入场前抗原检测。市场北
门专供第二类和第三类司机进
出，同时设置抗原检测区域。

二是要严格落实进场查验
制度。市场所有入口应24小
时全天候值班值守，对每一名
进场司机进行登记查验，内容
包括行程码、健康宝、核酸报告

等，并进行信息登记；严格区分
本市司机和外省市司机，便于
分类管控。

三是要加强对途径外省市
货运司机的场内管控工作。首
先要在进场前进行15分钟快速
抗原检测，结果为阴性方可入
场。在场内，此类司机不下车，
由装卸工人搬运货品。装卸工
人流动性较大，市场应建好台
账，并及时按要求核酸检测。

在东方奇葩冷库，关得志
就推进怀柔区首站中转查验库
工作进行调研。一行人首先听
取东方奇葩冷库负责人对于冷
库现状以及未来用途规划的汇
报。该冷库共1200平米，其中
一号库建设面积200平米、使
用面积166平米，拟选作怀柔
区“首库”进行建设。关得志与
相关部门和冷库负责人就建设
问题进行讨论。

关得志强调，一是要完善
首库运行流程。进口冷链食品
进入怀柔区“首库”后，首先查
验货证，其次进行核酸采样，然
后对包装外表面进行六面消

杀，最后进入“首库”暂存，待核
酸检测为阴性后方可出库。

二是要完善场地、设施和
人员配备。该“首库”应具备更
衣区、查验采样消杀区、暂存保
管区等相应区域，并按照14个
“首库”指引文件要求配备摄像
头、消杀设备、防护服务等物
资，以及相应技术人员。

三是要明确费用问题。由
企业先行改建，改建成本与后
续运营成本统一核算，由用户
承担。政府以行政命令的方
式，要求所有进口冷链食品经
营企业均使用“首库”进行进京
中转查验。

四是明确下一步工作安
排。由区商务局牵头，推进“首
库”建设工作。东方奇葩冷库
经营方在一周内完成报批材料
并由区商务局报送市商务局。
报批材料包括企业建设“首库”
申请、“首库”运行管理制度、消
防相关材料等。报送材料后，
区商务局组织“首库”运营企业
与“首库”使用企业召开对接
会，对接运营工作。

李征作为一名有
着20年军龄、21年党
龄的市场监管人，能
够直接为冬奥食品安
全保驾护航，倍感责
任重大、使命光荣。
在朝阳区市场监管局
和区保障专班的领导
下，李征和同组的宋
燚涵同志一起，严格
依据《中华人民共和
国食品安全法》《食品
安全法实施细则》《餐
饮服务食品安全操作
规 范 》 和 GB
31654-2021《食品安
全国家标准餐饮服务
通用卫生规范》的要
求，认真落实《北京
2022冬奥会和冬残奥
会餐饮服务食品安全
监督检查规范》，要求
北京金陵饭店切实落
实主体责任，认真开
展监督检查，确保了
冬奥会和冬残奥会期
间北京金陵饭店餐饮
服务食品安全。

截止2022年3月
13日冬残奥会闭幕，
共保障就餐31116人次，开展
现场监督检查204次，约谈酒
店负责人和餐饮负责人3次，
教育培训2次，监督收货166
批，从业人员健康询问116次，
完成快速检测1124个，监督食
品留样1739份，均未发生食品
安全突发事件，圆满完成了冬
奥会和冬残奥会食品安全保
障任务。

李征开展的主要工作有：
一是克服家庭种种困难，越是
困难越向前。受领任务后，他
积极调整心态，向母亲和家人
说明情况，安顿好家中事项，
和大家一起投入准备工作中。

二是积极参加理论培训
和岗位实践，夯实监管基础。
根据市局的安排，李征严密组
织全体支援人员积极参加理
论培训，并严格考勤。同时积
极参加岗位实践，组织大家到
日出东方凯宾斯基酒店实地
见习，利用保障怀柔区党代
会、人大会等时机，实地查看
保障过程和监查标准，熟练掌
握基本操作步骤。

三是夯实主体责任，明确
标准要求。进驻酒店闭环管
理前，他和朝阳区局的宋燚涵
组织对餐饮负责人开展工作
约谈，告知食品安全责任和要
求，明确重点环节、风险隐患；
针对存在的问题，下达整改通
知单，督促整改并检查确认，
确保问题隐患清零。

四是认真落实监管职责，
筑牢食品安全防线。开始闭
环管理后，他严格按照监管程
序，对金陵饭店原材料采购进
货及贮存、留样、消毒、人员健
康管理等全链条流程进行监
管，每日进行农药残留、餐具
表面洁净度、菜品中心温度等

食品快速检测工作，
开展涉疫食品和冷
链食品排查，落实防
疫要求，切实提高监
管效能。

五是丰富监管
手段，细化移出期管
理。针对移出期人
员的用餐特点，坚持
高标准、严要求，按
照“四检、三测、两提
示、一消毒”的工作
思路，扎实开展食品
安全监管工作，不断
巩固食品安全基础。

六是开展谈心
交流，切实掌握真实
思想动态。李征根
据人员特点和实际，
采取“一对一”结对
子的方式，以老同志
带新同志、以党员带
群众的方式，了解其
真实想法和实际困
难，协调相关部门帮
助解决实际问题，解
除后顾之忧，保证大
家轻装上阵。

李征表示，时刻
保持积极主动的思

想状态，是开展好各项工作的
前提。此次冬奥会保障时间
长、任务重、标准高、压力大，
加之他从没有接触过食品安
全监管，对相关政策掌握少。
但是他迅速调整思想状态，认
真学习习近平总书记关于北
京冬奥会的指示要求，学习相
关法律法规、政策规定和文件
精神，积极参加市局组织的培
训和实地踏勘，不断提高开展
工作的能力，为开展监管工作
提供了保障。

督促企业切实落实食品
安全主体责任，是保障餐饮服
务食品安全的基础。李征要
求酒店建立食品安全自查等
制度，每半月对食品安全状况
进行自我检查评价。严格原
料采购控制、供餐过程控制，
不断完善食品安全事故处置
方案，并组织进行演练。通过
冬奥会的保障，酒店的自我管
理能力有了显著提高，为冬残
奥会保障和今后的经营奠定
了坚实基础。

严格落实监督检查相关
制度规定，是保障餐饮服务食
品安全的保证。世上最难的
事，就是坚持。他坚持把简单
的工作重复做，把重复的工作
用心做，确保精神不松懈、工
作不断档。无论是除夕还是
周末，每天坚持三餐巡视、健
康询问、开展快速检测，每顿
饭坚持监督摆台、测温、留样，
严格落实制度，一丝不苟、尽
心竭力，为食品安全打下坚实
的基础。

冬奥会和冬残奥会的保
障任务已经顺利完成，他将以
更加饱满的精神状态，继续发
扬奉献精神，在本职岗位上创
造新业绩、续写新辉煌。

本报讯 为高效处理好
12345热线工单,推动解决餐饮
行业食品安全隐患,怀柔区市
场监管局餐饮科联合龙山街道
所，对接诉量较高的餐饮单位
进行监督检查。

执法人员突击检查好伦

哥、福成烤肉、欢乐牧场、肯德
基（万达广场店）等餐饮单
位。重点监督检查疫情防控、
环境卫生、从业人员健康状况
及工作服穿戴、食品采购索证
索票等情况。对存在的食品
安全隐患，当场提出整改意

见，要求立即整改到位，及时
消除隐患。

下一步，怀柔区市场监管
局将持续开展餐饮行业食品安
全检查行动，推动餐饮服务单
位提升食品安全水平，切实保
障人民群众“舌尖上的安全”。

牢
记
职
责
不
辱
使
命

—
—
怀
柔
区
市
场
监
督
管
理
局
四
级
调
研
员
李
征
工
作
纪
实

怀柔区部署防疫管控及
区首站中转查验库建设工作

本报讯 为切实保障餐饮
单位食品安全，长哨营满族乡
所组织辖区规模较大的饭店
和民宿开展食品安全知识培
训。本次培训主要采取授课、

竞答、咨询的形式，重点讲解
了食品安全的重要意义、餐饮
单位如何规范经营、疫情防控
期间餐饮单位工作要求、怎样
预防食物中毒等内容。

通过此次培训，有效提升
了相关经营户的食品安全意识
和责任意识，进一步消除食品
安全隐患，保障人民群众“舌尖
上的安全”。

长哨营满族乡所开展食品安全知识培训

副区长
关得志带队
调研万星市
场货运司机
防疫管控。

怀柔区加强餐饮单位监督检查力度


