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国家蜂产业技术体系全面谋划“十四五”工作
本报讯 1月16-18日，中

国农业科学院蜜蜂研究所组织
召开国家蜂产业技术体系视频
工作会议，总结2020年度和“十
三五”工作，对岗位首席科学家
进行考评，全国共计47位专家
在线参加。

“十三五”期间，蜂产业技

术体系围绕遗传改良、饲养与
机具、蜂疾病防控、授粉、蜂产
品加工等方向，扎实推进蜂业
遗传资源调查与利用、新品种
和新技术的研发与推广应用，
科研成果取得显著进展，有力
促进了我国蜂业科技创新和行
业发展，为我国蜂产业绿色高

质量发展作出积极贡献。
会议要求，蜂产业技术体

系要进一步聚焦“四个面向”，
认真制定体系“十四五”任务，
全面推进蜜蜂遗传改良计划，
探索生态环境与蜜蜂传粉之
间的互作关系，明确蜜蜂对生
态及产业经济的贡献率，加强

蜜蜂病虫害的基础研究以及
病虫害在中（意）蜂间的传播
机制研究，开展成熟蜜生产技
术的研究，探索在机械化发展
背景下的蜜蜂饲养管理技术
模式的改革。通过“科研单
位-推广部门-示范基地-蜂
农”的科研、推广、生产一体化

的推广模式，进一步加强合作
研究、示范推广与技术培训，
按照上级部门要求做好各项
应急性工作，确保蜂产业技术
体系高质量发展，在“十四五”
期间为促进经济作物增产增
收和乡村振兴发挥重要特色
优势。
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中国农业科学院都市农
业研究所植物与人类健康研
究中心甘人友团队联合上海
交通大学农业与生物学院食
品科学与工程系方亚鹏团
队，在食品科技国际著名期
刊《CriticalReviewsinFood
ScienceandNutrition》（影 响
因子 7.862，中科院 SCI期刊
工程技术1区顶级（TOP）期
刊）上发表题为“Recentad-
vancesinthestructure,synthe-
sis,andapplicationsofnatural
polymerichydrogels”的高水平
综述，详细阐述了天然聚合
物水凝胶的类别及其合成方
式，以及在医药食品领域的
应用。

水凝胶是一种具有膨胀
能力的聚合网络材料，并在膨
胀时能将大量的水保持在其
三维结构中。近年来，水凝胶
在食品和生物医学领域的应
用受到越来越多的关注。如
上图所示，根据合成的步骤，
水凝胶可分为化学水凝胶和
物理水凝胶，这二者的区别在
于分子间的交联方式，前者通
过化学键交联，后者通过微弱
的交互作用交联，例如氢键。
聚合物水凝胶一般以离子单
体为基础，并且是交联的，因
此它们具有极高的吸水特性，
甚至比由高交联的非离子单
体合成的水凝胶的吸水性还
要高。

来源于多糖和蛋白质等
生物聚合物的天然水凝胶越

来越受到关注。来自天然聚
合物的水凝胶优于合成水凝
胶，前者运用牛奶蛋白、乳清
蛋白、鸡蛋蛋白或不同的多糖
可以制造出食品级的胶体，在
食品工业中具有广阔的应用
前景，目前它们已被用于不同
生物材料的递送系统，如益生
菌和具有生物活性的化合物，
水凝胶作为递送载体的前景
会越来越辽阔。此外，水凝胶
还可用于封装、包装以及结构
化食品的制造。

这篇文章综述了天然聚
合物水凝胶的设计概念、类
型、功能和应用等内容，重点
介绍了水凝胶在食品中的应
用。天然聚合物水凝胶由于
其出色的生物相容性具有巨
大的优势，可以作为合成聚合
物水凝胶的潜在替代品。

最后作者提出了未来的
研究方向。未来还需要进行
更多的研究来了解均聚或共
聚水凝胶的质地、机械、结构
和消化相关的性质。此外，用
于特异性/靶向递送水凝胶（如
用于胃肠道）的开发也需要进
行更多的研究。基于天然高
分子材料的食品包装系统在
食品工业中有着广阔的应用
前景，基于水凝胶的包装研发
也是一个值得进一步研究的
方向。水凝胶在食品工业中
的应用为天然聚合物在不同
食品领域的应用开辟了新的
视野。

（农科院）

天然聚合物水凝胶具
有广阔的应用前景

近日，中国农业科学院北
京畜牧兽医研究所智慧畜牧业
创新团队综述分析了菊芋作为
新型饲料资源开发应用情况，
为菊芋饲用功能挖掘及新型饲
料开发提供了理论基础与技术
依据。文章发表于《动物营养
（AnimalNutrition）》上。

据团队首席熊本海研究员
介绍，随着我国草食畜牧业快速
发展，牧草类饲料产品需求不断
增加，但由于受土地、土壤等资
源禀赋制约，牧草始终处于供不

应求的状态，特别是我国的高质
量饲料严重依赖进口。为此，研
究人员寻找并研究开发了一种
具有较强生态适应性和较高营
养价值的牧草资源——菊芋。
菊芋（helianthusdubusosusL，简
称JA）是一种多年生草本植物，
具有耐盐、耐寒、耐贫瘠、耐干旱
和耐疾病等特性。该文章从菊
芋的营养成分、生物活性以及作
为饲料资源可行性等多个方面
进行了阐述。牧草型菊芋秸秆
在最佳采收期的粗蛋白、粗纤维

以及钙含量可与目前常用的牧
草资源如苜蓿干草、黑麦草、玉
米秸秆等相媲美。菊芋中还富
含多种生物活性物质，如黄酮类
化合物、酚酸、倍半萜、多糖和氨
基酸等具有抗炎、抗氧化作用，
可以作为畜牧抗生素的有效替
代品，为新型饲料资源开发提供
了新路径。

该研究由中国农业科学
院科技创新工程、国家科学数
据中心、北京市奶牛创新团队
等项目共同资助。

专家综述菊芋新饲料资源开发最新进展

本报讯 近日，中国热科院
海口实验站西番莲育种高效
栽培研究团队在西番莲染色
体级别基因组解析和风味物
质合成机理研究方面取得重
要进展。

研究团队利用 Illumina、
Nanopore、Hi-C测序，采用
NextDenovo+SMARTdeno-
vo+NextPolish策略组装，获
得~1341.7Mb的基因组，经与
其它19种近缘植物基因家族
比较分析，发现西番莲与大戟
科（蓖麻，橡胶树和木薯）亲缘

关系最密切，发布西番莲染色
体级别基因组，明确百香果的
进化地位；此外，从基因组、转
录组和代谢组等多组学角度
挖掘了影响西番莲风味的潜
在基因和基因家族，明确α-
亚麻酸代谢、代谢途径和次生
代谢途径是参与西番莲风味
形成过程中重要挥发性有机
物（VOCs）合成的主要途径，
为西番莲的改良栽培提供宝
贵的资源。

该项工作相关研究结果，
以题为：“Chromosome-scale

genomeassemblyprovidesin-
sightsintotheevolutionand
flavorsynthesisofpassionfruit
（PassifloraedulisSims）”在中科
院 JCR 一 区 的 TOP期 刊
《HorticultureResearch》发表。
中国热科院海口实验站黄东梅
助理研究员、海南大学夏志强
副教授、齐鲁工业大学张圣奎
博士为共同第一作者，中国热
科院海口实验站宋顺副研究
员、詹儒林研究员为通讯作
者。该项工作得到了中国热带
农业科学院专项资金支持。

中国热科院发布西番莲染色体级别精细基因组

日前，《中国设施葡萄栽
培理论与实践》正式出版发
行。该书被列入中国农业出
版社重点图书出版计划，由中
国农业科学院果树研究所果
树栽培生理研究中心主任、中
国农科院创新工程浆果类果
树栽培与生理科研团队执行
首席王海波研究员和中国农
科院创新工程浆果类果树栽
培与生理科研团队首席刘凤

之研究员等著，是迄今为止最
全面完整的设施葡萄专著。
束怀瑞院士为该书题辞。

全书贯穿了设施葡萄栽
培的全过程，从设施葡萄适宜
品种与砧木的评价与选择，设
施葡萄的矿质营养与水分需
求、果实发育、年生长发育周
期等方面，系统阐述了设施葡
萄的栽培理论，建立了设施葡
萄栽培的理论体系。

全书汇集了设施葡萄的高
标准建园，设施葡萄的整形修
剪，设施葡萄的土、肥、水管理，
设施葡萄的灾害防御与抗灾减
灾等关键技术以及设施葡萄的
周年管理历，它来源于作者多
年的研究成果和生产实践经验
的总结，用于指导产区设施葡
萄的栽培生产，为设施葡萄的
绿色节本优质高效栽培生产提
供可靠的技术支持。

《中国设施葡萄栽培理论与实践》出版发行


