
首都食品安全

本报讯 近期，北京市市场
监管局组织抽检了13类食品
877批次样品。根据食品安全
国家标准及国家有关规定检验
和判定，其中合格样品865批
次，不合格样品12批次。不合
格样品情况如下：

1.标称北京好丽宇工贸有
限公司生产经营的食用玉米淀
粉，霉菌和酵母不符合食品安全
国家标准。霉菌和酵母是自然
界中常见的真菌，可使食品腐败
变质，破坏食品的色、香、味，降
低食品的食用价值。《食品安全
国 家 标 准 食 用 淀 粉》（GB
31637）规定，食用淀粉中霉菌和
酵母应不超过103CFU/g。

2.北京蜀爷辉餐饮管理有
限公司经营的老醋蜇头，铝的残
留量（以即食海蜇中Al计）不符
合食品安全国家标准。硫酸铝
钾（又名钾明矾），硫酸铝铵（又
名铵明矾）是食品加工中常用的
膨松剂和稳定剂，使用后产生铝
残留。《食品安全国家标准》规
定，明矾在腌制水产品（仅限海
蜇）中可以按照生产需要适量添

加，但铝的残留量应≤计。
3.北京余生记餐饮管理有

限公司经营的皮皮虾，镉（以Cd
计）不符合食品安全国家标准。
镉属于重金属污染物指标，联合
国环境规划署（DNFP）和国际
职业卫生重金属委员会将镉列
入重点研究的环境污染物，世界
卫生组织（WHO）则将其作为
优先研究的食品污染物。《食品
安全国家标准 食品中污染物限
量》（GB2762）规定，鲜、冻水产
动物甲壳类中镉（以Cd计）应不
超过0.5mg/kg。

4.北京路通丰盛菜市场有
限责任公司周连英经营的韭菜，
多菌灵不符合食品安全国家标
准。多菌灵是一种人工合成的
苯并咪唑类高效低毒内吸性杀
菌剂。主要用于防治麦类赤霉
病、瓜果枯萎病等。《食品安全国
家标准 食品中农药最大残留限
量》（GB2763）规定韭菜中多菌
灵的最大残留限量为2mg/kg。

5.标称大厂回族自治（县）
明新肉类有限公司生产，北京
瀛顺斋清真牛羊肉店经营的牛

肉，经中国肉类食品综合研究
中心检验发现，克伦特罗不符
合国家相关规定。大厂回族自
治（县）明新肉类有限公司对样
品真实性提出异议，经属地市
场监管部门核实，不合格样品
确定不是大厂回族自治（县）明
新肉类有限公司产品。

6.北京华联精品超市有限公
司顺义吉祥庄店经营的河鲈鱼
（鲜），恩诺沙星不符合食品安全
国家标准。恩诺沙星，又名恩氟
奎林羧酸，属于氟喹诺酮类药
物，是一种化学合成的广谱抑菌
剂，用于治疗动物的皮肤感染、
呼吸道感染等，是动物专属用
药。《食品安全国家标准）规定，
鱼中恩诺沙星（以恩诺沙星与环
丙沙星之和计）应不超过。

7.北京隐上怀石餐饮有限
公司使用、消毒的餐盘，大肠菌
群不符合食品安全国家标准。
大肠菌群是国内外通用的食品
污染常用指示菌之一。食品餐
饮具中检出大肠菌群，提示被肠
道致病菌污染的可能性较大。
《食品安全国家标准）规定消毒

餐（饮）具中大肠菌群不得检出。
8.北京溪里王子餐饮有限

公司经营的牛蛙，氧氟沙星不
符合国家相关规定。氧氟沙星
属于氟喹诺酮类药物，因抗菌
谱广、抗菌活性强曾被广泛用
于畜禽细菌性疾病的治疗和预
防。《发布在食品动物中停止使
用洛美沙星、培氟沙星、氧氟沙
星、诺氟沙星4种兽药的决定》
（农业部公告第2292号）中规定
自2016年12月31日起，停止经
营、使用用于食品动物的洛美
沙星、培氟沙星、氧氟沙星、诺
氟沙星4种原料药的各种盐、酯
及其各种制剂。

9.北京岳守军蔬菜店经营
的芹菜，甲拌磷不符合食品安
全国家标准。甲拌磷是一种有
机磷类广谱、内吸杀虫剂、杀螨
剂，对害虫具有触杀、胃毒、熏
蒸作用，属高毒农药。农业部
门规定蔬菜中禁止使用甲拌
磷。《食品安全国家标准）规定，
叶菜类蔬菜中甲拌磷的最大残
留限量为食品添加剂使用标
准》（号）中规定，食品动物中禁

止使用五氯酚酸钠。
10.北京黄家码头商贸中心

经营的大馒头，脱氢乙酸及其钠
盐(以脱氢乙酸计)不符合食品
安全国家标准。检验机构为国
家副食品质量监督检验中心。

11.北京出海打渔餐饮管理
有限公司经营的草鱼，五氯酚酸
钠(以五氯酚计)不符合国家相
关规定。检验机构为中国检验
检疫科学研究院综合检测中心。

12.标称麦乡天地(北京)食
品有限公司生产经营的无水鸡
蛋糕，丙二醇不符合食品安全
国家标准。丙二醇是一种食品
添加剂，在食品中主要起到稳
定、抗结、消泡、乳化和增稠等
作用。《食品安全国家标准食品
添加剂使用标准》（GB2760）中
规定，丙二醇在糕点中的最大
使用量为3.0g/kg。

针对在食品安全监督抽检
中发现的不合格食品，北京市
市场监管局已要求食品生产经
营者所在地市场监管部门依法
调查处理，涉及外埠的已通报
当地市场监管部门。

北京市市场监管局抽检出不合格样品12批次
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消费警示

9月21日，中国裁判文书网公布
的《澧县市场监督管理局与北京九烤
粹健康食品有限公司其他行政裁定
书》显示，北京九烤粹健康食品有限
公司（以下简称：北京九烤粹）因涉嫌
组织、策划网络传销，被湖南省澧县
人民法院冻结其在金融机构的存款
1000万元或查封等值其他财产。

此外，中国裁判文书网还公布10
起与“北京九烤粹涉嫌组织、策划网
络传销一案”相关的裁定，包括袁某
伟、代某光、邹某霞、黄某胜等9名自
然人因涉嫌组织、策划网络传销活动
并利用其银行账户收取违法资金，分
别被法院申请冻结1000万元存款或
查封等值其他财产。

行政裁定书显示，湖南省澧县市
场监督管理局在查处北京九烤粹涉嫌

组织、策划网络传销一案中，为防止北
京九烤粹健康食品有限公司转移或隐
匿涉案的违法资金，于2020年9月7
日向法院申请，冻结其在金融机构的
存款1000万元或等值其他财产。经
审查，法院认为澧县市场监督管理局
的财产保全申请符合法律规定，支持
上述申请，裁定立即开始执行。

国家企业信用信息公示系统显
示，北京九烤粹成立于2019年12月
19日，注册资本500万元，吴某英任
公司法定代表人、经理、执行董事。

公开信息显示，北京九烤粹于2019
年开辟竹盐食品O2O模式，产品涵盖
一烤调鲜味剂、三烤美体美容养颜盐、
九烤养生固体饮料，竹盐+健康衍生食
品、日用品等产品，以自营+代理方式，
实行线下体验、线上订购的销售模式。

据知情人反映，该公司在经营产
品“天赐九烤竹盐”的过程中，奖金制
度分为直接销售奖、新增业绩见单奖、
消费商同步奖、董事分红奖、重复消费
奖等多种奖励机制，且消费商之间形
成上下线关系，并根据消费商的不同
级别、销售业绩给付相应报酬。有法
律界人士表示，该模式涉嫌传销。

调查发现，该公司及其代理商宣
称“天赐九烤竹盐”可以排肠毒、清血
毒，是高血压、心脑血管、风湿类风
湿、痛风的克星，是美容养颜的良方，
是脾胃不调的营养师，是痘痘脸的终
结者……。经查询，该产品为普通食
品。上述法律人士表示，普通食品宣
传成能治疗多种疾病无疑是涉嫌虚
假宣传，是违法的。

（中国质量新闻网）

九烤粹网络传销被冻结1000万元存款

9月21日网传多段“商场表演火
焰被消防系统精准浇灭”的视频，有
的网友称赞商场消防系统反应及时，
有的网友则质疑不应在商场中庭动
火。近日从北京朝阳区消防救援支
队了解到，因违规表演冷烟花，远思
泽智（北京）文化传播有限公司被罚
款3万元。

朝阳区消防救援支队防火监督
三处对此事件调查发现上周龙湖北
京长楹天街购物中心在商场东区一
层中庭布置“北京设计周”中国航天
科普展的分会场，布展单位为远思泽
智（北京）文化传播有限公司。

9月19日18时50分，在该市场推

广活动最后的环节，为了烘托现场气
氛，调酒师胡某某现场使用了冷烟花，
不到30秒，商场东区5层消防水炮开
始动作，喷水时间大约持续2分钟。
经初步调查，此次事件无人员受伤。

据防火监督员介绍，该消防水炮
前端探测器为光电管的红紫外传感
器，通过中央控制器自动侦测及定位
火灾位置，启动电磁阀直接对起火位
置进行喷洒，直至火源熄灭。该消防
水炮监测为不可见的光辐射，包括各
种火焰，电焊电弧等，不受温度等控制。

另外，防火监督员还介绍称，所
有烟火类制品，包括冷烟花也属于烟
花爆竹类制品，属于监管制品，虽然

冷烟花的热点低，但是它还是带有实
火，一旦火点点燃纸类这些低燃点的
物品，还是会有引发火灾的可能。

朝阳区消防救援支队防火监督
三处调查认为，承办此次活动的远思
泽智（北京）文化传播有限公司违反
了《北京市消防安全责任监督管理办
法》第八条第四款的规定，单位应当
履行下列消防安全义务：进行经常性
的内部防火安全检查，及时制止纠正
违法违章行为，发现并消除火灾隐
患。依据该法规的第十八条第一款
规定，朝阳区消防救援支队对承办此
次活动的远思泽智（北京）文化传播
有限公司罚款3万元。

商场表演冷烟花公司被罚款3万

国庆中秋假期，许多消费者会选择外出聚
餐。通过对上一年度国庆假期消费投诉情况
分析，外出就餐带来的消费纠纷是假期投诉的
一大热点。在此，市市场监管局、市消保委提
醒广大消费者外出就餐做好个人防护，抵制餐
饮浪费。

做好个人防护，选择合适的餐饮场所

在选择餐饮店时，建议消费者选择清洁卫
生、证照齐全的餐饮场所。在进入餐饮场所
时，消费者要避免人员拥挤，严格按照“戴口
罩、勤洗手、保距离”的要求进入，结账时建议
采取电子方式支付，减少接触。

抵制餐饮浪费，践行“光盘行动”

建议消费者理性消费、适度消费。倡导消
费者就餐实行N-1点餐模式，即10位进餐客
人只点9个人的菜，不够再增加菜品，确保顾客
在吃好的同时，从源头杜绝餐饮浪费，切实培
养节约习惯。餐后主动打包，以“光盘”为荣。

推行“公筷公勺”，倡导文明就餐

用餐时建议消费者使用公筷，文明就餐，
避免交叉感染。采取分餐的模式，与其他桌隔
桌而坐或保持一定距离，避免聚集，选择煮熟
的食物，切忌食用生冷食物。

拒绝食用“江鲜”“野味”，保护生态文明

建议广大消费者树立生态文明理念，不购
买、不烹饪、不食用野生动物制品及长江流域
渔获物，保护生态资源。

如果消费者在就餐时与商家发生消费纠
纷，要及时与商家协商处理，协商不成，可以拨
打商家所在地的12315热线或者通过“12315”
微信小程序进行投诉举报。 （周丹）

节日消费提示


