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热点关注

11部门：坚决遏制蝗虫等爆发成灾
本报讯 据国家粮食和物

资储备局网站消息，4月26日，
国家发展改革委、农业农村部、
国家粮食和物资储备局等11部
门单位联合印发《关于2020年
度认真落实粮食安全省长责任
制的通知》，要求各地科学防灾
减灾，加强对草地贪夜蛾、沙漠
蝗及国内蝗虫的监测，坚决遏
制爆发成灾，实现虫口夺粮保
丰收。

《通知》称，各地各部门要认
真落实党中央、国务院决策部
署，扎实推进粮食安全省长责任
制年度重点工作任务，确保国家
粮食安全战略顺利实施。

《通知》指出，2020年是全
面建成小康社会和“十三五”规
划收官之年，抓好粮食等重要
农产品稳产保供，对稳定经济
社会大局具有特殊重要意义。
各省、自治区、直辖市人民政府
要提高政治站位，认真落实总
体国家安全观和国家粮食安全
战略，充分认识落实粮食安全
省长责任制的重要意义，进一
步提升粮食生产能力、储备能
力、流通能力，加快构建更高层
次、更高质量、更有效率、更可

持续的粮食安全保障体系，切
实保障国家粮食安全。

《通知》强调，各地要坚持
稳中求进工作总基调，在认真
落实好《国务院关于建立健全
粮食安全省长责任制的若干意
见》（国发〔2014〕69号）确定的
各项责任的基础上，聚焦中央
经济工作会议、中央农村工作
会议和2020年中央一号文件关
于保障国家粮食安全的决策部
署，突出抓好五个方面年度重
点任务落实。

一是，增强粮食综合生产
能力。要求各地严守耕地红线
和永久基本农田控制线，加强
高标准农田建设，加快推进农
田水利建设，积极推进农业水
价综合改革，大力推进农业主
推技术推广应用，发展多种形
式适度规模经营。

二是，保持粮食播种面积
和产量基本稳定。强调粮食生
产要稳字当头，稳政策、稳面
积、稳产量，粮食主产区充分发
挥优势，主销区和产销平衡区
加强粮食生产，确保全年粮食
面积和产量保持基本稳定。鼓
励有条件的地区恢复双季稻生

产，加大对早稻生产的扶持力
度，千方百计增加早稻面积，促
进双季稻恢复生产。要求各地
科学防灾减灾，加强对草地贪
夜蛾、沙漠蝗及国内蝗虫的监
测，坚决遏制爆发成灾，实现虫
口夺粮保丰收。

三是，加强粮食储备安全
管理。强调各地要认真贯彻落
实中办、国办印发的《关于改革
完善体制机制加强粮食储备安
全管理的若干意见》，优化地方
储备区域布局和品种结构，积
极探索建立企业社会责任储
备，推动形成政府储备与企业
储备功能互补、协同高效的新
格局。

四是，做好粮食市场和流
通的文章。部署各地统筹抓好
政策性收购和市场化收购，为
各类主体开展市场化收购创造
条件，坚决守住“种粮卖得出”
的底线。要求不断完善粮食产
销合作机制，加强重要节点粮
食物流设施建设，深入实施优
质粮食工程，加快建设粮食产
业强国。同时做好粮食质量安
全监管，推动节粮减损。

五是，加强粮食应急保障

能力建设。要求各地充分认识
疫情防控期间粮油供应保障的
重要性和紧迫性，全面加强组
织领导，健全应对保障机制，着
力抓好粮源保障，确保粮油供
应不脱销、不断档，确保市场运
行平稳和价格稳定。根据生猪
生产恢复态势，通过市场化手
段组织饲料粮“北粮南运”。强
化粮食统计监测预警和信息发
布。完善粮食应急预案，加强
粮食应急网点建设、管理和政
策支持，提高粮油应急加工能
力，加大应急设施建设和维护
力度，增强应急保障能力。

《通知》要求，各地要把保
障本地区粮食安全摆在更加突
出重要位置，全面加强粮食生
产、储备、流通能力建设。

一要加强领导、统筹谋
划。按照“抓重点、补短板、强
弱项”要求，认真制定2020年度
落实粮食安全省长责任制工作
方案，明确任务分工和时间表、
路线图，投入必要足够的人力
物力财力，确保各项重点任务
落细落实。

二要统筹兼顾、突出重
点。聚焦党中央、国务院关于

粮食安全的最新决策部署，按
照国发〔2014〕69号文件要求，
切实做好事关粮食安全的长期
性、基础性工作，着力增强防范
风险能力和安全保障水平。

三要因地制宜、彰显特
色。粮食主产区要发挥粮食生
产优势，立足打造粮食生产核
心区，加快推进高标准农田建
设，突出稳定粮食生产、稳步提
升粮食产能、粮食质量安全、粮
食收储制度改革、粮食流通监
管等重点；产销平衡区要着力
建成一批旱涝保收、高产稳产
的高标准农田，切实保证粮食
基本自给；主销区要明确粮食
种植面积底线，切实稳定和提
高粮食自给率；非主产区还要
突出地方储备粮管理、粮食保
供稳价、粮食质量安全、粮食流
通监管等重点。

四要直面问题、务求实
效。坚持问题导向，建立健全
落实粮食安全省长责任制、保
障粮食安全的长效机制。要较
真碰硬，以更坚决的态度、最有
力的措施，全力抓好考核发现
问题整改，推动粮食安全省长
责任制各项政策措施的落实。

疫情防控期间，在有序复工复产的
同时如何最大限度降低用餐风险，餐饮
行业从业者通力合作，餐饮经营新模式
“无接触餐厅”应运而生。

近期，中国饭店协会与多家餐饮品
牌联合推出的首批“无接触餐厅”在北
京、上海等地相继开业，不少中式正餐、
西式快餐的典型代表都位列其中，餐厅
营业后得到外界广泛关注。

然而，仅仅是尽量避免用餐过程中
人与人直接接触的餐厅即可称为“无接
触餐厅”吗？实则不然，除了在点餐取餐
过程中进行“无接触”改造外，“无接触餐
厅”还细化从食材流通到加工制作再到
成品外送的全流程服务，严格遵循“无
接触”准则，提高卫生安全水平。

随着“无接触”概念日渐深入人心，
“无接触餐厅”的适时出现既有助于食品
安全建设，又提振了顾客的就餐信心。
在疫情防控常态化基础上，客、商正携手
共迎用餐消费新风尚。

采购讲安全 进货数字化

复工大潮之下，如何让消费者吃得
踏实放心，这是很多餐饮企业一直思考
的问题。

若要保证每一道餐食都安全可靠，
食材选购把控工作务必要做到规行矩
止。早在2月6日，商务部与国家卫生健
康委就联合印发《零售、餐饮企业在新型
冠状病毒流行期间经营服务防控指南》，
明确提出食材采购必须以“安全为第一要
务”，各餐饮企业应选择具有合法经营资

质并在疫情防控期间允许经营的供货商
采购原材料，禁止采购不明来源的食材。

为确实保障经营安全，短时间内，许
多餐饮企业都选择将“无接触”服务放在
餐饮供应链的重要位置之上。喜家德水
饺拥有完备的自主供应链，疫情防控期
间，在做好运输人员与车辆的检测消毒
工作外，在食材装卸过程中，参与人员要
始终佩戴口罩与一次性手套，同时还要
对装载食材的笼车进行保鲜膜封闭处
理，有效隔绝可能存在的病菌粘附。

但拥有自主供应链的餐饮企业终归
是少数，复工复产后众多中小商户都面
临着与食材供应商复工不同期、市场实
地采购费时费力等诸多问题。为了解决
实际困难，线上下单、线下“无接触配送”
成为许多商家采用的办法。

吴小宣经营的重庆鲜货老灶火锅已
在北京西直门商圈开业十年有余，但他
直言，10年来从未遇到如此挑战。由于
长期送货的线下食配商尚未复工，吴小
宣只能每日天不亮就跑去菜市场采购，
买了菜再直奔店里，工作一天后往往累
得倒头就睡，丝毫没有其它空暇时间。

为了提高进货效率，保障食材安全，
吴小宣开始尝试在餐饮供应链平台“快
驴进货”中下单采购。“上面琳琅满目的
商品还真不少，95%以上的东西都能一
站买齐。”回想起第一次使用手机线上采
购食材的感受，吴小宣仍兴奋不已。

记者打开快驴进货APP（手机软件）
发现，包括蔬菜水果、鲜肉禽水产、米面粮
油等多种食材种类一应俱全，同时调料干
货与加工料理等辅助商品也有售卖。在

浏览商品页面时，系统还会主动提示当前
“热销食材”以供顾客自由选取。

在做到“有货卖、有人配、稳价格”的
基础上，快驴进货推出了“食材安心购”
服务，聚焦食材质检的8大环节。在配
送安全方面，快驴则要求仓配人员每日
都需进行1-2次的体温检测，口罩每4小
时更换1次，同时，仓库、配送车辆内外
部也每日都要消毒，司机需全程佩戴口
罩进行配送。

“我们还全面启动了‘无接触配送’
服务，当司机到达商户门口后，会电话通
知商户到门口自提，并确定卸货位置。
待商户到达指定位置清点商品确认无误
后，司机还需拍照进行操作签收。虽然
这样交接货品的时间就变长了，但也避
免了双方人员的直接接触，降低了安全
隐患。”快驴进货物流管理部负责人杨晓
光介绍道。

“我现在在快驴上天天进货，很是方
便。”现在，吴小宣已经成为“快驴进货”
的深度用户。而君小馆餐厅创始人郑荣
斌在疫情暴发前就已习惯线上采购，在
他心目中，快驴在价格上透明，对于成本
管理助益很大。同时，采用数字化方式
购买食材则是大势所趋，作为餐饮商家，
他必须要顺势而上。

机器稳护航 就餐“无接触”

各类企业复工复产的有序推进，带
动消费者到店就餐的需求日趋增长。而
在复工后的初始阶段，北京、四川、山东
等地市场监管局就纷纷制定细则，明确

鼓励商家积极采取手机扫码、网络订餐
等“无接触点餐”的安心服务方式。

美团收银及时升级更新了手机点餐
的新功能。相较于之前需要进店落座扫
码点餐的方式，美团精准把握消费者对
于疫情的忧虑心理，鼓励商家将点餐二
维码张贴于餐厅外，顾客通过手机扫码
点餐，再凭点餐码取餐，全程无需接触任
何人员。

“采用‘无接触点餐’之前，我们发现
很多顾客会在门口看，却不敢进来”，峨
嵋酒家总经理张玉明介绍说，“在门口放
的‘无接触点餐’二维码打消了很多观望
顾客的心理顾虑，扫码付款直接带走，很
多顾客就敢买了。”

在疫情暴发前，许多快餐连锁店内
就配有大屏点餐机供顾客自助下单。对
此，汉堡王高级副总裁朱富强表示，“无
接触点餐”的比例在不断提升，说明这是
未来的大趋势，也迎合了新一代年轻人
的消费习惯。

2019年下半年，喜茶推出了智能取
茶柜，而在疫情防控期间，喜茶也继续利
用这一科技化设施深耕“无接触”。到店
取茶的用户，可以在设有智能取茶柜的喜
茶门店进行手机远程一键开柜取茶。同
时，门店也安排专人每小时用消毒毛巾进
行整体擦拭，保证智能取茶柜的洁净性。

除去“无接触送货”“无接触点餐”等
举措的陆续实行，在必不可少的传菜环
节，为满足餐品卫生安全诉求，许多中国
餐饮百强企业开始纷纷寻求送餐机器人
的帮助。
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只见美食少见人“无接触经济”站上风口


