
首都食品安全

本报讯“今年暴发的新冠
肺炎疫情，对中国农业也是一
次大考和检验。目前农业企业
复工复产有序，春季农业生产
加快恢复，2020年粮食和农业
有望继续丰收，中国有信心、有
能力保障粮食和重要农产品供
给。”在以视频直播方式举行的
2020中国农业展望大会上，农
业农村部部长韩长赋作视频致
辞时说道。

农业农村部市场预警专家

委员会秘书长、中国农业科学院
农业信息研究所研究员许世卫
在接受记者采访时说，新冠肺炎
疫情发生以来，我国国内农产品
市场总体保持平稳，除了与贸易
依存度较高的个别品种外，目前
受国际市场联动影响不大。

根据大会当天发布的《中国
农业展望报告（2020-2029）》，
2019年，我国粮食总产量达到
6.6384亿吨，再创历史新高。大
米、小麦进口量仅占全年消费量

的1.5%和2.7%，自给率达到95%
以上。

“主粮供给是安全的，粮食
部分进口主要是调剂市场的品
种需求。”许世卫说，预计2020
年主要粮食品种供给充裕，生
产量能达到一个较高的水平。

此外，我国“菜篮子”产品
丰富。许世卫说，水果、蔬菜、
水产品一直是我国主要出口优
势产品。受疫情影响，我国部
分产品出口可能受阻，而这一

部分正好可以弥补国内消费者
对国际产品的需求缺口。

肉类是老百姓餐桌上不可
或缺的重要农产品，许世卫提
到，目前我国生猪生产持续保持
恢复向好势头，其他肉类，如禽
肉、牛羊肉、鱼肉等也在一定程
度上能够弥补猪肉消费的缺口。

他说，疫情较重期间，部分
“菜篮子”产品产销衔接受阻，部
分地区农产品价格出现阶段性
上涨现象。近期，随着交通运输

逐渐顺畅、企业复产复工比例加
大，农产品市场价格已基本恢复
正常。因此，综合来看，国际疫
情下，当前国际出口受限对我国
农产品供给影响不大。

韩长赋表示，新中国成立
70年来，我国农业发展取得了
举世瞩目的成就，14亿中国人
的饭碗牢牢端在自己手中。
2020年，我国将立足国内确保
粮食安全，继续为世界粮食安
全作出贡献。

全球疫情对我国主要农产品生产供给影响不大
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要 闻

本报讯 记者从北京市
商务局获悉，日前，为适应
新冠肺炎疫情防控常态化
要求，坚持做好防控工作，
有序推动复工复产，北京市
商务局会同北京市疾控中
心根据疫情防控新形势制
定并发布了第四版餐饮服
务单位经营服务指引。记
者注意到，随着“北京健康
宝”的普及应用，第四版指
引对于顾客进店就餐的要
求也有了新变化，增加了核
实顾客“北京健康宝”信息
的内容。

北京市商务局相关负责
人介绍，新版指引的核心内
容仍是“防聚集、保安全”，同
时根据当前疫情防控常态化
和有序恢复生产生活秩序的
总体要求，对指引进行了进
一步的细化，兼顾社会用餐
需求的便利性和安全性，并
考虑到餐饮企业的可实施和
易操作性。

指引指出，各餐饮服务
单位要严格控制同时就餐
规模，停止承办酒席宴会等
群体性聚餐活动，内部食堂
应采用分时段错峰就餐等
服务方式。对于餐饮门店，
提出了明确并公示门店最
大限流人数的新要求，同时
继续要求在店内外候餐区、
取餐区、结账区等人员易聚
集区域划设“一米线”，严格
控制人流密度。针对当前
部分餐厅就餐顾客较多造
成排队聚集的现象，指引提
倡餐饮门店建立顾客预约
制度，合理安排顾客到店时
间，避免人员聚集。

对于顾客进店就餐的要
求也有新变化，随着“北京健

康宝”的普及应用，增加了核
实顾客“北京健康宝”信息的
内容。指引要求餐饮门店安
排专门人员对就餐人员检测
体温并核实“北京健康宝”信
息，体温正常且“北京健康
宝”状态为“未见异常”者方
可进入餐厅就餐，确保到店
用餐人员和从业人员安全。
同时，根据市城管执法局等
五部门联合印发的《关于做
好复工复产疫情防控常态化
工作的通告》，为避免部分位
于商场内的餐饮门店与物业
单位采取重复性措施，指引
明确如商场入口已统一采取
上述措施，餐饮门店可结合
自身实际自行确定进店检查
措施。

为了保障消费者健康
安全，新版指引仍然明确要
控制餐厅就餐人数。餐饮
门店要拉开桌位间距，确保
桌与桌之间要间隔 1米以
上，如桌椅固定无法移动，
要明确标识出非使用桌
位。要求餐饮门店不得安
排非同行顾客同桌就餐。
对于以往一些就餐顾客较
多“一桌难求”、顾客不得不
拼桌就餐的快餐、美食城
等，餐厅与顾客还需要共同
配合落实好防控要求。对
于包间用餐，指引也明确了
防控要求：每个房间限开一
桌，就餐座位间要保持1米
以上距离，要在包间门口或
包间内显著位置提示最大
容纳人数。每餐次顾客离
开后，须对包间进行清洁消
毒和通风处理。

此外，指引继续明确要
求餐饮门店要全面推行公筷
公勺。对于合餐顾客，要做

到“一菜一公筷、一汤一公
勺”，或者“一人一公筷、一人
一公勺”。有条件的餐厅要
积极推广分餐制。

餐饮外卖方面，指引要
求网络餐饮服务第三方平台
要落实防控主体责任，掌握
本平台送餐人员健康状况。
送餐人员在取餐、送餐时，应
采取无接触或少接触配送方
式，如外卖可以送到楼宇门
口、小区门口由顾客自取，减
少人员接触。

日前，北京市人民政府
办公厅发布《进一步支持中
小微企业应对疫情影响保
持平稳发展若干措施》，北
京市城市管理综合行政执
法局等五部门联合印发《关
于做好复工复产疫情防控
常态化工作的通告》。上述
文件明确对持有“北京健康
宝”健康状态为“未见异常”
的人员，进出商务楼宇、商
超、餐馆、工厂、工地、公园
景区、各类门店等场所，乘
坐公共交通工具，进出社
区、村等开展复工复产活
动，无需提供其他与防疫相
关健康证明材料。有统一
物业管理的商务楼宇、商
场、园区等综合性场所，物
业单位已严格落实的防疫
措施，入驻单位无需采取重
复性措施。除国家和本市
根据防疫情况公布的复工
复产限制措施外，对复工复
产不设置前置审批审核。
在遵守防控要求的情况下，
与居民生活密切相关的餐
馆、菜店、美容美发、便利
店、修理店等可以自主决定
复工复产。

（人民网）

北京发布餐饮服务
防 控 指 引 4.0版

本报讯 据中央广播电视总
台中国之声报道，从人们不得
不退订年夜饭开始，新冠肺炎
疫情对餐饮业的影响就已经显
现。近日，中国饭店协会研究
院发布了3月中国餐饮业生存
现状报告。数据显示，行业复
工复产率已大幅提升，目前堂
食营收有限，客流比2月小幅回
暖。各项政策普惠效果明显提
升，减免租金和税费仍是目前
最有效的政策。那么，疫情之
下，餐饮企业如何进行策略调
整，实现创新转型？

近期，随着各地各行业复
工复产有序推进，人们又可以
闻到餐饮店里烧烤、火锅、炸鸡
的香味了。

内蒙古呼和浩特的一家烧
烤店恢复堂食后，能够同时接
待的堂食客人的数量受到限
制，一个工作日的晚上，门口
偶尔也已经出现需要等位的
情况。

而大部分餐饮企业堂食客
流只是在缓慢爬升中。

北京某中式面食店经理宋
鑫宁表示，堂食的客流有限。
“肯定没有之前那么好，两个人
要相距一米以上，餐桌也撤掉
了一部分。营业额在缓慢增
长，外卖销量在上升。另外，现
在企业员工出来不方便，我们
也推出了企业团餐。”

中国饭店协会研究院发布
的3月中国餐饮业生存现状报
告显示，3月份我国餐饮行业复
工率达77.84%。中国饭店协会
研究院副院长张翔表示，行业
复工复产率大幅提升，营业额
有所回升。她介绍：“绝大部分
的餐饮企业复工率2月底时在
30%以下。3月的情况发生了很
大变化，我们调研了5451个门
店，其中营业门店数为4243个，
占比高达77.84%，复工率显著
提升。现在的营业额比2月份
确实有所回升，但是堂食的客

流量非常少，堂食营收有限。”
张翔指出，目前，餐饮企业

复工过程中还面临人力成本以
及门店租金等多重压力。在复
工复产中，餐饮企业进行了多项
策略调整和创新转型。中国饭
店协会研究院的调研显示，其中
排在前五位的分别是：实现安全
和健康服务新模式；增加线上业
务，拓展外卖及成品半成品新零
售业态；控制现金流，保持现金
流稳定；提高品牌知名度；加强
供应链建设。

“建设绿色餐厅、绿色饭
店，提供分餐进食、公勺公
筷。加大例如成品、半成品的
开发销售，积极转型新零售。
同时，积极实现数字化转型，
在数字化转型中，不断加强食
品的可溯性，保证食品安全。”
张翔说。

3月中国餐饮业生存现状
报告指出，在堂食需求短期内
受到抑制的同时，老字号新零
售、地标美食等需求快速增
长。例如，广州酒家坚持“餐
饮+食品”双轮驱动战略，加快
半成品的上市速度。同和居饭
庄、杏花楼等老字号品牌也纷
纷将经典菜式开发成半成品实
现售卖。

而在“外力”方面，所调研
餐企认为，最有效政策排名前
五的分别是：减免租金、延迟缴
纳社会保险、减免增值税、减免
所得税以及减免营业税。张翔
认为，关键在于缓解餐饮企业
现金流压力。她说：“这几个政
策确实能够帮助餐饮企业缓解
现金流压力。目前，行业最希
望的政策就是专项补贴，按照
店面面积、雇佣人员数量等直
接补贴至企业。餐饮企业觉得
这是最直接的支持方式。其
实，目前餐饮行业面临最大的
问题就是现金流，只要是能够
帮助解决这个问题的政策，行
业都非常期盼。”

发布3月中国餐饮业
生存现状报告

中国饭店协会研究院


