
据新华社消息 从河西走
廊第九届有机葡萄美酒节上
获悉，随着我国关税总水平
的下降，我国进口葡萄酒份
额不断增加，2018年进口额
为28.6亿元，在酒类进口中位
列第一。

“近年来，随着宏观经济的
平稳增长、供给侧结构性改革
的深入推进，消费需求的多元
化和消费结构的转变，使得葡
萄酒除了在商务场合等特殊

领域流通外，越来越多地出现
在 大 众 消 费 者 的 日 常 餐 饮
中。”商务部市场运行司二级
副巡视员陈平说，据统计，2018
年我国消费葡萄酒总量为180
万千升，为世界第五大葡萄酒
消费国，无论是产量还是人均
消费量都有巨大潜力可挖。

陈平介绍，随着我国关税
总水平的下降，我国葡萄酒进
口份额不断增加。据海关总
署统计，2018年，我国葡萄酒

进口额28.6亿元，约占酒类进
口总额的 49.5%，在酒类进口
中位列第一。特别是随着我
国进一步对外开放国内市场，
国际上一些物美价廉的葡萄
酒进入我国消费市场，给消费
者更多的选择。

河西走廊第九届有机葡
萄美酒节12日在甘肃省武威
市召开，旨在推动区域经济
动能转换，搭建扩大消费的
平台。

首都食品安全
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10月16日，2019亚洲咖啡年
会新闻发布会在昆明召开，亚洲
咖啡协会年会组委会宣布：2019
亚洲咖啡年会将于11月22-23日
在芒市举行；大会将邀请来自全
球30多个国家（地区）的咖啡行
业组织、企业和专家代表近250
人，启动亚洲咖啡的“一带一路”
发展之旅，共谋产业减贫之举
措。与此同时，作为本届亚洲咖
啡年会的主办方之一，后谷咖啡
发布：突破技术壁垒，推出的最新
技术研发成果——“冰萃咖啡”
“冻干核桃蛋白”“冰萃茶”“冻干
三七粉”等新品。

亚洲咖啡年会启动咖啡
“一带一路”之旅

2019亚洲咖啡年会以“咖啡
香丝路，产业助减贫”为主题，目
的在于进一步促进亚洲各国的咖
啡产业发展，切实推动咖啡减贫
事业进程等。据了解，2019亚洲
咖啡年会由亚洲咖啡协会、德宏
后谷咖啡有限公司、中国咖啡工
程研究中心主办，云南大学、德宏
高等师范专科学校、云南省咖啡
行业协会承办，云南大学农学院、
云南省精品咖啡学会、云南省德
宏热带农业科学研究所、海南咖
啡行业协会协办。

大会期间，亚洲咖啡协会将
与参会国的有关政府部门签订
《合作备忘录》，进行亚洲咖啡生
豆标准 ABODY咖啡认证通告
（含ABODY国际培训班结业典
礼咖啡品鉴），还将深入探讨“咖
啡与减贫”的主题，举办“咖啡的
一带一路助亚洲减贫”“亚洲及世
界咖啡产业发展状况前景展望”
“如何构建亚洲咖啡的价格体
系”“打造以庄园咖啡、体验经济
为基础的第三产业，以助推咖啡
的可持续发展”“建立咖啡种植者
联盟的可行性方案”“咖啡产业创
新科技支撑产业发展”等专业论
坛。此外，大会还为参会嘉宾们
安排了亚洲最大咖啡工业园的参
观、从种子到杯子的云南咖啡采
摘体验和品鉴来自各国咖啡师手
艺的精品咖啡等活动。

当前，全球咖啡市场持续稳
步增长，亚洲在其中发挥了关键
性作用。亚洲拥有全球50%以上
的人口，拥有全球30%以上的咖
啡产量，全球60%以上咖啡消费
增速最快的市场集中在亚洲。
2019年，亚洲咖啡年消费增长速
度10%左右，五倍于世界平均水
平，亚洲已经成为拉动全球咖啡
产业发展和咖啡消费的中流砥
柱。尤其近年来中国咖啡消费市
场潜力巨大，咖啡产业空前发展，
中国有望超越美国，成为下一个
咖啡消费大国。目前，中国的咖
啡消费约为 2000亿元，每年以
20%的速度增长，是世界咖啡消
费增长速度的10倍左右。

最新技术突破助力产业
创新发展

值得关注的是，在后谷咖啡
新技术、新品发布会上，后谷咖
啡推出最新技术——后谷冷冻
冰萃工艺，及通过该技术加工生
产的“冰萃咖啡”“冰萃茶”“冻干
三七粉”等新品，为沉寂已久的
咖啡行业带来惊喜。据悉，后谷
冷冻冰萃工艺是目前世界最先
进的工艺，与传统咖啡的喷雾技
术相比，加工生产出的速溶咖
啡，一是完整地保留了咖啡豆的
香味，浓郁香气、纯正风味，更接
近现磨口感；二是降低能耗，低
碳环保；三是传统的咖啡冲泡需
使用高温水，而后谷的冷萃冻干
咖啡技术可实现“冰水直溶”，使
咖 啡 或 其 他 冷 萃 产 品 能 在
12℃～2℃的冰水下即溶。目
前，该项技术属于国内外首例，
市场前景被广泛看好。

亚洲咖啡协会会长、后谷咖
啡党委书记熊相人介绍：“怀匠
心，践匠行，做匠人，此次后谷实
现技术再突破，为中国咖啡工业
体系的打造奠定了实质性基础，
为中国咖啡行业更好的参与世界
咖啡工业体系的构建提供了技术
参考，有助于解决国内外咖企生
产发展困局，也是其他食品生产
企业的福音；将助力亚洲咖啡产
业突破技术生产瓶颈，走出红色

咖啡的‘一带一路’，快速提升和
巩固亚洲咖啡在全球的影响力。”

后谷新技术“亮剑”一马
当先

“从咖啡、核桃、茶叶、三七，
突破传统萃取方式，告别食用不
便，口感不佳，给消费者更健康，
更便捷，更好喝的咖啡、核桃、茶
叶、三七产品。”后谷咖啡董事长
杨栋钦介绍，从农业到工业，十年
磨一剑，突破技术壁垒，后谷立足
于云南植物王国，不断突破创新，
让印有后谷标签的云南特色产品
走出去。这对于后谷来说，是一
个可喜可贺的事。后谷不但是咖
啡的引领者，还是云南特色产品
的引领者和创新者。

据介绍，传统速溶咖啡饮用
习惯使用高温水，而后谷的冷萃
冻干咖啡技术可实现“冰水直
溶”，并将咖啡豆中的香气和风味
最大限度保留。云南省共种植有
4000多万亩核桃，是目前少有的
真正无农残、无重金属和非转基
因食品。后谷研发团队经过多年
精心研究，在2018年2月成功研
发出替代植脂末的绿色健康产品
——核桃蛋白粉，不仅可以完全
替代植脂末，更将替代一切动植
物蛋白和脱脂奶粉，为消费者提
供了更多选择，为人类解决食品
安全问题做出了巨大贡献。

茶产业种植管理粗放、成本
高、茶农收入过低一直是制约茶
叶发展的重要因素，后谷利用成
熟的工业技术，更多保留了茶叶
的香气物质，去除液体中的农药
和重金属成分，通过冷萃冻干咖
啡技术实现冰水即溶，操作方便，
饮用安全的目的。传统三七的工
艺很难绝对控制重金属和农残，
食用方法也混淆了生、熟之功效，
让三七的吸收功能大打折扣。后
谷采用自主研发的低温冻干技
术，将生、熟三七经由零下50℃冻
干升华而成。“准分子”级的结晶
体成就了后谷冰萃?冻干三七粉
“生通熟补”之功效，创造了用常
温或冰水即可调饮的三七安全食
用新突破。

（中国商务新闻网）

本报讯 10月 14日，
从江西省政府办公厅获
悉，为了重振茶产业辉
煌，江西出台《关于进一
步加快江西茶产业发展
的实施意见》，明确实施
以江西茶为核心的品牌
发展战略，鼓励引导茶叶
主产区整合市县级品牌
企业，形成梯队式企业集
群。到2022年，全省茶园
总面积要稳定在180万亩
左右，茶叶总产量达到15
万吨以上，总产值突破
150亿元。

据悉，江西将以“江西
茶?香天下”为统一宣传口
径，采取产品统一标准、包
装、宣传、销售的方式，构
建“四绿一红”区域公用品
牌，加快品牌整合，实现江

西茶产业振兴发展。
为让绿色安全成为江

西茶叶最鲜明的特质，江
西将重点在赣东北、赣西
北和赣中南三大优势茶
区，和万亩以上茶叶主产
县（市、区），大力推进森林
茶园、有机茶园、观光茶园
等标准生态茶园建设，持
续推进茶树良种化、种植
立体化、生产机械化、管理
规范化。到2022年，全省
将新建标准化生态茶园30
万亩以上、有机茶出口示
范基地5万亩以上。

此外，江西鼓励各地、
各行业及茶企依托茶资
源，重点打造茶叶公园、研
学游基地、体验点和茶艺
小镇，延伸产业链，提高茶
产业综合效益。

本报讯 近日从拉萨
海关获悉，前三季度，西藏
出口饮用水共154批、货
值131万美元，与去年同
期相比分别增长73.03%、
62.92%，出口泰国、新加
坡、中国香港、中国澳门、
中国台湾等地。

据悉，今年，拉萨海关
多措并举积极助力出口食
品快速发展，在帮助出口
食品生产企业顺利通过
ISO14001环境管理体系
和 HACCP体系（该体系
即是国际上共同认可和接
受的食品安全保证体系）
认证的基础上，狠抓源头

管理，深入企业指导生产
过程、装瓶消毒、质量控
制、实验室检测（厂检）等
环节，对从原料进厂到成
品出厂全流程进行监控，
通过远程电子实时监控系
统保障每一批出口产品的
质量安全，提升同类产品
市场竞争力。

今年，拉萨海关技术
中心还与企业签订检验检
测协议，积极指导企业提
高实验室检测能力和自控
能力，按照新国标GB8537
要求，对出口的每一批产
品实施最严格的检测，确
保出口产品质量。

2019亚洲咖啡年会将于下月在芒市举行
江西实施茶产业
品 牌 发 展 战 略

西藏前三季度出口
饮用水大幅增长


