
七十年峥嵘岁月，七十年
风雨征程。

日前，规模空前、具有独立
知识产权品牌的行业盛会——
“2019中国千商大会?岳塘酒
业峰会”在湖南湘潭开幕。
来自全国各地的酒业专家、
学者、智力咨询、策划大咖、
酒企、经销大商和媒体记者
代表齐聚湖南湘潭，共话中
国酒业发展七十年的光辉历
程，探寻中国酒业未来的发展
方向。

大咖云集
共话酒业辉煌历程

此次大会由中国酒类流通
协会、中国副食流通协会、中
国诗酒文化协会、中国酒业新
闻网共同主办。

中国酒业 70年的发展历
程堪称“风云激荡”。从彼时
普通老百姓很难喝到酒，到今
天中国白酒成为世界产量最
大的烈性酒，中国拥有全球最
大的啤酒产业，是世界第五大
葡萄酒消费国。70年来，中国
酒业凭借强大的生命力，借助
中国经济的高速发展，成为世
界最重要的酒类生产国之一，
并进入到每一个中国人的生
活中。

70年间，无数的智慧和力
量奉献在酒业，为中国酒业的
发展奠基。一代代酿酒人的
技术总结和创新，让中国酒业
从传统酿酒作坊向工业化、现
代化演变，掀开了中国酒业崭

新的历史篇章。
第十二届全国政协常委、

河北省原省长季允石，重庆工
商大学原校长杨继瑞，中国军
事科学院博士生导师、中共中
央政治局集体学习授课人之
一、中央电视台《百家讲坛》开
国大典主讲人、中央电视台军
事频道周末开讲主讲人江英，
中国副食流通协会会长何继
红，中国酒类流通协会常务副
会长刘员，中国副食流通协会
副会长王筱斌，中国副食流通
协会白酒专业委员会专职副
会长陈铁锤，国家白酒评委、
著名白酒专家王贵玉，著名白
酒专家胡义明，湘潭市政府副
秘书长苏国军，湘潭市岳塘区
区长陈爱民，湘潭市岳塘经济
开发区党工委书记刘小伟等
领导嘉宾齐聚岳塘，共话酒业
辉煌。

《难忘中国酒业 70年》是
重庆工商大学原校长杨继瑞
主旨演讲的内容。杨继瑞认
为，新中国成立70周年，我们
取得的成就是非常巨大而辉
煌的，酒业同样如此，在产
量、品牌、科技、模式、机制
等方面，都发生了翻天覆地
的变化。生物工程、智能酿
造、资本运作、企业制度、大
数据应用的商业模式创新等
都形成了中国酒业的灿烂与
辉煌。

数据显示，高端白酒的增
长是两位数以上，利润增长超
过了销售总额的增长。随着
经济的发展，同样，也会启动

和带动另外一些二线三线的
品牌跟进，这是一个大的趋
势，我们要致敬时代发展的70
年，致敬酒业发展的70年。

致敬时代
见证酒业发展未来

在“2019中国千商大会?
岳塘酒业峰会”上，备受业界
关注的《献礼70年——2019中
国酒业白皮书》首发亮相。

2019年是新中国成立 70
周年。70年里，中国酒业作为
时代的深度参与者和最大的
受益者之一，紧抓历史机遇，
奋力拼搏，坚守品质，传承创
新，成就了自身辉煌。为更好
地了解消费者，透析品牌发展
的潜力，《白皮书》从各个时期
的技术攻关、科研创新、营销
革新、消费转型等方面详细记
述了中国酒业在70年时间内
的发展变迁。

如今，白酒行业已经进入
了“后调整时代”。“强者愈强、
弱者愈弱”的“马太效应”日益
形成，一线白酒企业通过产品
系和价格带的扩展实现了挤
压式增长，中小白酒企业的市
场份额被逐步挤压，产品和品
牌进一步向一线企业聚焦。

白酒行业振兴靠什么？中
国食品安全工程白酒大数据
研究院杨宏恩认为，一靠竞争
力，二靠话语权，但核心是靠
竞争力，靠中国白酒企业竞争
力的整体提升。

随着互联网、云计算等新

兴技术的迅猛发展，大数据作
为一个新工具已经进入到社
会的各个领域，毫无疑问，我
国酒业的大数据时代已经到
来，正在深刻影响和变革整个
行业的生产方式、消费方式、
交易方式等。可以预见，未来
大数据与白酒行业的结合，也
必将对白酒的生产、流通与消
费产生巨大的影响。期间，杨
宏恩还发布了《中国白酒企业
竞争力指数蓝皮书》，并首发
《中国白酒企业竞争力大数据
蓝皮书》。

不忘初心
科研攻坚成就辉煌

在中国酒业的发展历程
中，永远离不开酒业科研专家
孜孜不倦的钻研攻关，没有他
们辛勤的付出，中国白酒不
会更纯、更香。在中国千商
大会上，先后颁发了第一届、
第二届终身成就奖，授予数
名酒行业中的泰斗、大师终身
成就奖。

在“2019中国千商大会?
岳塘酒业峰会”开幕式现场，
季允石为曾祖训、王贵玉、胡
义明颁发了第三届中国酒业
终身成就奖。

“首创白酒色谱分析法发
明‘点滴测试法’，被誉为白酒
分析鼻祖，为浓香型白酒产业
发展做出了卓越的贡献。受
命于一穷二白的年代，从业60
多年，他一直推崇以科研的力
量照耀中国酒业前行，作为一

名‘80后’，他退而不休，让美
酒更好地满足人们的美好生
活，是他关注的焦点。”这是曾
祖训的颁奖词。

“他从北山黑水间走出，
毕生钟情于酿造科技事业，
他是第五届全国评酒会白酒
专家组成员，见证了中国酒
业的壮阔历程，他勇于尝试、
敢于创新、精于实践，以高瞻
远瞩的战略眼光，为东北白
酒振兴献计献策，他首创大
连酒文化博物馆，倡导酒文
化的魅力呈现，为白酒产业
的健康前行保驾护航。”王贵
玉的奖颁奖词让与会代表为
之敬佩。

“他坚信天道酬勤，用青春
谱写酒业发展蓝图，躬就业数
十载，用热血浇灌酒业新成
长；他坚信，创新是驱动发展
的第一要素，把脉市场新方
向，制造消费新亮点；他说，中
国酒业要不断融入国际化理
念，才能真正地走向世界，拥
抱全球市场。”这是胡义明的
颁奖词。

“在中国酒业的高质量发
展之年，中国千商大会?岳塘
酒业峰会将为酒业带来丰富
的资源和优势，为中国酒业走
向世界提供创新思维。中国
千商大会创新形式、丰富内
容、激荡思想，充分发挥好平
台作用，将为中国酒业的发展
作出更大贡献。”中国千商大
会组委会办公室常务副主任
韩文友说。

（《华夏酒报》）

首都食品安全
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本报讯 中国饭店协会外卖专业委
员会、美团研究院20日联合发布的《中国
外卖产业调查研究报告（2019年上半年）》
显示，中国外卖产业上半年市场规模保持
较快增长，约为2623亿元（人民币，下
同）。夜间外卖消费订单占比明显提升。

在近期中国多地政府出台繁荣夜间
经济的政策措施影响下，中国外卖消费
时段也从午餐、晚餐双高峰向全时段扩
展，夜间消费（晚18点至凌晨6点）订单
占比明显提升。

《报告》显示，今年上半年美团外卖
夜间消费在全天消费中的占比高达
35.7%。这是外卖品类日益丰富、配送越
来越快捷便利化、餐饮商户延长营业时
间等多种因素的共同作用。

《报告》认为，今年上半年，品类扩
张、用户消费习惯养成、夜间经济发展、
区域下沉、家庭小型化成为外卖产业新
的增长点和助推器。此前，移动互联网
数据检测平台Trustdata发布报告预计，
2019年中国外卖全年的交易金额将从

2018年的4613亿元增长到6035亿元，名
义增长30.8%

《报告》研究发现，中国三线及以下
城市成为外卖产业新的增长点。今年上
半年外卖产业新增用户中三线及以下城
市的占比达到了44.2%。

《报告》显示，当前外卖消费以美食
和甜点饮品为主，外卖品类从餐饮正在
向非餐饮拓展。2019年上半年快餐小
吃在美食品类中占比高达69%，其次为
西餐、地方菜、海鲜烧烤、日韩料理等。

《报告》指出，随着中国智能配送系
统的发展，中国外卖产业的即时配送能
力不断提高，外卖的服务场景由餐饮拓
展至生活超市、生鲜果蔬、医药健康、鲜
花绿植等多个品类。

《报告》认为，中国外卖产业经过前
几年的快速增长后出现一些新趋势：产
业发展重心从需求侧向供给侧转换；产
业增长模式由“红利驱动”转向“效率驱
动”；外卖产业生态边界扩大，上下游产
业伙伴增多等。 （中国新闻网）

本报讯 9月 21日从2019全球川菜
产业发展高峰论坛上获悉，作为我国最
有影响力的四大菜系之一，川菜的经典
面点小吃制作工艺规范正式发布，发布
方世界中餐业联合会希望通过促进川
菜标准化，以实现其产业化和国际化。

根据该规范，川菜经典面点小吃是
指在较长时间内广为流传、民众认可度
很高，能体现川菜烹饪技术特色和文化
内涵，具有典范性、代表性意义的川味
小吃、点心，其中包括担担面、甜水面、
四川凉粉、酸辣粉等10种面点小吃。
规范对这些面点小吃在主要食材、制作
工艺及感官评价等方面均明确了详细
要求。

“只有实现了标准化，川菜才谈得
上产业化和国际化，也能更好促进川菜
在国际上的发展和川菜优秀文化的传
播。”四川旅游学院校长卢一认为，规范
的发布有利于顾客，特别是不了解川菜
的外国顾客知道川点制作过程及特点；
便于在国外从事川点制作的厨师掌握

传统技术；也有利于监管部门实现过程
监督。

据了解，川菜是中国最有影响力的
四大菜系之一，发源于历史上的四川和
重庆一带，有着“一菜一格，百菜百味”
的美誉。除了正餐，如今大川菜的概念
还包括火锅、冒菜等小吃。

四川美食家协会会长麦建玲认为，
以川菜为代表的中式料理是世界美食
的代表之一，但因为派系繁多，缺乏标
准化操作，往往是千人千味。大部分餐
馆依靠大厨的手艺，临场发挥，很难保
持口感的稳定性。“菜品不能保持稳定
就很难实现标准化操作，不利于规模化
经营，导致不少餐馆尤其是国外中餐馆
难以做大做强。”

论坛现场，不少在国外从事川菜行
业的代表纷纷认为人才短缺是川菜在
国外做大做强遇到的最大难题。麦建
玲认为，这恰恰说明了川菜要走出去必
须要标准化，对厨师进行标准化教育，
并逐渐研究制定川菜国际化标准。

夜 间 经 济 效 果 显 现
外卖夜间订单明显提升

川菜经典面点小吃制作
工 艺 规 范 正 式 发 布


