
5月17日，亚洲文明对话大
会重要配套活动之一的亚洲美
食文化论坛在北京会议中心举
办。来自新加坡、孟加拉国、日
本、韩国、中国澳门等国家和地
区的代表及北京市商务局、中国
烹饪协会的领导和各相关领域
专家学者出席会议。记者了解
到，会上发布了《亚洲饮食发展
报告》等成果。

北京市商务局局长闫立刚

在会上表示，经初步统计，落地
北京的各类亚洲美食餐厅达
4399家，日餐、韩餐、马来西亚餐
发展迅速。今后，北京将继续推
进服务业扩大开放，继续优化营
商环境，为饮食文化发展创造良
好的条件，也为来京发展的亚洲
餐厅提供更多便利，以提升餐饮
服务品质，促进菜品种类、经营
模式等方面的不断创新。

美团点评在会上发布了

《2019亚洲美食消费趋势报
告》。《报告》指出，中华美食越来
越受到亚洲各国人民的喜爱。
2018年亚洲各国的中餐厅总数
达到 4.4万多家，这一数量与
2015年相比增长约 120%。同
时，全聚德、东来顺、便宜坊等中
华老字号已覆盖 21个亚洲城
市，包含42家老字号门店，日
本、泰国等地分布数量较多，黄
记煌、小肥羊、海底捞等品牌连

锁在海外发展势头较好，已覆盖
日本、新加坡、韩国等国的17个
城市。

中国烹饪协会发布的《亚洲
饮食发展报告》也显示，中餐已
经成为世界主要菜系中在亚洲
竞争力最强的菜系之一，口味受
到各国食客的广泛认可。此外，
中国烹饪协会与北京市商务局
还联合发布了《亚洲餐饮绿色发
展倡议书》，共同倡议亚洲各国

餐饮行业组织促进绿色餐饮的
可持续发展》，得到与会嘉宾的
一致认可和响应。

记者了解到，此次论坛是
“亚洲文明对话大会”期间重要
的文化交流活动，搭建了北京
与亚洲各国美食文化交流合作
的平台，充分展示了北京作为
国际消费枢纽中心城市美食文
化建设与餐饮服务产业发展的
成果。

首都食品安全
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4399家亚洲美食餐厅已落户京城

本报讯 沈子君 5月21日，北京亮马河大厦携手
匈牙利文化中心举办为期六天的“匈牙利孟夏尝新美
食文化节”拉开序幕，丰富多彩的活动令两国民众增进
相互了解与文化交流。

美食节期间，来自顶级厨师现场制作的匈牙利正
宗特色风味美食，各式煎肠、兰谷舍油饼和冰喷酒搭配
的下午茶，美味的蒂萨河鱼汤，匈牙利古雅什、贡德尔
红焖牛里脊丝，脆皮烤乳猪配土豆块，托卡伊酒罐焖鹅
肝配草莓等特色美食汇聚一堂，让市民不出国门就尽
享匈牙利地道美食。

据亮马河大厦负责人介绍，与上届美食节相比，此
次孟夏尝新美食文化节在形式及内容上有了全新的变
化，赋予了美食节更多的文化、艺术及音乐等元素。14
位匈牙利著名民间艺术家远道而来，现场既有民间工
艺制毡与刺绣的文化展示，传统姜饼制作，各类工艺
品，以及来自匈牙利国宝级吉他大师、舞蹈家以及歌唱
家献上的精彩节目。

本报讯 崔岚 5月16日至22日，作为亚洲文明对
话大会的活动之一，亚洲美食节在奥林匹克公园同期
开幕，东来顺作为享誉京城的清真餐饮老字号品牌亮
相美食节“亚洲特色餐饮馆”，东来顺集团党委书记、总
经理周延龙亲自到现场参与组织和服务工作。

在美食节上，东来顺非物质文化遗产传承人陈立新
大师现场调制东来顺传统调料，为到场观众讲解东来顺
非遗技艺。同时，还现场制作售卖了东来顺羊肉串、烧
饼夹牛肉、脏脏卷、秘制酸梅汤等特色美食；清真食品分
公司专门为食客准备了方便携带的筋头巴脑、酱牛肉、
冰杨梅、火锅底料等包装食品，让观众不仅能在现场品
尝美味，还能带上一份回家，让不少食客大呼过瘾。

通过参加此次亚洲美食节活动，展示了东来顺老
字号的品牌形象，加强了与其他各餐饮企业的交流互
鉴，并以美食为媒，邀约更多食客真正走进并亲身感受
东来顺。

“ 匈 牙 利 孟 夏 尝 新
美食文化节”拉开序幕

美 食为 媒 东来 顺
与你邀约亚洲美食节

本报讯 记者张乔生 目前正
值火灾易发时期，为进一步加强辖
区农业企业安全生产工作，全面落
实行业监管责任，房山区农业综合
执法队对辖区内屠宰、饲料、兽药
等涉农生产企业开展安全生产大
检查活动，加强安全生产过程中的
监督检查力度。

一是严格遵守生产工艺流程，
做到违禁物质“零”添加，保证畜禽

产品及农业投入品品质安全；二是
建立健全安全生产制度，制定突发
状况应急处置预案，坚持隐患排查
治理常态化，针对供电、供水、供
气、制冷、有毒有害物品、易燃易爆
危险品等突出内容加大排查力度，
有专人盯守，发现问题及时整改；
三是认真履行安全生产主体责任，
明确负责人为安全生产第一责任
人，坚持“安全生产,重在预防，齐

抓共管，人人有责”，筑牢安全生产
第一防线意识；四是督促全员参与
企业内安全生产教育培训，做到有
内容、重培训、严考核，形成人人讲
安全、事事为安全、时时想安全、处
处要安全的良好氛围；五是重点把
控好厂区周边杨柳树较多重点部
位，加大力度清理杨柳树絮，采取
喷水、掩埋覆盖等多种方式方法，
严防死守，确保不发生火灾事故。

房山：开展农业企业安全生产检查

本报讯 刘鹏 为加强春防工
作，严格落实动物防疫监督，西城
区动物卫生监督所围绕闭环监管，
加大执法力度，确保辖区各经营单
位接收的外埠动物产品无疫安
全。一是根据各市场、宾馆饭店、
单位食堂接收动物产品时间段，安

排监督执法人员上门突击检查。
二是定期按照信息平台数据进行
核查。三是对重点地区动物产品
经营和使用单位进行拉网式排查，
严查未经指定检疫通道运送动物
及动物产品进京的违法行为。

行动期间西城区共出动执法人

员322人次，检查市场12户次、宾馆
饭店食堂267户次，核查动物产品
492755公斤、检疫证明1628张、伴侣
动物33只。立案查处未经指定检疫
通道运送动物产品进京违法行为4
起，其中3起已经结案，罚款总计1.5
万元，1起目前正在调查处理中。

西城：加大辖区闭环监管力度

本报讯 黄倩 为进一步增
强食品经营者专业素养，提高守
法能力，从基层优化营商环境，
朝阳区市场监管局呼家楼食药
所近日创新工作方式，组织辖区
80余家属地餐饮单位召开“站立
式”工作培训会。这已经是呼家
楼食药所开展的第二场这种形
式的培训了。

“站立式”工作培训会主要针
对辖区餐饮单位、食品流通单位经
营者召开。“在日常监管工作中，与
食品经营者沟通，发现不少经营者
专业知识不足，如食品的标签标
识、索证索票这些方面。近期，辖
区餐饮单位被举报量增加明显，我
们分析原因，研究讨论，决定以此
为主题，开一场‘站立式’培训会。”

呼家楼食药所负责人说。
据了解，呼家楼食药所力争实

现“站立式”工作培训会常态化，了
解辖区食品经营单位面临的共性
问题，近期计划每周开展一次培
训，切实针对食品经营单位面临的
难点、痛点，服务辖区食品经营单
位，普及食品安全专业知识，提高
辖区食品安全管理水平。

朝阳区呼家楼食药所开展“站立式”工作培训会

本报讯 张纯 郭静云 夏季是
食物中毒事件易发，为保障企业食
堂食品安全，平谷区市场监管局
兴谷食药所最近联合兴谷管委会
开展企业食堂安全检查。

此次重点检查了餐厅、食品库
房、操作间、清洗消毒间等，重点关
注食品原料是否超过保质期、厨房
环境是否卫生、防蝇防鼠设施是否
到位、必配设备是否齐全及正常使
用等内容。检查中发现企业存在
食品添加剂使用台账记录不完善，
留样冰箱使用不规范等问题，执法
人员现场发放整改文书，要求企业

及时整改。
夏各庄镇食

药所执法人员对
辖区养老机构进
行检查。重点检
查从业人员健康
证明情况，食品
采购进货台账记
录情况，食品加
工环境、加工过
程等是否符合标
准，是否使用劣质食用油、违法储
藏和使用亚硝酸盐等行为，留样制
度执行情况等。检查中要求餐饮

服务单位加强食品安全管理，注意
安全生产并开展自查，以确保老年
人用餐安全。

平谷区2个食药所检查企业食堂安全


