
新华社讯 为进一步加强保
健食品保健功能声称管理，国
家市场监管总局近日发布关于
征求调整保健食品保健功能意
见的公告，将对保健食品的部
分保健功能声称表述进行调整
或取消，对一些保健功能进一
步研究论证。

国家市场监管总局在对不
同历史时期批准的保健功能进
行梳理汇总的基础上，组织医

学、药学、食品、营养等领域专
家进行多次论证，研究提出了
调整保健功能的意见。堵塞保
健食品功能声称被虚假宣传的
漏洞，提升消费者对保健食品
功能声称的科学认知和准确判
定，避免与药品疾病预防和治
疗作用混淆。

首批拟调整功能声称表述
的保健功能包括免疫调节、抗
疲劳、改善骨质疏松、改善胃肠

功能、减肥、美容等。功能声称
表述调整发布后，保健食品产
品注册证书持有人或授权生产
企业可直接调整其产品的包
装、标签、说明书中的相关功能
表述，无需单独申请变更注册，
已上市产品可销售至保质期结
束；处于受理审评审批过程的，
审评机构将直接调整功能声
称，申请人无需补正。

拟取消的保健功能包括改

善皮肤油分、促进生长发育、
促进泌乳、抑制肿瘤、预防青
少年近视等。专家论证认为，
部分现有保健功能声称与现
行的保健食品监管定位和健
康需求不契合，特别是针对少
年儿童、孕妇、乳母等特殊人
群的保健功能应当实行更为
严格的监督管理，该部分保健
功能应予取消。同时，应当取
消过往历史时期曾批准过但

现已不再受理审评审批的保
健功能。自发布取消上述保
健功能之日起，相关产品应当
立即停止生产，已生产的保健
食品，不涉及质量安全的，可
销售至保质期结束；国家市场
监管总局不再受理、审评审批
上述保健功能。

有待进一步研究论证的保
健功能包括辅助降血脂、降血
糖、降血压、促进排铅等。
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四、严惩重处，合力打击。
各地市场监管部门严厉打击专
项检查中发现的网络订餐违法
行为，保持严惩重处的高压态
势。上海印发《关于从重查处
网络餐饮服务第三方平台提供
者违法行为的通知》。广东肇
庆、揭阳根据监测情况，深挖线
索，查实多起涉嫌伪造食品经
营许可证违法行为，移送公安
机关。福建泉州对发现的网络
餐饮服务违法违规行为“一案
双查”，既查处入网餐饮服务提
供者，又查处网络餐饮服务平
台。湖南查处多起网络餐饮服
务平台和平台代理商未履行审
查义务案件。

五、加强宣传，社会共
治。一是强化公众监督。上
海指导平台鼓励外卖骑手举
报配送过程中发现的无证餐
饮单位并给予奖励，外卖骑手
举报发现的无证餐饮线索达
数十件；指导平台和入网餐饮
单位在平台发布“明厨亮灶”

视频。广东中山开展网络订
餐主题“全民查餐厅”活动，邀
请市民、媒体随机对37家入网
餐饮单位开展突击检查；广
州、佛山扩大“明厨亮灶”实施
范围，在平台上向消费者在线
实时展示后厨情况。江苏开
展“神秘买家”“手机直播”等活
动，提高网络餐饮食品安全社
会共治群众参与度。二是强化
政企数据共享。吉林、上海、湖
北、四川等地开放行政许可、监
督检查数据库，推动平台提高
审查准确率，在食品快检、人员
培训、实地核查等方面给予平
台技术指导。上海指导平台通
过GPS定位自动比对实际取餐
地点与入网登记地址，对不一
致的及时预警；搜索分析消费
者食品安全负面评论数据，主
动向监管部门推送。浙江与
平台建立“日常沟通+定期会
商”模式，强化双向合作，研究
解决“一址多店”等新型问题
及重点难点问题。

＞＞上接04版

本报讯《中国餐饮报告
2019》最近发布称，2018年中国
餐饮市场规模已达4.2万亿元
(人民币，下同)，首次突破“四万
亿”规模。在餐饮消费者中，
“90”后占到一半。

该报告由美团点评发布。
据美团点评线上数据，中国餐
饮 消 费 者 中 ，“90后 ”占 比
51.4%，远远超过“90后”在总人
口的占比。女性仍然是餐饮消
费主力，占比59.7%。与此同
时，男性餐饮消费地位日益凸
显，“他消费”开始崛起。高端
餐饮消费群体中，男性占比
52.1%。

小吃快餐门店数量优势
仍无可撼动，以44.3%的门店
数量占比持续稳居第一。火
锅跃居线上订单量第一品
类 ，全 年 消 费 占 全 品 类
20.3%。餐饮老板内参创始
人秦朝表示，小吃快餐是最
大品类，无论在一线城市、新
一线城市，还是在二线城市、
三线城市，小吃品类崛起的
速度非常快，人均消费金额
也在升级。

餐饮外卖市场保持强势增
长，2018年美团外卖总交易金
额 达 2828亿 元 ，同 比 增 长
65.3%；日均交易1750万笔，同

比增长56.3%。据美团外卖数
据，啤酒、小龙虾、烤串等暖场
宵夜是看球的黄金伴侣。

该报告采用美团点评海量
线上数据，并深入线下2万多名
消费者、商家和投资人进行访
谈，打通了餐饮内外及跨界的
各行业消费数据。

中国烹饪协会会长姜俊
贤指出，2018年中国餐饮业实
现了跨越4万亿元的目标，全
国餐饮实现收入42716亿元，
餐饮业进入了稳定发展的新
阶段，为拉动我国内需做出了
新贡献。

（完）

近日，市民于先生称，他去
年七月份在青岛香港中路地球
港海鲜滋色音乐餐吧充值了
2998元，当时餐吧还送了不少
代金券，现在还剩下3370元没
有使用。结果到了十月份商家
贴出通知说内部升级改造，现在
公众号会员已经失效，客服电话
也成了空号。记者咨询市场监
管部门了解到，地球港总部因为
资金链断裂，青岛地球港的餐饮
店铺基本都关门了，现在市场监
管部门也找不到具体负责人，建
议消费者联合起来进行起诉。

充值不到半年就关门

于先生说：“当时充了2998
元，并且对方还表示可以赠送
代金券，结果不到半年地球港
就关门了，这家海鲜滋色音乐
餐吧当时贴出通知说是升级改
造，但后来就直接找不到人了，
他们的微信公众号和联系电话
也都无人回应，现在也不知道
应该找谁了。”

3月18日，半岛记者来到
了位于香港中路上的地球港未
来广场店，看到这家海鲜滋色

音乐餐吧的巨幅广告还在地球
港大楼的侧面悬挂，但是进入
地球港之后发现店铺几乎都已
关门，只剩下五楼生态动物园
的工作人员还在一楼进行接
待，他们表示与地球港不是一
家的，对于其他情况，他们也不
了解。

找不到人该咋办?

记者在海鲜滋色音乐餐吧
的微信公众号上看到，最后一
篇文章的发布日期是2018年8
月份，记者按照上面的联系方
式拨打电话，但是这两个联系
电话都已经变成了空号，微信
留言也没有任何的回应。18
日，记者又联系了香港中路市
场监督管理所了解到，他们也
进行过调查，发现因为地球港
北京总部资金链断裂，青岛的
地球港内部餐饮等店铺大部分
已关门，且大部分店铺目前暂
时找不到其具体负责人。建议
消费者最好准备好相关的证据
和资料，向有关部门进行起诉，
以维护自身合法权益。但于先
生表示：“当时是微信充的值，

也没有卡，起诉的话时间和精
力耽误不起。”

公开资料显示，地球港未
来广场店在 2018年 7月份开
业，但是到了11月就发出通知
称，公司决定从2018年11月13
日起暂停营业，并且贴出了地
球港的退款通知。

预付费消费要注意这些问题

今年“3?15”期间，青岛市
场监督管理局曾经就预付费消
费问题提醒消费者，为避免消
费纠纷，在办理各种预付费的
消费卡时，应慎重选择、三思而
行，要注意“三看三要”。

一看营业执照及相关许可
证。二看合同条款，不要轻信
商家的口头承诺。三看商家信
誉，尽量选择在商务部门备案
的发卡企业。

一要理性办卡，投入的资
金额度不要太大，并尽快消
费。二要留存凭证。三要主
动维权，如发现商家跑路，要
主动向有关行政部门投诉反
映，涉嫌诈骗的应立即向公安
机关报案。

众所周知，亚硝酸钠作为
一种食品添加剂被广泛用于腌
制肉制品，偶尔也会曝出因为
“误用”而发生中毒事件。人们
日常的剩菜中也会产生亚硝酸
盐，那么我们正常食用腌制食
品和隔夜饭菜会中毒，甚至致
癌吗？我们来看看中国农业大
学食品学院营养与食品安全系
范志红副教授是怎样说的。

范志红介绍，亚硝酸钠的
作用是加入肉类制品中防腐，
用于抑制肉毒梭状芽孢杆菌的
增殖（该菌会产生天下第一毒
——肉毒素）。亚硝酸盐是剧
毒物质，成人摄入0.2~0.5克即
可引起中毒，3克即可致死，其
毒性机理是作用于血红蛋白中
的铁离子，使血红蛋白不能运
输氧气，从而破坏人体组织的

氧化供能系统，引起紫绀，严重
时可致死。

范志红表示，人们日常的
隔夜蔬菜，在冰箱里保存，蔬
菜中产生亚硝酸盐很少，不会
引起中毒。但是夏天，如果剩
菜放在室温下过夜，会繁殖大
量微生物，细菌毒素加上大量
细菌硝酸还原酶产生的亚硝
酸盐一起，才会引起中毒。对
于腌制肉类食品，正常食用，
亚硝酸盐实际摄入量也不到
15毫克，远远低于200毫克的
中毒量。而且少量的亚硝酸
盐本身并无致癌效应，它被摄
入后，在血液中存在的半衰期
只有1~5分钟，然后被转化为
一氧化氮，起到扩张血管的作
用，对降低血压和预防心脏病
有好处。
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充值三千元 音乐餐吧突关门 咋办？

腌制食品和隔夜菜
会致中毒或致癌吗？

改改改！！！


