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北京市食药监局专项检查集体用餐配送单位
本报讯 记者张乔生 对于没

有设立食堂的学校、企事业单
位，学生和上班族中午的餐食怎
样解决？怎样才能吃得安心又
舒心？为降低食品安全风险，保
障消费者饮食安全，市食品药品
监管局自夏季至今在全市范围
内开展了集体用餐配送单位食
品安全专项检查，对全市191家
集体用餐配送单位进行了全覆
盖检查。这是记者近日从北京
市食品药品监管局获悉的。

集体用餐配送单位是指根
据服务对象订购要求，集中加
工、分送食品但不提供就餐场所
的食品经营者。公司、学校等需
集体就餐的单位越来越倾向于
选择餐饮配送服务，对集体用餐
配送服务的依赖程度越来越高，
已经成为其主要客群。

据统计，北京市每天总供应
量高达50万份，集体用餐配送
具有一次性加工制作量大、辐射
范围广、食用人群庞大的特点，
集体用餐配送单位是否规范经
营，关系到广大消费者特别是学
生族和上班族的饮食安全。

据悉，在专项检查中，北京
市食药监局重点检查了集体用
餐配送单位的经营许可、加工过
程、自检室运行情况等，规范集
体用餐配送单位食品加工操作
过程，此外还对就餐人员较多的
工业园区、商务写字楼的企事业
单位主动上门，引导消费者选择
有资质的供餐单位，全面防控重
大食品安全事故的出现。

检查重点从三个方面着手，
一是重新核查许可信息。对所
有已取得经营许可的集体用餐

配送单位的加工制作面积、布局
流程、设施设备、运输设备等许
可信息重新核查，严禁超范围经
营。同时对集体用餐配送单位
日加工制作数量、配送量、配送
去向（单位）、配送车辆状况和检
验能力进行摸底调查，核查其加
工能力，全面了解我市集体用餐
配送单位基本情况，防控食品安
全风险。二是强化加工过程检
查。对集体用餐配送单位人员
持证上岗、遵守操作规范、设备
清洁卫生，工用具生熟分开、餐

用具清洗消毒等进行重点检
查。三是强化自检室运行情况
的检查。对集体用餐配送单位
检验室运行情况开展监督检
查。没有条件设置检验室的，检
查其是否委托有资质的检验机
构代行检验。

专项检查期间，市食药监局
共走访写字楼1300余座，发放用
餐提示告知书15000余份。

市食药监局餐饮监管处负
责人段志永表示：“下阶段我们
将持续加大检查力度，保障学生

和上班族的饮食安全，此外我们
也会探索制定集体用餐配送单
位食品安全管理规范，防止发生
食源性疾患，保证用餐者的身体
健康和生命安全。”

消费提示：

单位集体订购盒饭注意要
查看资质。公司学校或写字楼
物业等如需长期或临时性的餐
饮公司提供集体送餐服务时，在
选择餐饮服务公司时要注意查
看其是否持有效期内的营业执照
和食品经营许可证，经营范围是
否与实际情况一致，如：集体用餐
配送单位经营范围应包括“集体
用餐配送”一项。集体用餐单位
的相关负责人可到餐饮公司食品
加工场所实地参观和确认一下，
也可以通过登录北京市食品药品
监督管理局官方网站数据查询
模块，查询订餐单位许可信息真
伪，或者拨打各区食品药品监管
局餐饮服务监管科电话，了解集
体用用餐配送单位的其他情况，
咨询餐饮公司许可信息。

北京市已取得集体配餐资质的191家企业名单


