
本报讯 崔岚 6月9日，参加完上合会议的代
表团莅临东来顺乐客城店和金狮店，两家门店做为
接待的排头兵，高规格的政务接待已轻车熟路。为
了更好地完成此次接待，在尊重各国饮食文化习俗
的基础上，餐厅精心准备了宴会接待菜单，充分体
现了东来顺饮食文化和青岛特色，客人赞不绝口，
就餐前纷纷拿出手机拍照留念。餐后代表团成员
们表示了由衷的感谢，两家门店也能为上合会议客
人服务感到无比自豪。

作为本次上合峰会的接待单位之一，进入六月
份以来，六家门店的全体人员立即开启了青岛东来
顺的“上合”模式。为保证会议期间各项安全，各个
门店配合公安部门、消防部门、食品监督等部门完
成了接待人员的政治审查、消防检查、食品安全、卫
生安全等各项检查，确保每个环节严格符合标准。
青岛东来顺总经理高连军时刻关注会议接待的各
方面动态，并及时调整部署，每天早晚两次逐一落
实，力争做好每一个细节。会议结束后，青岛东来
顺得到了会议接待组和各方来宾的一致好评。

东来顺青岛六家门店完成
上合峰会宴会接待工作

本报讯 近日，由市商务委主办，北京烹饪协
会、金源新燕莎Mall与美团网联合承办的第六届
北京端午美食文化节启动。本届活动为期 18
天，以线上全行业推介、线下品牌企业展卖为突
出特点。

据北京烹饪协会会长云程介绍，本届端午美食
文化节与美团网深度合作，推出“粽香四溢端午文
化展示”主题宣传板块，为全行业造势。6月5-18
日，共有100余家品牌企业、上千家门店参与。通过
美团App、微信服务号、文化节资源页面等多渠道向
消费者发放福利，进行活动引流。

线下则与金源新燕莎Mall强强联合，对北京餐
饮十大品牌获奖企业进行集中推广，开展为期18
天的主场展售活动。东来顺、南来顺、紫光园、锦
芳小吃、徽商故里、永和大王、便宜坊、金鼎轩、西
部马华等众多京城品牌餐饮企业，带来了香粽、春
茶等各色美食，营造出浓郁的端午节氛围。开幕
式上还组织了一场别开生面的包粽子比赛，现场
观众踊跃报名，跟烹饪大师学包粽子，亲身体验传
统文化。

第六届北京端午美食
文化节举行

食尚北京
首都食品安全
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□ 李国梁 冯文亮

步入北京的前门大街，古色
古香的建筑以及鳞次栉比的老
字号，仿佛让人一下子回到了几
百年前的时空，在历史的隧道思
绪被无限度拉长。

坐落在前门粮食店街3号
的六必居门庭若市，顾客盈门，
以其美味的酱菜，穿越时空，绵
延古今，演绎和诉说着“民以食
为天”的人间不变之大道。

百年老店焕发新生命

相关史料考证，六必居始创
于1436年，距今已有了长达582
年的厚重历史，是京城家喻户晓

的老字号。店堂里悬挂的“六必
居”金字大匾，相传出自明朝宰
相严嵩之手，虽数遭劫难仍保存
完好，现已成为稀世珍品，在岁
月的长河里熠熠生辉。

据该店负责人李超介绍，六
必居品牌源远流长，早已深入民
心。为此，公司历时两年翻修老
店，并在2016年的9月份再次开
门迎客，没有想到的是顾客比以
前更多了，取得了非常好的效
果。平时日销售额在4至6万元
之间，而到旺季时日营业额一般
都在十几万元，年均销售额在
2400多万元。

“现在汇集了六必居品牌全
系列优质酱菜、酱类和调味产品，
还特别恢复了以‘甜酱黑菜’为代

表的多个经典传统酱菜品种，并
提供数款旅游包装礼盒产品，而
六必居公司旗下‘金狮’‘龙门’等
老字号品牌产品也已入驻。其
中，爆款是以老百姓经常食用的
‘麻仁金丝’‘八宝菜’‘酱黄瓜’等
最为热销，日销售约在500斤左
右，深受大众的喜爱。”李超说。

恪守祖训 “酱”心传承

在新时代，六必居如何做强
做大，传承创新，更好地顺应市场
之变化？这是摆在管理层面前一
道迫切需要解决的难题。作为北
京二商集团有限公司出资设立的
国有独资企业，北京六必居食品有
限公司凭借着企业规模、生产设施

设备、技术水平、研发能力、营销网
络在全国同行业中的领先地位，首
先以酱腌菜、酱类、酱油、食醋及调
味品为核心；其次以“六必居”品牌
为龙头，以“天源酱园”“桂馨斋”
“金狮”“龙门”品牌为依托，不断进
行产品更新升级和工艺改造，加大
资金投入进行生产设施更新换代，
使生产的机械化自动化水平不断
攀升，取得了较强的社会影响力和
市场竞争力，在国内、国际华人群
体享有很高的知名度。

六必居食品公司总经理武
保华表示，面对多次激烈的市场
竞争，公司潜心谋划、苦练内功、
强化内部管控，不断提升管理水
平，先后通过了GB/T19001质量
管理体系、GB/T22000食品安全

管理体系认证，使产品质量和食
品安全保障进一步得到了提
升。公司始终坚持“质量第一、
安全第一、顾客至上、诚信服务、
遵守法规、持续发展”的经营方
针，秉承“黍稻必齐、曲蘖必实、
湛炽必洁、水泉必香、陶瓷必良、
火候必得”的“六必”祖训，坚持
“点滴之间卓越无限”的企业精
神，以“提升民生品质 引领健
康生活”为企业使命，为消费者
提供放心、安全、健康的食品为
己任，不断开拓进取，努力拼搏。

目前，由六必居投建的中国
酱菜博物馆正在紧锣密鼓的施工
当中，预计今年年底开门迎客，届
时将于百年六必居相映成辉，再次
丰富“民以食为天”的深刻内涵。

本报讯 阮思喻 记者刘延正
6月8日，嘉和一品在京举行“唤醒
北京的早晨 星级自助早餐上市发
布会”，推出全新“星级”自助早餐服
务，将自助早餐的模式从高端酒店
引入大众门店。

嘉和一品董事长刘京京在接受
本报记者采访时表示，嘉和一品此次
推出面对百姓的15元畅享星级自助
营养早餐，共有30多种经营养师甄
选的精选产品，不仅有传统的精品
粥、杂粮、老北京小吃“糊塌子”，而且
还有西式的烤面包片、时令水果。消
费者可以任性吃，不用排队，保证消
费者能够吃到健康丰富的早餐。

“星级”营养早餐走入首都百姓
生活

中国疾控中心营养食品安全所
研究员付萍，中国烹饪协会副会长
汤庆顺，北京烹饪协会常务副会长
李敏和其他来自中国烹饪协会、北
京市餐饮行业协会的代表，以及媒
体记者和消费者代表都参与了当天
的发布会活动。

中国烹饪协会副会长汤庆顺高
度评价嘉和一品的做法，他表示，嘉
和一品不忘初心，坚持初心，坚持为
北京市民服务，以亲人般的关怀服务
于广大消费者，此次推出的自助早
餐，品类丰富、营养均衡，兼顾老年人
和年轻人饮食需求，值得肯定。

“自6月起，嘉和一品将星级酒店
式早餐引入大众门店，这里拥有最健
康、最营养、最受欢迎的自助早餐，15
元每位畅享30多种美食，通过微信点
餐立享当餐赠送6元代金券，代金券
也可全天任何时段堂食使用。同时
来门店享用早餐的顾客，1.2米以下儿
童及65岁以上的老人均可享受半
价，”嘉和一品负责人介绍道，“每日餐
品均由嘉和一品大厨甄选，提供30余
种早餐美食，每一天都可以尝试不同

的营养组合，福利满满，希望为食客
们带来一天幸福的开始。”

据介绍，嘉和一品精选食材，精
心配比，针对不同消费者的万千种需
求下足“内功”。为了满足年轻一族
注重减脂健身的需求，特别是职场女
性的饮食需要，早餐准备了玉米、红
薯、山药、南瓜等粗粮。新的一天，从
早餐开始获取自然活力。

服务优质便捷 破解市民饮食
“痛点”

现代都市生活节奏快，压力大，许
多市民窘于工作需要，往往难以腾出
充裕时间享受早餐，而早餐的缺失，也
为人体埋下隐患。此次嘉和一品推出
的自助早餐，提出“15元任性吃”口号，
消费者再也不用耗时耗力排队、取餐、
结账，自助自享，方便快捷。

对此，刘京京表示，嘉和一品在
2004年创立之初就以“营养、健康”
为准则。2008年推出自选早餐，经
过十年的发展积累了丰富的经验，
目前，消费者反映吃早餐存在时间
紧、种类少、不方便等问题。此次推
出的“星级自助营养早餐”就针对消
费痛点，满足消费者的不同需求。

据嘉和一品负责人介绍，嘉和
一品始终坚信品质始于专注，精选

当季新鲜寒地绿色原料稻米，严格
限定种植周期及工序，凉水淘净，减
少营养流失，使用pH7.66 弱碱性
水熬制，营养精华与自然原香，圆
润、淡雅、营养均衡，助益蛋白质与
矿物微量元素的均衡吸收。

为首都人民的美好生活增光
添彩

中国疾控中心营养食品安全所
研究员付萍向记者介绍称，早餐的
重要性常常被忽视，事实上，营养的
早餐可以为我们带来活力满满的一
天，对于早餐而言，最重要的是饮食
的多样性和均衡性，餐品丰富多样
的自助早餐恰好可以满足。

嘉和一品此次推出的早餐含老北
京小吃“糊塌子”、蛋炒饭等传统中式
早餐，也有豆浆油条等“经典国民早
餐”。此外，嘉和一品同时推出了DIY
手烤面包等创意西餐。

“为让所有顾客在嘉和一品享受
更好的用餐体验，可通过‘嘉和一品粥
点餐厅’公众号和嘉和一品官微留言，
告诉我们您的需求，如产品，服务等
等，我们会积极采纳您的宝贵建议并
及时作出改进和调整，提升消费体验，
满足消费需求，共同把品质、健康的早
餐传递给大家。”刘京京介绍道。

嘉和一品董事长刘京京：

让“星级自助营养早餐”走入首都百姓生活

百年老号“酱”心传承

前门百年老店六必居年营业额达千万元

嘉和一品董事长刘京京


