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本报讯 冯文亮 记者李国梁 5月28
日，第五届中国（北京）国际服务贸易交易
会（以下简称“京交会”）在国家会议中心
隆重开幕。本届京交会是在贯彻党的十
九大精神开局之年，我国改革开放40周
年，推动形成全面开放新格局背景下举办
的一次国际服务贸易盛会，将围绕推动服
务业和服务贸易“开放、创新、融合”发展
这一主题，举办5万平方米展览展示，130
场论坛会议及洽谈交易活动，来自120个
国家和地区参会参展。

作为本届京交会的重要活动之一，
2018中国餐饮高端峰会于5月30日同期
举行，峰会围绕中国餐饮行业“新时代、新
餐饮、新发展”主题，从餐饮行业的高质量
发展、模式创新、国际化等视角，探寻新时
代背景下中国餐饮业的新发展。峰会由
北京市商务委员会和中国烹饪协会主办，
北京烹饪协会和北京商报社承办。同时，
得到天津市和河北省商务主管部门，以及
北京市环保局、旅游委、文化局、食药监
局、统计局、市侨办和相关行业协会的大
力支持。邀请了政府相关部门和行业协
会领导、业内知名专家、国内龙头餐饮企
业掌门人共同参加。

政府支持 共赢未来

北京市商务委员会副主任孙尧在致
辞中指出，民以食为天。作为第三产业的
重要行业之一，餐饮业一直与百姓生活息
息相关，发展至今，已不仅仅是简单的解
决温饱、满足生计之需，更承担着传承中
华文化、助力经济发展等重任。特别是改

革开放40年来，中国餐饮业在行业规模、
管理水平等方面发生了深刻变化，呈现出
产业规模稳步扩大、市场结构不断优化，
经营品类更加齐全、特色品牌日趋丰富、
行业管理更加规范、服务品质明显提升的
良好发展态势，餐饮业已成为国民经济中
一个不可或缺的基础性产业，对促消费、
稳增长、惠民生做出了重要贡献。

他认为，当前餐饮消费正向多样化、
特色化升级，大众餐饮成为行业整体向好
的动力源。新的经营模式不断涌现，基于
互联网和大数据运用的创新，成为行业发
展强劲驱动力。餐饮与文化、旅游、科技、
商业等业态结合更加紧密。跨界融合进
一步推进行业融合发展，餐饮品牌建设不
断加强，一大批特色突出、管理规范、效益
良好的餐饮品牌不但受到国内消费者的
认可也成为文化的重要载体和渠道。

他介绍，峰会以“新时代、新餐饮、
新发展”为主题，旨在通过主题演讲、高
端对话等形式，搭建平台，交流经验，分
享智慧，碰撞火花，共同探讨新时代背景
下餐饮业发展的新课题，进一步推动全
国餐饮业整体水平的提升。期待与会人
员能够集思广益，畅所欲言，为推动餐饮
业更好地发展建言献策，在京交会的广
阔平台上，凝聚共识，发掘商机，推动互
利共赢发展。

餐饮业必须高质量发展

在国家“一带一路”战略引领下，越来
越多餐饮企业，加快走出去的步伐，有力提
升了中餐在全球的认知度。商务部原副部

长房爱卿做了《餐饮业只有高质量发展才
能更好地走向世界》的主题演讲。他表示，
餐饮业是我国最早走向世界的行业之一，
但外国朋友的共识是，外国的中餐不如在
中国吃到的好吃。如何高质量发展餐饮业
需要思考。他指出，餐饮业高质量发展，可
以用四个指标来衡量：结构优化、质量优
良、环境优雅、价格优惠。结构优化包括高
中低端的结构，包括各种菜系的结构，包括
不同区域间的结构，这也是供给侧改革的
内容。质量优良，包括安全、营养、健康、品
质、平衡、服务等方面的内容。环境优雅，
包括自然环境和竞争环境。自然环境要做
到卫生、舒适、雅致、协调，让人心里感到舒
服舒畅温馨。竞争环境就是要创造公正、
公平、公开的环境，做到优胜劣汰，合理配
置资源。价格优惠，并不意味着低档，要价
格公正合理，使消费者感到物有所值。他
强调，餐饮业高质量发展潜力巨大。人民收
入水平提高，经济活动的快速增长，为餐饮
业高质量发展提供了新的需求和动力。对
外开放不断扩大，为餐饮业高质量发展提供
了广阔的空间。餐饮业高质量发展的路径，
餐饮质量是核心，餐饮标准化是基础，餐饮
连锁经营是手段，餐饮线上线下融合是方
向。要鼓励推动餐饮业创新，支撑创新的两
个因素：一是颠覆，二是跨界。只有这样做，
我们才能由餐饮大国迈向餐饮强国，才能更
好地走向世界。

中国餐饮业营收逾4万亿

中国烹饪协会会长姜俊贤在峰会上
发布了《中国餐饮产业发展报告2018》。
他介绍，中国改革开放40周年来，中国餐
饮在行业规模、企业水平、社会影响和经
济拉动作用方面，都实现了跨越性发展。
中国餐饮行业从改革开放初期的54.8亿
元跨入4万亿时代，增幅超过700倍。经
营网点数量增长了39倍，从业人数增长
了近30倍。

对于过去一年餐饮业的整体情况，姜
俊贤表示，全国餐饮业在2017年继续保
持回暖向好局面，餐饮收入总规模占社会
消费品零售总额10.7%，拉动消费增长
1.2%。特别是在线外卖、中央厨房、餐饮
新零售等新理念、新趋势层出不穷，中国
餐饮行业正迎来新的发展局面。

两岸三地127家餐厅入选
全球餐厅榜单

世界中餐业联合会监事会主席武力

在峰会上重点介绍LALISTE榜单，该榜
单由法国外交部支持、法国旅游发展署主
席菲利普?福尔亲自主持，是世界1000家
最杰出餐厅的排行榜评选，自2015年创
立以来，每年发布一次。通过综合550多
个专业美食类数据库的算法，参考已有的
世界知名美食指南及相关数据源，旨在推
出国际美食精选排行，以供全球美食爱好
者参考。世界中餐业联合会作为此项评
选的中国事务唯一战略合作伙伴，武力介
绍说，2018年评选的全球最杰出1000家
餐厅中，两岸三地共127家餐厅上榜，位
居排名榜第二，成为近三年餐厅上榜数量
上升最多的国家，其中38家北京餐饮企
业上榜，上榜数量居两岸三地榜首。

企业自强 中餐扬帆出海

据了解，近年来，全聚德、东来顺、眉
州东坡、花家怡园、黄记煌、大董等企业相
继开启了海外之路，部分其他餐饮品牌企
业也开始探索走出国门的方法。北京大
董餐饮投资有限公司董事长董振祥与大
家一起分享了《中餐国际化的探索与思
考》，据了解大董美国店选址纽约，目前经
营顺利，董振祥从中餐在国外发展的投
资、定位、选址、装修、营销、人力、品控等
多个方面介绍了自己的心得体会，为业界
提供了真实、真切的经验分享。

开启未来 探索餐饮新模式

在“互联网+”、大数据、云计算、新零
售的时代背景下，一场变革和创新正在兴
起，餐饮企业如何在供给侧发力，不断满
足广大消费者在“舌尖上”日益增长的美
好生活需要是所有餐饮人面临的新课题。

峰会期间北京大学光华管理学院副
院长李其带来了《餐饮行业新时代》的主
题演讲，从餐饮市场新特点、百姓餐饮消
费新需求、企业发展新方向等阐述餐饮业
面临的时代机遇，给与会代表以启发。

在峰会圆桌论坛阶段，北京烹饪协
会会长云程、眉州东坡董事长王刚、花
家怡园董事长花雷、嘉和一品董事长刘
京京、旺顺阁总裁张雅青、京东7FRESH
副总裁连志军、上海钊越企业管理咨询
中心总经理王建业等嘉宾，分别从行业
发展趋势、企业管理、品质管控、新业态
新零售等多个角度进行了充分的交流
和互动。

北京市商务委员会副主任孙尧致辞 中国烹饪协会会长姜俊贤讲话

左起依次为：大会主持人、北京烹饪协会会长云程、眉州东坡董事长王刚、
花家怡园董事长花雷、嘉和一品董事长刘京京、旺顺阁总裁张雅青、京东
7FRESH副总裁连志军、上海钊越企业管理咨询中心总经理王建业

商务部原副部长房爱卿发表主题演讲 世界中餐业联合会监事会主席武力讲话

赋能新餐饮 共谋新发展


