
视 点
首都食品安全
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原生态火锅、宫廷菜肴、轻
奢主义自助，田间地头的农家小
吃、小巷深处的私房美食，上网
下单外卖、厨师上门做席……近
年来，从吃的内容到吃的方式，
越来越个性化、多元化的餐饮服
务选择让消费者实实在在感受
到生活的巨大变化。随着餐饮
业消费规模迅速增长，老百姓在
吃得好的同时，对吃得放心、吃
得健康愈加关注。

更安全
从农田到餐桌步步设防

从“网络外卖”到“放心肉
菜”，随着国民消费理念日益升
级，消费者对美食的要求不断提
高，而最为重要的无疑是吃得安
全、吃得放心，食品产业中的每
一个环节，也成为人们关注的焦
点。

实施餐饮质量安全提升工
程、让“寻找笑脸就餐”成为消费
时尚、用“明厨亮灶”把食品安全

“亮”出来……近年来，食品药品
监管部门严把从农田到餐桌的每
一道防线，对违法违规行为零容
忍、出快手、下重拳，为消费者“舌
尖上的安全”把好关、守好门。

中国烹饪协会统计数据显
示，2016年全国餐饮收入3.58万

亿元，其中网络订餐市场规模达
3579亿元，占比约10％。大数据
分析研究机构易观日前发布的
报告显示，今年二季度我国互联
网餐饮外卖市场整体交易规模
达 459.5亿元，同比增幅高达
81.8％。

近年来，消费者明显感受到
身边的“明厨亮灶”越来越多。
数据显示，截至2016年底，全国
各地已实施“明厨亮灶”的餐饮
服务单位达90.26万户，较2015
年同期增长115％，占持证餐饮
服务单位总数的27.52％。

科信食品与营养信息交流
中心副主任钟凯表示，在监管过
程中，并不是每个餐馆每分每秒
都要有监管人员盯着，但无数消
费者随时可能变身监管者，参与
食安社会共治，这就是“明厨亮
灶”“透明食安”的魅力所在。

扫条码、查产地、看日期
……在山西太原的52家美特好
超市里，“潜伏”着60多台食品安
全追溯查询机，让前来购物的消
费者直赞“买得安全又放心”。

山西省食药监局食品流通
处处长黄登宇就此表示，该系统
投入使用后，不仅可以简化繁琐
的票据留存管理，还可实现“从
农田到餐桌”“从工厂到餐桌”的
质量管理动态管控，为舌尖安全

保驾护航。

更健康
从科普到辟谣告别焦虑

从郊区农场直送的新鲜果
蔬、鸡蛋到“私人定制”稻田产的
大米，吃绿色农产品已成为吉林
省长春市“白领”张云龙全家的
生活方式，“虽然价格比市场贵
上不少，但身边越来越多的朋友
选择购买绿色农产品。”

不可否认，消费者越来越注
重饮食健康，然而，与此同时，一
些“伪科学”的食品谣言也甚嚣
尘上。“粉丝可燃烧含荧光剂”“肉
松面包是棉花做的”……打开手
机，一些食品谣言“刷屏”朋友圈，
引发很多人“舌尖上的焦虑”。国
家食药监总局新闻宣传司司长颜
江瑛就此指出，打击食品安全谣
言，要让科学知识跑在谣言前面，
同时也要加大对食品谣言制造
者、传播者的惩处力度。

在今年的全国食品安全宣
传周活动中，各地食药监管部门
举行了一系列科普宣传活动，帮
助公众变身“食安达人”。武汉
市食药监局在活动场馆里竖起
一个身穿制服的卡通形象，这是
武汉在2012年推出的食品药品
安全知识科普宣传代言人“康康

姐”，目前已在武汉建立起监管
部门、研究机构、院校、企业、媒
体、公众等社会各方共同参与的
科普宣传模式和机制。“辣条是
不是垃圾食品？”“豆制品会增加
乳腺癌风险？”这些问题“康康
姐”都会通过多种渠道给出答
案。

对于“舌尖谣言”，食药监总
局已基本做到在24小时内对谣
言进行批驳打击。据颜江瑛介
绍，食药监总局加大舆情监测力
度，发现食品谣言及时辟谣。她
表示，通过舆情监测和后续分析
研判，食药监总局已及时发现并
处置了“塑料紫菜”“可燃粉丝”
等食品安全谣言。

更智能
从线下到线上引进“黑科技”

餐厅里人来人往，却难见服
务员；在餐桌上方挥动手势就能
点餐，吃完后可以直接走人，就
像在吃“霸王餐”，其实，出门的
时候食客的手机已经自动完成
扣款。这就是近日举行的“2017
杭州?云栖大会”上人气极高的

“未来智能餐厅”。
进入餐厅，记者用支付宝扫

码并进行授权，完成了自动识别
身份。落座后，只需要轻击桌面

或者挥动手势，就可以触发智能
点餐界面自助点餐。系统还可
以根据顾客的历史消费记录进
行菜品推荐。

“‘未来智能餐厅’的创新点
不仅在于用餐体验的增强，更是
对支付流程的升级：到店确认身
份后，就可以把手机收起来，吃
完直接离开。”蚂蚁金服相关负
责人说，整个付款流程大幅缩
短，这是未来线下支付的一次重
大改变。对于店家来说，也有利
于引流以及降低人力成本。

不仅是在传统的餐饮行业，
类似的“黑科技”还能让网络外
卖也变得更加便捷。

“天猫精灵，给我点一份小
龙虾外卖。”一位体验者站在云
栖大会阿里科技体验区，向智能
机器人“天猫精灵”发出了指
令。随后“天猫精灵”回复：“最
近大家都在点麻辣小龙虾，优惠
价格152元，外卖送到您常用的
地址。”

体验者随后查询手机订单
平台，看到其绑定的账号已经在
淘宝外卖上为他购买了一份外
卖。

可以预见的是，随着互联
网、云计算、大数据技术的飞速
发展，科技创新将颠覆我们对未
来“吃”的想象。 （综合报道）

安全 健康 智能 餐饮消费大升级

北京餐饮全过程将可视化
老话说“民以食为天”，“酒

香不怕巷子深”，那遍布大街小
巷的餐厅飘散出的香味儿令人
垂涎欲滴。但如今光菜品味道
可口已经远远不够，食材安全健
康、就餐环境洁净才是吸引消费
者的硬道理。为此，今年北京市
推进“阳光餐饮”工程，将餐饮全
过程可视化，让顾客吃得更放
心。此外，北京市正在创建食品
安全示范城市，通过食材生产、
流通全程可追溯，对农残、兽残
执行更高标准等多项举措力保
市民“菜篮子”安全，让首善之区
率先践行十九大报告中提到的

“实施食品安全战略，让人民吃
得放心”。

全景素描

食材生产流通全程可追溯
市民从市场购买食材，食材

的安全至关重要，为此北京市从
食品生产、流通等多个环节进行
监管，实现顺向可追、逆向可溯、
横向可控的追溯要求。此外，北
京市正在创建放心肉菜超市，要
求示范超市在食品采购时严格
开展自检，积极推行订单农业、
农超对接、厂超挂钩等采购模
式，使蔬菜来自规模种植基地，
生鲜肉来自合法屠宰企业，实现
源头规范、过程可控。

北京市食药监局食品市场
监管处处长李江介绍，集中交易
市场是本市食用农产品的主要
集散渠道，约占市场消费供应量

的85%，因此北京市出台“场厂挂
钩”“场地挂钩”制度，优先选择
资质健全、规模较大、管理规范、
信誉良好的生产企业、种植养殖
基地产品供应北京市场，将过去
小、散、乱的供应企业清理退
市。特别是对牛羊肉供应企业
采取市场准入制度，通过严格准
入标准，倒逼屠宰企业与活畜养
殖基地和农户签订食品安全保
障协议，从养殖环节遏制瘦肉精
的非法添加。对淡水活鱼采取
入场检验制度，通过入场检测对
存在非法添加孔雀石绿的养殖
地直接采取退市措施。

李江举例说，顺义区石门市
场建起了北京市第一个淡水鱼专
项快检站，做到“每车必检，每种
必检；一条鱼有问题，整车鱼都退
回”。检测站设立不到两个月，已
拦截运载问题淡水鱼的车辆52
辆，涉及问题淡水鱼80余吨。

农残兽残检验执行更高标准
针对农残、兽残检验的问

题，北京市食药监局食品流通监
管处处长纪晔介绍说，“放心肉
菜示范超市”要严格执行食品安
全国家标准，主动借鉴国外先进
的食用农产品采购、销售和质量
安全检验检测标准和规范，按照
承诺的标准对相关食用农产品
的质量进行管理，加强自检，检
测结果要进行公示。对不符合
质量安全标准的肉菜等食用农
产品要停止销售并予以销毁。

纪晔表示，各区均采取了建

立企业自检室和发挥社区监测
点作用两条主线并行的方式，不
断完善超市自检室，针对农残、
兽残等高风险项目由企业自行
采购快速检测试剂盒，农残、兽
残已经成为超市必检的项目。
同时，通过社区监测点发放的快
检设备为市民提供快检服务，有
效发现和屏蔽农残、兽残等问
题。怀柔、房山区加强监督抽检
力度，按照更高的标准对农残、
兽残进行检验，对重点单位抽检
的畜禽肉、水产品、韭菜等重点
品类蔬菜检测项目扩展到10余
项；石景山区要求超市每周开展
一次农残快速检测，每次不得少
于5种样品，检测事项和结果需
要在超市的公示栏中公示。

大型商超与农产品基地产
销衔接

针对北京市在放心肉菜的
采购、供应机制方面的具体保障
措施，纪晔介绍说，全市各区均
要求示范超市要建立食用农产
品供应商台账，“要如实记录供
应商种养基地、种养企业、销售
者等供货者名称，农产品品种、
产地等信息，做到来源可查。”同
时，本市进一步打通京津冀牛羊
肉、水产品供应渠道，建立大型
农产品批发市场、连锁超市与河
北、天津牛羊肉屠宰加工企业、
水产养殖基地直挂关系，有效地
解决了北京市重点食用农产品
的安全供应问题。

昌平、石景山、延庆等区在

大型连锁商超试行对水产品、猪
肉、牛羊肉、熟食、豆制品等供应
企业实行目录制管理，引导大型
连锁商超与津冀优质食用农产
品基地建立产销衔接机制。密
云区充分发挥企业食品安全管
理人员作用，对进入“放心肉菜
示范超市”的肉菜等重点食品开
展质量安全全程跟踪。海淀区
超市发总部采用“基地直采+农
超对接”模式，超市的物流车从
农村专业合作社的田间地头进
菜，直接运到超市生鲜配送中
心，进行净菜处理后，再上架到
市民手中，不仅保证了放心肉菜
的新鲜度，更让百姓买到更物美
价廉的放心肉菜。

前景展望

年底前“阳光餐饮”力争达
到2万家

北京市食药监局餐饮服务
监管处负责人段志永介绍，“阳
光餐饮”工程是北京市2017年的
重要民生实事项目之一，于今年
5月启动。“阳光餐饮”工程建设
计划分3年完成，其中2017年完
成500家中小学校、托幼机构、养
老机构食堂和3000家餐饮企业；
2018年完成70%以上餐饮服务
单位；2019年本市各类餐饮服务
单位基本覆盖。截至2017年9
月20日，本市7.5万家餐饮服务
单位中已有约1.4万家完成“阳
光餐饮”工程建设，提前超额完
成全年目标。争取2017年底前，

全市餐饮服务单位完成“阳光餐
饮”工程建设达到2万家。

段志永介绍，下一步全市将
在原有实施方案基础上，鼓励有
条件的餐饮服务企业积极开展

“阳光餐饮”工程建设，确保提前
全面实现3年建设目标。鼓励有
条件的街区开展“阳光餐饮”示
范街区建设，扩大“阳光餐饮”覆
盖区域、扩大影响面、提高公众
认知度，带动区域内餐饮服务单
位的食品安全水平不断提高。

北京市还将建设、完善餐饮
业公众评价系统“阳光餐饮
APP”，引导消费者、网络订餐平
台、行业协会、第三方评价机构
等积极参与对餐饮服务单位食
品安全状况的评价。段志永介
绍，“阳光餐饮APP”目前已经基
本建成，正在开展数据对接、调
试，处于试运行阶段。记者获
悉，目前海淀区已经推出了“海
淀阳光餐饮APP”，市民通过这
款手机APP即使不在餐厅就餐
也能实时查看到餐厅的后厨情
况。目前海淀区已经有3185家
餐厅在APP上线。本市即将推
出的覆盖全市的“阳光餐饮
APP”也将具有以上功能。

段志永表示，未来全市餐饮
服务单位将全面实现食品加工
过程可视化。进一步推进“明厨
亮灶”，使食品加工重要环节和
关键部位全面覆盖、动态可视，
供消费者实时查看，对餐饮服务
食品制作加工全过程进行监
督。 （北京晨报）


