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近日，苏州阳澄湖大闸蟹行
业协会有关负责人表示，受雨水
和天气影响，今年阳澄湖大闸蟹
生长较去年又有所延迟，眼下还
有一批大闸蟹正在进行今年最
后一次脱壳。虽然开捕日定在9
月23日，但大批成熟上市应该
是在国庆节之后。预计，今年阳
澄湖大闸蟹价格大约上涨20%，
三两母、四两公的出水价约在
200元以上。

权威说法

螃蟹会“晚熟”半月
价格要比去年涨20%

近日，记者采访了苏州阳澄湖
大闸蟹行业协会副会长周雪龙。

据周雪龙介绍，今年7月份
之前，苏州雨水多、气温低、水位
高，阳澄湖里的水草生长受到很
大影响，对以水草为食的阳澄湖
大闸蟹也产生了较大的不利影
响。到了盛夏，苏州又出现连续
高温，也同样影响了阳澄湖大闸
蟹的生长。各种因素累加起来，
所以今年阳澄湖大闸蟹，不仅比
去年晚成熟了半个月左右，而且
规格也小于去年。不过，周雪龙
预计，今年阳澄湖大闸蟹的产量
会比去年有所提高，增长幅度大
约在5%。

周雪龙预计，和去年相比，
今年阳澄湖大闸蟹的价格可能
会有20%的增长。其中，三两母
和四两公的每斤出水价，应该会
在200元以上。二两半母、三两
半公的每斤出水价，大约是130
元。由于今年大规格蟹产量持
续低迷，所以尚无法给出具体的
市场预估价，“只能是随行就市，
一价一议了。”

少量捕捞招待亲朋
流入市场微乎其微

虽然今年阳澄湖大闸蟹已
经定于9月23日正式开捕，但正
式大量成熟上市要在国庆节之
后。目前来看，今年阳澄湖大闸
蟹品质最好的时期，应该是在10

月中旬之后。注重口碑的蟹农
一般也是会选择在10月中旬之
后，才将阳澄湖大闸蟹捕捞上
市。

周雪龙表示，“今年中秋节
前，确实有一些阳澄湖大闸蟹捕
捞上市，但量不大。”有知情人透
露道，“现在母蟹已经开始有点
膏肓了，但这些膏肓还不成块，
味道并不怎么好。尝鲜可以，但
不算美味。”

这位知情人还表示，中秋前
确实有部分蟹农进行了少量捕
捞。但主要是为了招待客人和
朋友，或者答谢老顾客，“都是一
些零星的捕捞，量很少，流到市
场上销售的阳澄湖大闸蟹更是
微乎其微了。”

这是怎么回事？

蟹摊遍地开花
号称“绝对正宗”

记者近日前往阳澄湖附近
采访，发现阳澄湖周围的路边，
售卖大闸蟹的摊位一个接一个。

在阳澄湖美人腿上，形成了
一个自发形成的大闸蟹集市，一
溜排摆了二三十个摊位。一位摊
主告诉记者，他们很多都是在中
秋节前两天刚摆出来的，就是为
了在节前赶一波市场售卖高峰。

这位摊主表示，今年的价格
和去年同期相比略有提高，比如
三两公蟹，去年是20元一只，今
年已经涨到25元。“当然了，如

果诚心要买的话，
最低价格可以还
到20元一只。现
在母蟹还没长好，
我们现在主要在
卖公蟹。”

当记者询问
是不是正宗阳澄
湖大闸蟹时，对方
连声表示“绝对正
宗”。“你是送人还
是自己吃？如果
是自己吃，就不用
防伪扣了。如果
送人，我那边可以

提供阳澄湖大闸蟹的防伪扣和
包装盒。不过，防伪扣是去年剩
下来的，上面的咨询电话已经打
不通，但可以上网查询，绝对货
真价实。”

事实真相

部分蟹刚脱壳
怎会捞出来卖？

“现在外面在卖的那些阳澄
湖大闸蟹，基本上能肯定都是假
的。”在采访中，一位知情人告诉
记者。

这位知情人的说法和周雪
龙说的一样，由于今年天气不
好，阳澄湖大闸蟹长势比往年晚
了近半个月。8月底，陆陆续续
才有螃蟹脱最后一次壳，大部分
阳澄湖大闸蟹最后一次脱壳是
在9月初。眼下，还有最后一批
阳澄湖大闸蟹在脱壳。

这位知情人表示，这些刚脱
壳的大闸蟹，身体非常娇嫩。如
果打捞出来卖，很容易造成受伤
和死亡。蟹农不可能为了这点
利益和市场，去冒险将围网里的
阳澄湖大闸蟹捞出来卖。更何
况，眼下大部分阳澄湖大闸蟹还
处于长个子的生长期，打捞太早
就意味着产量的损失，等于是杀
鸡取卵。

据该知情人介绍，冒牌
的阳澄湖大闸蟹，主要来自
泰州兴化、南京高淳以及湖
北等地。

有此一说

有阳澄湖大闸蟹证书？
花钱就能买到

近日，媒体在北京市场上暗
访时，一家店铺的工作人员称，
他们出售的阳澄湖大闸蟹，只要
60元一斤，保证正品，“我们是专
门做阳澄湖大闸蟹的，主要是零
售还有就是卖给一些小的超市，
也可以走快递。”

据这名工作人员透露，他们
家店还有阳澄湖大闸蟹的证书，
“这个证书是为零售商家和饭店
办的，饭店的比较容易办，花钱
就能买到，我们家就是。”店主解
释称，购买证书戴上阳澄湖的名
字后，螃蟹能卖出更高的价格，
“本来像我这个十几块一只的螃
蟹，说阳澄湖的，立马可以卖到
50多一只。”

店家防伪扣
真能扫出出产公司

螃蟹多数不正宗，这个自然
好理解，但阳澄湖边的摊贩提到
可以提供防伪扣，着实让人有些
心惊。因为周雪龙明确告诉记
者，阳澄湖大闸蟹防伪扣每年都
会进行更新换代，“今年新的防
伪扣还处于保密中，等9月23日
正式开捕那天才会对外公布。”

近日，媒体在北京市场暗
访，有店家自称螃蟹均来自江
苏。记者购买了10只25元一只
的“阳澄湖大闸蟹”，店主两分钟
后带回来一个写有“阳澄湖大闸
蟹”字样的礼盒，两名员工熟练
地将螃蟹捆绑，并将每一只套上
“防伪蟹扣”。记者通过微信扫
描防伪蟹扣二维码，显示为“北
京槐荫豪杰商贸有限公司溯源
系统”，产品名为“三湖岛牌阳澄
湖大闸蟹”。

苏州阳澄湖大闸蟹地理标
识产品保护管理委员会办公室
工作人员吴刚表示，现在有很多
阳澄湖大闸蟹公司和蟹农，也会
推出自己的防伪扣。“挂我们苏州
阳澄湖大闸蟹地理标识产品保

护管理委员会办公室推出的防
伪扣，那我们就认定，它们肯定是
阳澄湖大闸蟹。如果不是，那就
很难说了，至少可以说不规范。”

事实真相

防伪蟹扣网上卖0.15元/个

每年在阳澄湖大闸蟹面市
的月份里，“假蟹”总是一个绕不
开的话题。此前有统计称，单是
某电商网站上出售的所谓“阳澄
湖大闸蟹”，比整个阳澄湖产区
的年产量还要高。

据新京报报道，自从苏州有
关方面提出用防伪蟹扣防止造
假以来，阳澄湖大闸蟹混乱的局
面得到一定控制。但现实却催
生出新的造假链条。

在淘宝网上，记者搜索“螃
蟹防伪蟹扣”，有数十家网店在
出售阳澄湖大闸蟹防伪蟹扣，这
些防伪蟹扣每个批发价只要
0.15元左右。

北京当地一名商家称，假的
防伪蟹扣0.3或0.5元，真的防伪
蟹扣2到3元，想要的话，找专门
的厂子生产就行。随后，记者联
系了多名生产螃蟹防伪蟹扣的
厂家，对方均表示可以生产任何
种类的防伪蟹扣，并印有商标。

有此一说

查询举报比例不高
助长造假气焰

据吴刚介绍，他们都会查出
假冒的阳澄湖大闸蟹，“广大消
费者一旦发现有假冒嫌疑，可以
向我们举报和投诉。”

吴刚表示，他们给每只阳澄
湖大闸蟹挂上防伪扣，就是希望
消费者购买后，根据防伪扣上提
供的方式查询，“可统计数据显
示，每年我们接到查询的比例并
不高。”吴刚认为，这其中可能有
很多原因，如可能是现在消费者
维权意识不够，也可能是觉得为
了几只大闸蟹去维权，成本太
高，怕麻烦而放弃了。（光明网）

编者按：中秋节刚过去，但节日期间市场上叫卖阳澄湖大闸蟹的吆喝声没有消失。阳澄湖大闸蟹出产地最
近的公开声明给消费者泼了一桶冷水，大闸蟹还在湖里并没有到开捕时间。这到底是怎么回事？很多商家可以
提供的阳澄湖大闸蟹证书和防伪蟹扣难道都是假的吗？让我们一起来看看媒体记者的调查——

今日开捕 市场上阳澄湖蟹从哪来？

本报讯 王晓梦 据国家食品
药品监管总局网站消息，近期，
国家食品药品监管总局组织抽
检粮食及粮食制品、食用油、油
脂及其制品、蜂产品、饮料等4
类食品445批次样品，抽样检验
项目合格样品443批次，不合格
样品2批次。

总体情况：蜂产品56批次，
不合格样品1批次，占1.8%；食
用油、油脂及其制品117批次，
不合格样品1批次，占0.9%。粮
食及粮食制品 100批次，饮料
172批次，均未检出不合格样品。

不合格产品情况
深圳沃尔玛百货零售有限

公司佛山桂城分店销售的标称
广州市宝生园股份有限公司广
州宝生园蜂产品厂生产的冬蜜
(鸭脚木蜂蜜)，氯霉素检出值为
2.02μg/kg。标准规定为不得检
出。

山西九德实业有限公司销
售的标称山西忠民集团有限公

司生产的忠民花生芝麻调和油，
过氧化值检出值为15meq/kg。
比标准规定的（不超过12meq/
kg）高25%。

对上述抽检中发现的不合
格产品，生产企业所在地山西、
广东等省食品药品监管部门已
责令企业查清产品流向，召回不

合格产品，并分析原因进行整
改；经营单位所在地山西、广东
等省食品药品监管部门已要求
有关单位立即采取下架等措施，
控制风险，并依法予以查处。查
处情况于2016年11月30日前报
国家食品药品监督管理总局并
向社会公布。

国家食品药品监管总局发布2批次食品不合格情况


