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市场调查

■ 市场动态

本报讯 张勇 据农业部监测，9月7
日，全国农产品批发价格指数为212.11，
比前一天下降0.31个点，其中，“菜篮子”
产品批发价格指数为215.33，比前一天下
降0.65个点。

全国农产品批发市场猪肉平均价格
为25.04元/公斤，比前一天下降0.8%；牛
肉53.27元/公斤，比前一天上升0.1%；羊
肉43.93元/公斤，与前一天基本持平；鸡
蛋8.41元/公斤，比前一天上升0.5%；白
条 鸡 14.78元/公 斤 ，比 前 一 天 下 降

1.0%。重点监测的28种蔬菜平均价格为
4.11元/公斤，与前一天持平；重点监测的
7种水果平均价格为5.04元/公斤，比前
一天下降0.4%。

国内鲜活农产品批发市场重点监测
的60个品种中，与前一天相比价格升幅
前五名的是：大白菜、洋白菜、豆角、莴笋
和芹菜，幅度分别为3.1%、3.0%、2.5%、
2.2%和2.0%；价格降幅前五名的是：油
菜、平菇、生菜、花鲢鱼和黄瓜，幅度分别
为4.2%、3.5%、3.1%、2.8%和2.8%。

本报讯 张勇 据岳各庄市场蔬菜
价格监测数据显示，上周市场蔬菜加权
平均价为5.28元/公斤，与前一周同期
相比上涨16%，与上月同期相比上涨
12%，成交量128万公斤，与上周同期相
比下降2.5%。

其中上涨幅度较大的有：菠菜
（28.6%）、菜花（78.6%）、黄瓜（25%）、西
红柿（122%）、结球生菜（38.9%）、韭菜
（11.1%）、苦瓜（87.5%）、绿菜花（60%）、
平 菇（100%）、茄 子（92.3%）、芹 菜
（20%）、青蒜（18.4%）、柿子椒（23%）、西

葫芦（130%）、香菜（14.3%）、小辣椒
（14.3%）、洋白菜（50%）、云架豆（60%）、
茴香（87.5%）、豇豆（66.7%）

岳各庄市场信息中心贾玉霞认为，
现在本应该是大部分蔬菜上市的时候，
却由于前段时间北方地区降雨多且雨
量大，大部分蔬菜受灾，没有成苗，造成
成菜期没有菜，该下来的菜下不来；再
有南方雨期受灾明显，目前许多菜直接
从产地（辽宁、内蒙、河北）拉往外地（广
东、湖南、湖北），导致北方菜的上市量
减少，价格随之上涨。

日前有消息显示，目前有34个国
家和地区明令禁止收寄月饼，包括韩
国、新加坡、泰国、菲律宾等亚洲国家，
以及德国、法国、瑞士等欧洲国家。与
此同时，月饼进口也不能再任性，根据
相关规定，如果进境月饼含有肉类、蛋
类等违禁成分，只能进行退运或销毁处
理。

时下月饼出口进入旺季，但不少欧
美国家针对我国月饼推行技术性贸易
壁垒，月饼出口大受影响。据了解，目
前已有34个国家和地区明令禁止收寄

月饼，其中，新西兰禁止含蛋黄和蜂蜜
馅的月饼邮寄入境；澳大利亚要求收寄
件人地址为私人地址、注明节日礼物，
且馅料中不可有蛋黄成分；美国则需由
收件人预先向美国食品药品管理局申
请准入号码，并将确认号标注在详情单
上，且月饼馅料不能含有蛋黄、肉类成
分；马来西亚、加拿大、英国等国都规定
月饼馅料内不可含有肉类和蛋黄成分，
且加拿大只接受私人互寄的礼品类月
饼邮件；而英国还要求月饼的有效期不
得超过一个月。 （新华网）

■ 部委信息

全国农产品批发价格指数下降0.31个点岳各庄市场：
北方菜的上市量减少 价格上涨

我们喝的进口鲜奶真是巴氏奶吗

北京市9月8日部分蔬菜批发价格行情

巴氏鲜奶由于对储存条件
要求高，保质期短，一直被视为
本土奶业对抗进口品牌的最后
防线。然而，近日国家认监委在
其官网上挂出的通知：《暂停澳
大利亚巴氏杀菌乳企业注册资
格并全面加强后续监管》一文释
放信号：巴氏奶市场已成为国外
奶企的主要目标。调查发现，包
括巴氏奶在内的进口液态奶已
经大举进军中国，但有意思的
是，与本土巴氏奶5～10天的保
质期相比，进口巴氏奶保持期却
在15天以上，最长的45天。特
别是澳洲鲜奶，在该国保质期为
7天，但卖到中国保质期就延长
至21天。

记者调查 进口鲜奶保
质期都比国内产品长

近日，记者在几家大型超市
和一家专卖进口商品的超市发
现，液态奶不仅品种多，而且产
地来源广泛，包括澳洲、德国、英
国、韩国等，各种品牌数量约在
15个左右。与常温奶相比，巴氏
奶的数量确实是少数，如果不算
酸奶的话，有三四个品牌。但在
线上，跨境购或海淘产品的种类
明显丰富很多，尤其是韩国，就
有三四个品牌，十几个品类的产

品在销售。
只有巴氏杀菌的牛奶才能

称为鲜奶，与超高温杀菌的常温
奶相比，巴氏杀菌奶保质期特别
短。记者在市场上看到，香满楼
的鲜奶保质期是10天，燕塘保持
期是8天，风行就只有5天。但
不论是网上还是线下超市销售
的进口鲜奶，保质期都比国内的
长。

目前，韩国进口的鲜奶，主
要有延世、南阳牧场和寿尔牌，
保质期都为15天；澳洲奶有A2、
乔西牧场、保利氏、新南威尔士、
SADA等，保质期21天左右。记
者在一家超市看到一款保利氏
鲜奶，保质期竟然长达45天。

高级乳业分析师宋亮表示，
“巴氏奶在70℃～80℃间杀菌，
一般保持期就只有7天。现在工
艺比较先进，保质期可能更长，
但不会超过十四五天。”

“从来没见过21天保质期的
鲜奶。”生活在悉尼的林小姐微
信接受记者采访时表示，像A2
等品牌，在当地也有巴氏杀菌奶
销售，但保质期只有7天。所有
鲜奶保质期都不会超过7天。

在墨尔本从事代购的李女
士也向记者表示，超市的巴氏杀
菌奶，保质期没有超过7天的。

“不开封最多能放10天，21天有

点长。”
记者在淘宝平台看到有网

友留言称：“澳洲的A2鲜奶保质
期一般是7天，21天的估计是特
供中国市场的。”

业界解读 进口巴氏
奶保质期比国内长或使用
新技术

据宋亮介绍，目前少数企业
用了膜过滤技术，过滤掉芽孢、
体细胞数，减少落菌数，再配合
新包装，是有可能将保质期延长
到20天。“澳洲的鲜奶并不是采
用了这个技术，也不是采用了传
统的巴氏杀菌技术，而是用了叫
超巴氏的UP技术。UP是指在
超高温130℃以上瞬间杀菌，马
上冷却。保质期20～30天。”针
对宋亮提到的“UP”技术，另一
家本土奶企负责人也表示，“确
实有可能是用了这一项技术，另
外还有一种叫预巴杀技术，就是
两次巴氏杀菌，也可以延长保质
期。但是，多次杀菌可能会对一
些热敏感性的微量元素有损
害。”

那么韩国的巴氏奶保质期
相对澳洲为何又短一些？一家
奶企相关负责人对记者说，“韩
国距中国较近，大大缩短了运输
时间，正是因为这种优势，日本

和韩国的产品才最先进入中
国。”也就是说，韩国的巴氏奶如
果技术先进包装好的话，确实可
以有真的鲜奶进入中国。

在澳洲从事代购的李女士
告诉记者，澳洲巴氏奶有特殊的
快递渠道，一天内飞到中国，个
人代购才可以做到。

据本土奶企相关人士介绍，
正常情况下，奶制品从澳洲或欧
洲进入中国，包括运输，报关、清
关等过程，怎么都要花去30～45
天的时间。一位在淘宝平台销
售德国牛奶的店家告诉记者：

“从德国海运过来大概40天到港
口，还得报关、检验检疫，之后才
能从港口入仓再到运输渠道。”

提醒 放在冷柜的并
不一定是巴氏杀菌奶

据宋亮介绍，辨别牛奶是否
运用巴氏杀菌技术，主要有两
点，一是保质期一般为7天，个别
采用新技术的可以延长到15天，
二是必须低温保存。巴氏奶含
有100多种活性因子，“以乳铁蛋
白为例，巴氏杀菌法对其的破坏
率为10%，而高温杀菌的破坏率
高达70%”。他说，其实常温奶也
能保留很多活性因子和营养元
素，但要求是在135℃的高温下，

0.5秒内完成杀菌。正因如此，
巴氏奶需不需要冷藏成了辨别
巴氏奶最简单的方法。

但记者调查发现，很多非巴
氏产品反而利用这一招来迷惑
消费者。在OLE超市，一款台湾
国农牛奶，虽然放在冰柜中，但
保质期是一年，也未明确指出是
巴氏杀菌。而在一家进口超市，
酸奶写着是超高温杀菌，还是放
在了冷柜中。

还有一些产品标示为采用
“巴氏热处理”技术，到底是什么
概念？宋亮表示，这是超高温杀
菌技术，澳洲现在用UP技术也
是。据他介绍，其实常温奶也能
保留很多活性因子和营养元素，
但要求在135℃高温下0.5秒内
杀菌。实际上很多企业并没有
严格按照这个标准，通常是
130℃5秒杀菌，甚至延长至10
秒。

不论是巴氏热处理还是UP
技术，都违背了巴氏杀菌这个技
术概念，技术差异最直接的表现
就是定价差异。目前进口常温
牛奶1升装最低只卖八九元，百
佳超市销售的德运1升装也不过
是12.9元。但如果是巴氏杀菌
鲜奶，比如A2鲜奶，价格就高达
69元。

（来源：南方都市报）

34个国家和地区明令禁收寄月饼 单位（元/公斤）

品种

大白菜

油菜

小白菜

韭菜

蒜苗

白萝卜

土豆

胡萝卜

大蒜

最高价

2.0

5.0

3.0

4.0

12.0

3.0

2.2

2.0

16.0

最低价

0.8

0.8

0.8

2.0

2.4

0.7

0.8

0.6

11.0

品种

莴笋

莲藕

绿豆芽

黄豆芽

菜花

西红柿

尖椒

青椒

黄瓜

最高价

5.0

8.0

2.6

2.6

6.0

7.0

5.0

4.0

4.4

最低价

2.0

4.0

0.7

0.7

2.0

1.0

1.2

1.4

2.0


