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首都食品安全

07 消费警示
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权动态

■消费提示

果冻未标警示语 超市被判十倍赔偿

本报讯 王晓梦 北京市食品药
品监督管理局在监督检查工作中发
现中老年藕粉等4种食品不合格，现

决定对不合格产品在流通领域采取
停止销售措施，名单予以公示。

北京市食品药品监督管理局提

醒消费者：凡已购买上述不合格批次
产品的消费者可凭购物小票和外包
装向销售单位要求退货。

开心果是很受人们欢迎的坚果，不仅名字喜庆，
吃起来也非常美味。开心果富含精氨酸，它不仅可
以缓解动脉硬化的发生，有助于降低血脂，还能降低
心脏病发作危险，降低胆固醇，缓解急性精神压力反
应等。那么，我们该怎样挑选对人体有益的开心果
呢？

首先，开心果果仁的颜色是绿色的，比黄色的要
新鲜。储藏时间太久的开心果不宜再食用了。如果
购买的开心果很多都有走油变味的现象，那就是放
得太久了，最好还是丢掉为妙。

自然开口的要比机器人工开口的要好。成熟的
开心果外壳会自动裂开，如果没有长熟，生产商会用
外力将其夹开，如果我们仔细观察就会发现这样果
实的果壳开口边缘往往会弯曲不齐。大家可以试着
把购买到的开心果果壳合拢，如果能完全闭合或者
只剩一小条缝，则是人工开口的；自然开口的常常是
裂开一大条缝，完全合不拢。

其次，开心果的果壳一般是淡黄色的，如果是白
色的，那就是用双氧水漂过的，吃了不是太好，建议
还是不要购买。

最后，人们在选购开心果时，要选择大颗粒的，
虽然贵一点，但比小颗粒的好吃。 （辑）

随着消费习惯的改变，各类现
酿啤酒、原浆啤酒开始成为夏日

“撸串党”的新宠。但记者也注意
到，尽管在烧烤店中各类啤酒每桌
必点，但也有一些非知名的原浆啤
酒混杂其中。而在啤酒行业专家看
来，这些倒出来没泡沫，品起来不
杀口的啤酒存有很多食品安全隐患，
建议不要食用。

近日，有消费者来到位于北京市
刘家窑附近的平娃三宝烧烤店用餐，
席间点了一瓶店内出售的某原浆啤
酒。但在食用时发现，该酒在倒出后
无啤酒固有的白色泡沫，颜色为接近
土黄色或褐色，且饮用时无杀口感。
后经摇晃及更换杯具后，仍未见丰富
泡沫。

对此，该烧烤店服务员回应
称，具体情况她也不清楚，啤酒为
店内统一采购。记者注意到，该啤
酒为金属罐盛装，重量为1.5L，店
内售价38元，生产商为北京格力森
酒业有限公司。

随后，记者以消费者身份致电格
力森酒业公司，对于没泡沫的情况，
对方回应称，在低温环境下酵母菌不
活跃，所以泡沫少，而且这款酒的特
点就是不杀口。

啤酒行业专家方刚对记者表示，
行业内一般都会把泡沫质量作为衡
量啤酒质量的重要标准。好的啤酒
倒进干净玻璃杯后的泡沫一定是具
有细腻、洁白、丰富、挂杯、稳定持久
等特点。

他介绍称，国家在标准中只对泡
沫的持久性作了规定。有些啤酒酿
造中会加一些啤酒花的加工制品来
提高泡沫的持久性，这种东西加得过
多就会出现泡沫粗糙、长久不消等现
象。另外，有些啤酒因为大麦残留一
些真菌毒素等物质，会造成你打开瓶
盖的一瞬间泡沫就喷涌出来。从消
费者的角度看，泡沫过多也是不好
的，比如很多人都喜欢吃饭的时候拿
夹过菜的筷子给啤酒消沫。

方刚认为，啤酒的质量包括很多
方面，泡沫是其一。好啤酒一定是有
漂亮的泡沫，但有漂亮泡沫的就不一
定是好啤酒。但对于没有泡沫的啤
酒建议还是不喝为好。

（中经网）

序号

1

2

3

4

样品名称

中老年藕粉

西澳阳光核桃
牛奶燕麦片

红油地环

白糖蒜（蒜）

商标

/

西麦

/

/

规格型号

700克（35小
袋）/袋

560克（28克
*20小袋）/袋

散装

计量称重

生产日期

2015/10/3

2015/7/14

2016/2/17

2016/2/18

标注
生产单位名称

广西大发食品饮
料有限公司

河北西麦食品有
限公司

河间市永兴蔬菜
腌渍厂

永清县鲁英酱菜
有限公司

不合格项目
（标准值/实测值）

大肠杆菌MPN/100g(≤40/430)；
霉菌CFU/g(≤50/200)

霉菌CFU/g(≤50/95)

二氧化硫g/kg(≤0.1/0.41)；环己
基氨基磺酸钠g/kg(≤1.0/1.3)

环己基氨基磺酸钠 g/kg(≤1.0/
1.2)；糖精钠g/kg(≤0.15/0.29)

抽样地点

北京美廉美连锁商业有
限公司学清路超市

北京美廉美连锁商业有
限公司学清路超市

北京物美大卖场商业管
理有限公司万寿路店

北京物美大卖场商业管
理有限公司万寿路店

中老年藕粉等4种不合格食品下架

专家：没沫的原浆啤酒不宜喝

■下架信息

怎样挑选

开心果

李某在滁州某超
市购买一批果冻，食用
过程中发现产品标签
存在严重缺陷，没有在
杯体上标注警示用
语。李某一纸诉状将
超市告上法庭，要求超
市返还货款，并支付十
倍赔偿金。日前，滁州
市琅琊区人民法院作
出判决，支持了李某的
诉讼请求。

>>案件梳理
2015年5月底，李某在滁城

某超市购买了68盒某品牌果冻，
花费986元。在食用时，李某发
现虽然在果冻盒装上印有“注
意：三岁以下儿童不宜食用，老
人儿童须在监护下食用”的警示
标语，但在果冻个体上，并没有
类似警示标注。

按照我国相关法律、法规和

强制性规定，果冻产品需要在独
立包装上标注警示用语。李某
因此认为所购买的果冻存在产
品缺陷，上诉至琅琊区人民法
院，请求法院判令超市返还货
款，并支付十倍赔偿金。

在庭审中，超市方认为商品
标签存在瑕疵是事实，但不是食
品安全事项，不属于食品安全法
范畴。况且果冻未给李某造成

人身和财产损失，因此认为李某
的诉讼请求无法律依据。

综合双方举证、质证意见，
琅琊区人民法院认为，根据我国
对果冻生产行业的国家标准，明
确要求凝胶果冻应在外包装和
最小食用包装的醒目位置处，用
白底或者蓝底红字标示安全警
示语和食用方法，且文字高度应
不小于3mm。本案中，超市作为

销售方，应对其销售的货物尽审
查义务，作为食品经营企业，应
当了解相关行业法规。超市却
没有尽到对果冻的审查和发现
存在的安全隐患，理应承担相关
法律责任。

日前，琅琊区人民法院依据
相关法律法规，判决超市一次性
返还原告货款986元，并支付十
倍赔偿金9860元。

>>法官分析
法官介绍，根据《中华人民

共和国食品安全法》相关规定，
生产不符合食品安全标准的食
品或者销售明知是不符合食品
安全标准的食品，消费者除要求

赔偿损失外，还可以向生产者或
销售者要求支付十倍的赔偿金。

我国法律法规之所以将这
种漏标的食品认定为不安全食
品，而非认定为一种标注瑕疵，
在于果冻这种食品的特殊性。

杯装果冻的大小与儿童的喉咙
相若，当儿童进食的过程中，如
不慎被噎住，就可能导致窒息死
亡。

法官提醒广大市民，小型杯
装果冻容易导致儿童窒息死亡，

尽量不向儿童喂食，更不要让儿
童单独食用。对于老人来说，存
在因牙齿退化导致未经咀嚼直
接吞咽果冻的情况，也有可能造
成噎住窒息死亡。

（法院网）
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