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菇蚊蝇是食用菌生产中的重
要害虫，特别在双孢菇、平菇、茶
树菇、秀珍菇等主要菇种的生产
中经常发生，一般造成的产量损
失为15%~30%，严重时甚至绝产。

菇蚊蝇包含多个种类，本市
食用菌生产中以蕈蚊、粪蚊、瘿蚊
和蚤蝇等为主。菇蚊蝇主要以幼
虫为害食用菌的菌丝体和子实
体，常爬行于菌丝之间咬食菌丝，
使培养料发黑、变松、下陷，菌丝
由白色变成黄褐色，造成出菇困
难。出菇后，幼虫从菇柄基部取
食为害，并逐渐蛀食到菇体内部，
以原基和幼菇受害最重，被害菇
变褐后呈革质状，且幼虫造成的
伤口容易被病菌感染而腐烂。菇
蚊蝇成虫不直接取食为害食用
菌，但常携带病菌、线虫和螨类出
入菇房，造成间接为害。菇蚊蝇
食性杂，喜腐殖质，常集居在不洁
净之处，如垃圾、废料、死菇和老
根上。菇蚊蝇的卵、幼虫、蛹主要
随培养料或覆土进入菌床，成虫
则直接飞入菇房繁殖产卵。

菇蚊蝇以幼虫钻蛀为害，且
个体小、为害隐蔽、适生能力强、
繁殖速度快，食用菌生产中一旦
发生为害很难彻底控制，特别是

平菇、茶树菇等菌袋生产中药剂
防治往往难于施用，加之国内已
登记可在食用菌上使用的杀虫剂
非常有限，导致防治效果不理
想。许多试验表明，一些杀虫剂
对食用菌的菌丝和子实体生长有
不同程度的抑制作用，此外，由
于食用菌子实体生长周期短，如
果不严格按照使用方法使用和执
行安全间隔期，化学防治易造成
农药残留超标，存在食品安全的
风险。

因此，根据菇蚊蝇发生特点，
想对其进行有效的防控就必须以
预防为主，防重于治，防治方法
采取以物理防治为主的综合防治
措施。

1.搞好栽培场所及周边的环
境卫生，消除虫源：及时清除废

料、收获后的菇根、烂菇等，严禁
堆放在菇房周围，可堆沤后作废
料；生产结束后或开始前，选用敌
敌畏等烟剂进行棚室熏烟灭虫或
喷洒杀虫剂杀虫，减少虫源、确保
生产环境安全。

2.物理阻隔，防止成虫飞入菇
房：菇房门口、窗口、通风口安装
40目或40目以上的防虫网，把菇
蚊蝇成虫阻挡在菇房外，避免其
发生和为害。

3.物理诱杀，监测、杀灭进入
菇房的成虫：利用菇蚊蝇成虫的
趋光性，在菇房内安装菇蚊蝇诱
虫灯或悬挂黄板，监测并杀灭成
虫。

4.优先选用生物药剂防治，
严格执行安全间隔期：菇床、菌
袋用药，必须选用高效低毒、低
残留的无公害药剂，用药应在菇
体采摘后进行，以免造成药害或
残留超标，用药后要适当控制出
菇时间，严格执行农药安全间隔
期，避免子实体中药剂残留超
标。生物药剂可选用0.1％鱼藤
精，或5％天然除虫菊素，或Bti
（苏云金芽孢杆菌以色列变种）
粉剂等。

（来源：京郊日报）

本报讯 据农业部网站消息 5月28日—30日，
由中国绿色食品发展中心和德国纽伦堡国际博览集团
主办，中绿华夏有机食品认证中心和纽伦堡会展服务
（上海）有限公司承办的第九届中国国际有机食品博览
会在上海世博展览馆举行。

据介绍，本届博览会展出面积1.2万平方米，展商
数329个，上千种有机产品吸引了中外采购商纷纷前
来洽谈采购，许多国家驻华使领馆的工作人员也专门
来到展会收集信息或帮助本国企业联系业务。

据中国绿色食品发展中心主任王运浩介绍，随着
我国经济的发展，消费者需求的增长，监管力度和水平
的加强与提高，我国有机产业日趋成熟，有机产品消费
市场逐渐扩大，每年销售额约为200~300亿元，不仅成
为全球第四大有机产品消费国，还成为了各国尤其是
发达国家有机贸易发展的目标。

在此间举办的2015中国有机食品市场与发展国
际研讨会上，农业部、国家认监委的领导，中绿华夏等
有机认证机构以及有机产品生产和贸易企业的国内外
专家深入探讨了新常态下中国有机农业的发展，全球
有机食品及市场发展趋势，有机食品贸易市场与拓展，
有机产品、有机文化与有机生活。

首次亮相的天然产品展区和中国有机食品电商采
购峰会、“有机厨房“美食演绎、有机稻米品评活动、有
机低碳生活推广区等活动让整个展会精彩纷呈，吸引
了18000多名专业观众的热切关注。

食用菌生产避免菇蚊蝇为害 资讯

第九届中国国际有机
食品博览会精彩纷呈


