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青海
九成食品抽检合格

本报讯 青海食药监局最近公
布了2015年餐饮环节食品安全第一
季度监督抽检结果。结果显示，抽检
的1289批次食品品种中，1191批次合
格，98批次食品不合格，不合格的食
品包括黄花菜（干）、酱卤肉、腐竹和
牛内脏。

据了解，根据安排，本次监督抽检
覆盖全区14个市的食品餐饮环节，重
点对食用油、畜禽肉、水产品、豆制品、
酒类、熟肉制品、盒饭、粮食制品、腌腊
肉制品、食（饮）具、火锅餐饮食品等食
品品种共1289批次进行监督抽检，其
中1191批次合格，98批次不合格，合
格率为92.4%。对于监督抽检不合格
的品种及其经营餐饮企业，监管部门
已督促当地食品药品监管部门依法组
织查处。

辽宁
加强产品质量监控

本报讯 据辽宁省食药监局信
息，为进一步厘清监管职责，强化流通
食用农产品监管，该省在全国率先成
立流通食用农产品专职机构。目前该
省78个县、区已成立了食用农产品流
通监管办公室机构。

目前，辽宁省食药监局已经设立
食用农产品流通监管专职办公室，截
至5月底，全省已有78个县、区成立了
相应的组织结构。按照计划，年底全
省100个县、区将全部组建一套食用农
产品流通监管工作体系。该省食药监
局现已与省农委、省海洋与渔业厅、省
林业厅、省畜牧兽医局联合下发《关于
做好食用农产品质量安全监管工作的
通知》，并分别与这四大部门签订了关
于加强食用农产品质量安全全程监管
合作协议。

本报讯 据国家食药监管总局网
站消息 本期公布的今年第8期食品
安全监督抽检情况信息涉及花生油
200批次，来自花生油主要产区山东、
广东等14个省（自治区、直辖市）的93
家企业，其中抽检项目合格的样品198
批次，不合格样品2批次。

监督抽检的 2批次不合格样品
均为黄曲霉毒素 B1超标，主要包
括：标称茂名市广垦长晟粮油食品
有限公司生产的古榨浓香花生油

和标称佛山市绿然谷果蔬食品有
限公司委托连州市粤之乡食品有
限公司生产的纯正花生油。

针对国家食品安全监督抽检中发
现的不合格产品，总局在第一时间通
知广东省食品药品监管局，责令企业
停止生产和销售，召回不合格产品，
彻查问题原因，全面整改，并对相关
企业依法进行处罚。

通过今年开展的食用油专项整
治和花生油监督抽检结果表明，花

生油获证生产企业产品质量总体稳
定，质量状况较好，而小作坊生产的
花生油质量不稳定，安全隐患较
多。各级食品药品监管部门将进一
步加大对小作坊加工花生油监管力
度，切实保障花生油产品质量和食
品安全。

总局特别提示消费者,在购买到
或在市场上发现被通报的不合格产
品时请拨打12331热线电话进行投诉
或举报。

国家食药监总局：

河北
力促冷冻草莓出口

本报讯 据国家质量监督检验检
疫总局消息 近日，河北省保定市检
验检疫局技术分中心连续检测了草莓
加工企业送检的草莓原料样品共60
批，检测项目240多项，每批样品均增
加了乙草胺检测。为保证出口企业生
产进度需要，技术分中心提前做好充
分准备，迅速安排人员、设备，加班加
点，不到4天完成了客户全部检测任
务。全部60批次的草莓原料均未检
出乙草胺。

据悉，今年年初，经中国园艺学会
草莓分会评审，满城县荣获全国首个

“中国草莓之乡”荣誉。满城县种植草
莓历史悠久，凭借适宜的土质、气候条
件和先进种植技术，先后摘得草莓种
植各项桂冠。满城县现有8家草莓出
口企业，草莓及制品已远销日本、泰
国、德国、法国、美国、澳大利亚等国家
和南非地区，年出口量达4000多吨，
货值约600多万美元。

本报讯 张文华 “亚信非政府论
坛首次年会”日前在京召开。北京市食
药监局提前计划、提前布置，安排执法
人员坚持每日巡查，开展快速检测，有
效地保障了与会人员400人安全就餐。

据了解，为扎实做好“亚信非政府

论坛首次年会”的食品药品安全保障
工作，该局提前制定专题保障方案，对

“亚信非政府论坛首次年会”驻地北京
国际饭店及周边食品安全实施重点保
障，派执法人员认真检查驻地饭店整
体环境卫生，食品从业人员健康证明

及个人卫生，原辅料进货查验和索证
索票，食品粗加工、切配及烹饪，冷荤
间“五专”，餐饮具清洗消毒，食品库房
储存，客房内化妆品生产厂家资质及
商品部销售食品的索证索票等情况，
严格规范餐饮服务工作。

图为北京市食药监局副局长王福义率队检查“亚信非政府论坛首次年会”驻地北京国际饭店及周
边食品安全保障情况。东城区食药监局副局长王刚，市食药监局有关处室、稽查总队和食品安全监控
和风险评估中心负责人及相关工作人员陪同检查。

本报讯 国家食药监管总局网
站 5月 28日贴出风险警示，指出广
东、四川、贵州、云南等地学校和企
业食堂近期接连发生群体性食物中
毒事件，对广大师生和企业员工的生
命健康造成严重影响。集体食堂具
有就餐人数多、就餐时间集中、供餐
量大等特点，为进一步加强集体食堂
食品安全管理，防控群体性食物中毒
事件的发生，食药总局现对集体食

堂管理者及开办者提出以下警示：
一是要严把原料进货关。严禁采

购和使用国家明令禁止的各类食品原
料、食品添加剂，严格落实进货查验、
索证索票、采购记录等制度要求。

二是要严控加工制作过程。严
格按照《餐饮服务食品安全操作规
范》的要求加工制作食品，做到生熟
分开、烧熟煮透。严格落实食品加
工温度和食品储存条件的要求，尤

其是对于需要冷藏、冷冻和冷链运
输的食品，要按照国家有关规定加
强管理。

三是要加强对集体食堂环境卫
生的管控，做好防尘、防鼠、防虫害
工作。

四是要提高饮用水食品安全意
识，防控因饮用水不符合国家卫生
标准引发的食品安全事件。

全力保障“亚信非政府论坛首次年会”顺利召开

关于预防集体食堂群体性食物中毒的风险警示
国家食药监总局：

公布第8期食品安全监督抽检情况

北京市食药监局


